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Uvod

Pri¢ujoce delo prikazuje zgodovinski razvoj prehrambnega gostinstva v Slovenskem pri-
morju, na obalnem obmodju danasnjih ob¢in Ankaran, Koper, Izola in Piran. V znanstve-
ni in strokovni literaturi skorajda ne zasledimo raziskav," ki bi poglobljeno obravnavale ra-
zvoj prehrambnega gostinstva na slovenski obali. Kljub $tevilnim strokovnim in poljudnim
knjigam s podrodja kulinarike in istrske gastronomije, ki osvetljujejo razvoj tradicional-
ne prehrambne kulture na tem obmod¢ju, pri¢ujo¢a monografija prinasa nov in poglobljen
vpogled v razvoj prehrambnega gostinstva na Obali. Avtor ni zgodovinar, temve¢ kot razi-
skovalec turizma s turisti¢ne perspektive prikazuje razvoj prehrambnega gostinstva v posa-
meznih zgodovinskih obdobjih na Obali, pri ¢éemer posebej izpostavlja vpliv razvoja turiz-
ma (nastanitvenega gostinstvaz) na razvoj prehrambnega gostinstva. Namen monografije je
preuditi razvoj prehrambnega gostinstva v lu¢i druzbeno-politi¢nega in gospodarskega ra-
zvoja slovenske Istre, poglaviten cilj raziskave pa je prikazati vpliv specifi¢nih okoljskih de-
javnikov na razvoj prehrambnega gostinstva na slovenski obali.

V pri¢ujo¢em delu najprej predstavljamo osnovne znacilnosti istrske gastronomije, za-
snova raziskave pa temelji na predstavitvi razli¢nih, za razvoj Istre pomembnih zgodovin-
skih obdobij: obdobju Beneske republike; avstro-ogrske monarhije; Kraljevine Italije; soci-
alisti¢ne Jugoslavije in samostojne Republike Slovenije. Gradivo s podro¢ja prehrambnega
gostinstva je le delno ohranjeno v razli¢nih fondih (predvsem ob¢insko-upravnih), saj se v
preteklosti s prehrambnim gostinstvom na nivoju posameznih drzav ve¢inoma niso naér-
tno ukvarjali. Zaradi $tevilnih vojn in razli¢nih upravno-politi¢nih ureditev pa je gradi-
vo ve¢inoma neurejeno in izgubljeno. Nekaterega gradiva je ve¢ (obdobje po 2. sv. vojni),
spet drugega manj (obdobje Beneske republike). Poleg fondov v Pokrajinskem arhivu v Ko-
pru, fondov v drzavnih arhivih v Trstu in na Dunaju, fondov v Arhivu Jugoslavije in fon-
dov v Vojnem arhivu v Beogradu ter arhivov v statisti¢nih uradih republik Slovenije, Av-
strije in Italije smo preucili tudi knjizni¢no gradivo ter osebne zbirke’ posameznikov, ki so

I Glej cudi Marko Kukanja, "Razvoj prehrambenega gostinstva na obalnem obmodju Slovenske Istre”, v Retrospek-
tiva turizma Istre, ur. Metod Suligoj (Koper: Zalozba Univerze na Primorskem, 2015).

2 Gostinstvo skladno z Zakonom o gostinstvu delimo na prehrambno in nastanitveno.

3 Oscbni fond mag, Tomija Brezovea in Alberta Pucerja.
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predvsem ljubiteljsko zbirali podatke o razvoju turizma in gastronomije v Istri. V raziska-
vi smo obravnavali tako turisti¢no* kot neturisti¢no prehrambno gostinstvo. Prehrambni
gostinski obrati so predstavljali temelj razvoja turisti¢ne ponudbe na Obali in pomemben
dejavnik v druzbenem Zivljenju Istranov. Gastronomsko ponudbo smo, izhajajo¢ iz vede o
kulturah prehranjevanja,’ v pri¢ujo¢em delu obravnavali kot gastronomsko ponudbo posa-
meznih ponudnikov, kraja ali regije, odvisno od razpolozljivih arhivskih virov. Prehramb-
ne navade namre¢ izhajajo iz vezi z lokalnim okoljem, povezane pa so tako z naravnimi
danostmi kot s kulturno dedi$¢ino okolja. Istra zaradi svoje izjemne geografske lege pred-
stavlja medkulturno sticis¢e, katerega so tudi v gastronomskem pogledu zaznamovali $te-
vilni narodi, ki so pustili pe¢at v istrski kulturni dedi$¢ini. Preprosto ljudsko kuhinjo so za-
znamovala Zivila in jedi, ki so jih v prostor prinesli predvsem $tevilni tuji gospodarji, ki so
upravljali s tem prostorom. Spremembe v $irSem druzbenem in kulturnem okolju, migra-
cijski tokovi, ekonomski in tehnoloski razvoj ter religija pa so mo¢no vplivali na uporabo
dolo¢enih Zivil in na¢ine prehranjevanja. Vplivi so torej prihajali iz okolja, ki je bilo tudi v
prehranskem pogledu zelo raznoliko. Posledi¢no lahko danes govorimo o razli¢nih stilih
kuhanja in/ali celo razli¢nih narodnih in etni¢nih kuhinjah, ki jih lahko zasledimo v istr-
ski gastronomiji. Veliko in inovativno sredi¢e gastronomske kulture je v preteklosti pred-
stavljalo tudi multietni¢no in pristanisko mesto Trst. Od tam se je predvsem aristokratska
in tedanja svetovljanska kuhinja postopoma Sirila v Istro. V posameznih lokalnih okoljih
so istrske gospodinje Stevilne jedi preoblikovale, prilagodile lokalnim sestavinam in/ali jih
preimenovale. Kljub temu pa vrsta podobnih poimenovanj, v posameznih jezikih in nare-
¢jih, dokazuje skupno (evropsko) poreklo $tevilnih istrskih jedi.

Vzporedno z razvojem razli¢nih slogov kuhinj sta se razvijala tudi trg prehrambnega
gostinstva ter njegova razsiritev v obliki novih vrst prehrambnih obratov in nove ponud-
be proizvodov in storitev. Benecani so s svojo bogato trgovino istrsko gastronomijo zazna-
movali predvsem z nekaterimi, danes Ze tradicionalnimi zivili in jedmi, kot so npr. rizi-bi-
zi, bakala itd.; avstro-ogrska oblast je naértno razvijala turizem in v lokalni prostor prinesla
evropsko aristokracijo in t. i. dunajsko kuhinjo; italijanska oblast je z represijo predvsem
sprozila razli¢ne oblike odpora, zaradi ¢esar so prehrambni obrati postali center druzbe-
no-politi¢nega dogajanja; obdobje socialisti¢ne Jugoslavije je predstavljalo najve¢ji razvojni
preboj, saj je socialisti¢na oblast z naé¢rtnim razvojem gostinstva in turizma Istro umestila
na svetovni zemljevid turisti¢nih destinacij. Slovenska obala je po obdobju osamosvoji-
tve RS predvsem iskala svojo gostinsko in turisti¢no identiteto. Danasnji, sodobni izzivi
Evropske unije predstavljajo nov izziv za lokalni trg prehrambnega gostinstva, ki je bil v svo-
ji preteklosti Ze delezen Stevilnih izzivov in sprememb. Prehrambno gostinstvo na obmo-
¢ju slovenske obale odraza bogato tradicijo ve¢kulturnosti, ki ni le odraz nae (evropske) so-
dobnosti, temve¢ ima v preuéevanem prostoru tudi zgodovinsko in dedis¢insko razseznost.

V pri¢ujo¢em delu smo prikazali, kako so razli¢ne druzbeno-politi¢ne in gospodar-
ske spremembe vplivale na razvoj prehrambnega gostinstva v preteklosti. Posebej smo iz-

4 Turisti¢no prehrambno gostinstvo predstavlja predpogoj za turizem, medtem ko neturisti¢no izvira iz porabe
lokalnih prcbivalccu

5 Kulinarika ozna¢uje znanje pripravljanja in ponujanja jedi, tudi kuharske ves¢ine. Izraz je 0zji od besede gastro-
nomija, ki vklju¢uje tako hrano in pijaco. Izraz gastronomija v pri¢ujo¢em delu oznacuje kulturo prehranskih
nacinov in navad v razli¢nih obravnavanih obdobjih zgodovinskcga razvoja.
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postavili pomen drZave in njeno stratesko funkcijo pri razvoju prehrambnega gostinstva.
Izsledki raziskave nazorno pricajo o tem, da se trg prehrambnega gostinstva nenchno spre-
minja. Razumevanje okoljskih dejavnikov je zato klju¢nega pomena za razumevanje delo-
vanja trga prehrambnega gostinstva; poznavanje zgodovine pa predstavlja osnovo za lazje
razumevanje izzivov in trendov razvoja v prihodnosti. Kljub vsem spremembam, ki jih pri-
nasa sodobno —tehnolosko okolje, pa ostaja potreba po »tradicionalnem« gostoljubju ne-
spremenjena, zaradi ¢esar (p)ostaja prehrambno gostinstvo vse pomembne;jsi dejavnik ra-
zvoja turizma tudi v prihodnosti.

II






Zametki razvoja
prehrambnega gostinstva

Kratek uvod v istrsko gastronomijo

Istrska gastronomija simbolizira rodovitno naravo, blago podnebje in bogato zgodovino, ki
vklju¢uje kulturo in obicaje, ki so jih v Istri pustila razli¢na plemena in narodi. Tradicional-
na ljudska kuhinja je bila v preteklosti preprosta in raznolika, saj je imela tako reko¢ vsaka
hisa ali soseska svojo »kuhinjo«, na kar so vplivali predvsem premozenjsko stanje druzine
in $tevilo njenih ¢lanov. Stara’ istrska kuhinja je temeljila na preprostih, izrazito sezonskih
jedeh iz pSeni¢ne moke, boba, samoniklih rastlin, aromati¢nih zeli$¢ in olj¢nega olja, Sele
kasneje” pa se v kuhinji pojavijo Zivila kot so paradiznik, krompir, fizol in koruza. V tem ob-
dobju sta bili obmorska in celinska kuhinja izrazito lo¢eni. Obmorska kuhinja je temeljila
na sezonski ponudbi zelenjave, sadja, ribjih jedi in olj¢nem olju, medtem ko je celinska ku-
hinja temeljila na mesnih jedeh (predvsem divja¢ini) in mo¢natih jedeh’. Z razvojem pro-
metnih poti in trgovine so se jedi iz zalednih krajev postopoma mesale s tistimi iz obmor-
skih mest, kuhinjske navade, ki so jih razli¢ni narodi prinasali s seboj, pa so se postopoma
»udomatile« v lokalnih jedeh. Glavna znacilnost istrske kuhinje je ta, da je ve¢ina jedi ku-
hanih, prehrana pa temelji na skromnih, a raznolikih jedeh. Hrano so tradicionalno pripra-
vljali na ognjis¢ih v lonéeni in glineni posodi, koli¢ine zivil pa so merili s preprostimi mera-
mi, ki so odrazale iznajdljivost gospodinj. Razli¢ne recepture, za pripravo istih jedi, se zato
tudi danes razlikujejo od vasi do vasi.* Tradicionalne jedi, ki temeljijo na uporabi boljsih se-
stavin (npr. polenovka, susene mesnine, oreskasto sadje itd.), so bile v preteklosti povezane
predvsem s cerkvenimi prazniki in osebnimi jubileji (rojstvo, god, krst, poroka itd.), katere
so Istrani vedno praznovali doma, v krogu domacih. Veéina tradicionalnih jedi (npr. baka-
la, pandi$panja’ itd.) je tudi danes prisotna na sve¢anih omizjih (bozi¢, velika no¢). Med pi-

I Pred odkritjem Amerike (pred letom 1492).

2 Po odkritju Amerike.

3 Tradicionalna istrska zivila so upodobljena tudi na znamenitih freskah v cerkvici sv. Trojice v Hrastovljah iz leta
1490.

4 Alberto Pucer, Ko zadisi po Istrski kubinji: Istrska kubinja od A-Z (Ljubljana: Kmecki glas, 2011).

S Tradicionalniistrska pinca.
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ja¢ami (vini) velja izpostaviti tradicionalni sorti refosk in malvazija, kuhali pa so tudi zga-
nja (predvsem tropinovec), kateremu so dodajali razli¢no sadje in zdravilna zeli3¢a.

Druzbeno Zivljenje in istrska gastronomija

Druzbeni dogodki so imeli v Zivljenju preprostih Istranov poseben pomen, pri ¢emer so
druzenja in slavja vedno pospremili z izbranimi jedmi in pija¢ami. V gastronomski dedi-
$¢ini, kot posebni in lokalno specifi¢no obliki ponudbe hrane in pijace, velja izpostaviti $a-
gre in osmice. Sagra je bila najpomembnejsi cerkveni, vaski praznik, povezan z godom va-
Skega svetnika (it. Sacro). Praznik so tradicionalno praznovali z vaskim plesom. Vas¢anke
t. i. »kulaérce« so napekle in prodajale pecivo in druge dobrote, na prazniku pa seveda ni
manjkalo domace vino — predvsem refosk in malvazija. Drugo, lokalno® specifi¢no ponud-
bo tradicionalne gastronomije predstavljajo osmice. Osmica je posebna oblika prodaje vina
na domu (v kleti), ki omogo¢a, da vinogradnik osem dni na leto neobdavéeno prodaja pre-
sezke starega vina. Osmice (prvotno zgolj vinotoéi) predstavljajo eno izmed prvih oblik or-
ganizirane prodaje pijac, kasneje pa tudi hrane.” Sagre in osmice so v Istri mo¢no razirjene
tudi danes, vendar pa hrupne vecerne zabave z Zivo glasbo in bogato ponudbo najrazli¢nej-
$ih jedi in pija¢ nasim prednikom niso bile poznane.’

K razvoju gastronomije Istri so nedvomno pripomogle tudi Savrinke. Istrske zenske,
ki so ime dobile po Istrskih gri¢ih — Savrinih, so v obalna mesta hodile prodajat doma-
¢e pridelke. Glede na vrsto artikla, so dobile z njim povezano ime: »mlekrce«, »jajéree«,
»kruhrce«. Omeniti velja, da obalna mesta vse do zadetka 20. stoletja ve¢inoma niso ime-
la lastnih pekarn in so bila odvisna od dobave kruha iz zaledja. Dejavnost Savrink je zato
predstavljala iziemno pomembno druzbeno — gospodarsko dejavnost. Savrinke so svojo de-
javnostjo opravljale vse do konca druge svetovne vojne.” Spodnja slika (Slika 1) prikazuje Sa-
vrinke na poti proti obalnim mestom."

Druzbeno - politi¢no Zzivljenje v Istri so mo¢no zaznamovale $tevilne bratovi¢ine.”
To so bile versko — dobrodelne ali poklicno — stanovske skupnosti, ki so se primarno ukvar-
jale s cerkveno dobrodelnostjo, upravljale pa so tudi z lastnim premozenjem, od katere-
ga so drzavi placevale dajatve.” Predvsem cerkvene bratovi¢ine,” ki so upravljale z velikim
premozenjem (lastnimi ribjimi fondi, olj¢niki, vinogradi, solnimi fondi itd.), so mo¢no
zaznamovale druzbeno ter gospodarsko Zivljenje v Istri.”* Zaradi njihovega vsestranske-

6 Osmice so se ohranile tudina oblnoéju Krasa.
7 Pravica do osmice izhaja iz casov cesarja Karla V. Habsburskega (16. stoletje).
8 Zanimivo je, dado polovicc 20.st. silvcstrovanja v Istri niso praznovali. Sele kasncjc se priéakovanjc novega leta,

tudivvaskih gostilnah objcdaéi in pijaci, uvc]javi kot del ljudskc folklore.
9 Alberto Pucer, Ko zadisi po Istrski kubinji.

10 Alberto Pucer, Istrske jedi z zgodbo,(Padna: Umetnisko ustvarjanie Istral, 2014).

11 Leta1773jena obmoéju komun Koper, Izolain Piran delovalo kar 197 bratovi¢in (Bonin, 201136).
12 Brarovscine so delovale vse do francoske nadoblasti v zacetku 19. stolctja
13 Bonin (2011,166) navaja stroskovnik za pojcdino ¢lanov bratovi¢ine na dan bratovééinskcga zaveznika, omenjeni

paso tudi dogodki pri skupnih obrokih ¢lanov bratovicine (200).
14 Zdenka Bonin, Bratovscine v severozahodni Istri v obdobju Beneske republike (Koper: Pokrajinski arhiv Koper, 2011),
341.
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Slika 1 = Savrinke na potiv Portoroz.
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OD BENESKEGA BAKALAJA DO SLADKE ISTRE

ga udejstvovanja in mo¢i (tudi kreditiranja lastnih ¢lanov in ostalih zasebnikov®) Pucer”®
predvideva, da so razli¢ne bratovi¢ine (vsaj posredno) vplivale tudi na razvoj prehrambne-
ga gostinstva oz. gostinske obrti.”

Pod Serenissimo
Pucer” navaja, da je bilo v zadnjih desetletjih 13. in prvih desetletij 14. stoletja gostinstvo
v Piranu dokaj razmahnjeno. Kré¢me in gosti$¢a so bila relativno $tevilna, sicer pa se je nji-
hovo $tevilo pogosto spreminjalo. Avtor (Pucer) navaja, da jih je v tistem ¢asu obratovalo
okoli 15, kaksno leto pa $e ve¢. Iz piranskih Statutov,” ki se hranijo v Piranskem Arhivu, je
med drugim razvidno, da so morali krémarji prodajati vino po »posteni« meri. V krémah,
imenovanih »taberne«, so v glavnem prodajali in preprodajali vino. Odprte so bile ¢ez dan
do vedernega zvonjenja, ob nedeljah pa krémarji niso smeli to¢iti vina pred veliko (glavno)
maso. Pri tem so jih nadzorovali ob¢inski cenilci (nadzorniki), nepravilnosti oz. goljufije
pa so prijavili mestnim oblastem. V Statutih so bile zapisane tudi kazni za nepostene goste,
pravila pa so striktno prepovedovala hazardiranje v gostinskih obratih. Dovoljena je bila le
igra »ad tamellam« (najverjetneje $ah). S krémarstvom so se ukvarjali pretezno obreniki
in rokodelci, le izjemoma tudi predstavniki visjih druzbenih slojev. Gostis¢a, imenovana
»hostaria, hospicium«, so bila manj §tevilna od kréem. Razlika med krémami in gostisci je
bila v tem, da so v gostis¢ih poleg vina nudili $e hrano, pekli in prodajali kruh iz piranske-
ga zitnega skladi$¢a ter nudili prenodis¢a.” Nekatera gosti$ca so imela tudi svoje kleti, ime-
novane »canipa« (kaneva). Sicer se ime »hospitium« (gosti$¢e) pojavlja tudi v najstarejsi
pergamentni listini™ iz leta 1173, ki jo hrani Piranski Arhiv.” Gostinstvo je bilo, kot obrtna
dejavnost, urejeno z mestnimi statuti. V tem pogledu velja kot zanimivost omeniti, da eno
izmed poglavij kasnejSega Piranskega statuta iz leta 1307 natan¢no dolo¢a, kje na obmodju
Pirana so lahko gojili prasi¢e™. Kot ugotavlja Pucer, je bilo takrat najbolj cenjeno prepelicje
meso, svinjsko meso pa so cenili veliko bolj od govejega.™

Proti koncu dvajsetih let 14. stoletja so v Piranu zgradili novo t.i. Ob¢insko gostisce
(Hostaria Comunis Pirani). Ob¢inska gosti$¢a so se lahko dajala v najem le »postenim«

15 Vanda Bezek, Analiticni inventar fonda obéine Izola: Obdobje od 19or-1918. Del 111 (Koper: Pokrajinski arhiv Koper,

1980).
16 Alberto Pucer, »Razvoj gastronomije v Istri (intervju),« 13. marec, 2013.
17 Bonin (2011) ne omenja gostinskc obrti, na osnovi ¢esar lahko sklcpamo, da gostinstvo kot dcjavnost ni bilo raz-

vito, pa tudi sicer obreniske bratovscine v Istri, z razliko drugih mest, niso imele vidncjﬁc vlogc (str. 504). Avtorica
sicer navaja stevilna druga, predvsem poklicna zdruzenja v Iscri (npr. ribi¢ev, mornarjev, postariev itd.)

18 Alberto Pucer, »Portoroz - 100 let organizirancga turizma v Portorozu. Katalog k razstavi Pokrajinskega arhiva
Koper 1985« (Koper: Pokrajinski arhiv Koper, 2010).

19 LSIPAK Pl 9 Statuti Pirana 307.»

20 Alberto Pucer, »Portoroz - 100 let organiziranega turizma v Portorozu. Katalogk razstavi Pokrajinskega arhiva
Koper 1985« (Koper: Pokrajinski arhiv Koper, 2010).

21 Marjan Rozac in Alberto Pucer, Piranske notarske pergamentne listine: Predbenesko obdobje 1173-128;. Del 1 (Koper:
Pokrajinski arhiv, 2010).

22 Povzetckvsebine listine iz leta 1173: Oglejski patriarh Voldoricus podari samostanuv Beligni, opatu Richerusuin
njegovim naslednikom - posestvo pri Piranu v Istri. Pacriarh si tudi zagotovi zase in svoje naslednike spodoben
sprejem in oskrbo v hospiciju (prcnoéiééc in prchrano), ¢ebise kdaj primcrilo, dabi priécl vte krajc.

23 SIPAKPI 9, Statuti Pirana, 1307.

24 Pucer, Ko zadisi po Istrski kubinji.
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Slika 2 « Prikaz pravilnega ravnanja z zivili - Giovanni Cadamosto (1471).

mes$¢anom. V njih je bilo strogo prepovedano imeti bordel in kockati®, pa tudi sicer ni smel
nih¢e brez dovoljenja ob¢inskih oblasti prodajati zivila ali nuditi preno¢is¢a za denar. Po-
nudba jedi v takratnih gostinskih obratih ni poznana, vendar pa Pucer* navaja, da je razno-
lika beneska kuhinja, ki je odrazala mo¢ trgovske velesile, nedvomno pustila mocan pecat
v tradicionalni (ljudski) istrski kuhinji, saj so bile Benetke glavno izvozno mesto za Istro™.
V tem obdobju se pod vplivom Benetk pojavijo tudi prvi renesanéni priro¢niki in kuharske
knjige, ki so moéno zaznamovali predvsem mes¢ansko (aristokratsko) kuhinjo™*. Leta 1471
je Giovanni Cadamosto (1450-1471) izdal ilustrirana rokopisa — v prvem je popisal zdravil-
na zeli$¢a, v drugem pa predstavil razli¢na zivila, strupe, naravna zdravila in lastnosti ka-
mnin. Barvno ilustrirana priro¢nika vsebujeta $tevilna prakti¢na navodila za varno ravna-
nje z zivili”. Primera slik iz rokopisa prikazujemo na spodnji sliki (Slika 2).

Leta 1570 je Bartolomeo Scappi (1500-1577), kasneje tudi osebni papezev kuhar, z
odobritvijo beneskega senata v Benetkah izdal serijo Sestih kuharskih knjig (gastronom-
25 Pucer, Alberto. »Portoroz - 100 let organiziranega turizma v Portorozu. Katalog k razstavi Pokrajinskegaarhiva

Koper 1985« (Koper: Pokrajinski arhiv Koper, 2010).

26 Pucer, Ko zadisi po Istrski kubinji.
27 VandaBezek, Analiticni inventar fonda obéine Izola. 2. Obdobje od 1849-1900 (Koper: Pokrajinski arhiv Koper, 1979).
28 Pucer, »Razvoj gastronomije v Istri (intervju),« 3. marec, 201.

29 Prvi zapisi za varno ravnanje z zivili s pojavijo v zbirki »Tacuinum Sanitatis«, ki zajema priroénikc medicinske
znanosti iz drugc polovicc Stirinajstega stolctja. V obliki kratkih naukov so opisanc zdravilne lastnosti vrenin,
sadnega drevja, zacimb in zivil, pa tudiletni ¢asi, naravni dogodki itd. Priro¢niki opisujejo kako razlieni, predho-
dno omenjeni dejavniki u¢inkujejo na ¢lovesko telo in duso ter kako razli¢ne vplive lahko omilimo ali spodbudi-
mo.
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Slika 3 « Kuharski pribor v casu | szt enilmanzs f,;.mxﬁm{m e

Beneske republike
— Bartolomeo Scappi (1570).
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skih vodicev). V knjigah je zbranih preko tiso¢ receptov severno italijanske kuhinje in re-
ceptov kuhinj razli¢nih evropskih ter severnoafriskih drzav. Renesan¢no kuhinjo je za-
znamoval z nekaj pomembnimi novitetami, kot so: dodajanje mleka in mle¢nih izdelkov
(masla) v tradicionalne jedi; ve¢ji pomen za¢imb in diSavnic v pripravi jedi; uporaba slad-
korja v kuhinji; uporaba vle¢enega testa.” V knjigah so poleg receptur natan¢no opisani
tudi posamezni kuharski postopki in slikovno prikazani $tevilni kuharski pripomocki in
pribor. Spodnja slika (Slika 3) prikazuje del srednjeveskega kuharskega pribora.”

Med najpomembneje jedi beneske kuhinje, ki so mo¢no zaznamovale istrsko gastro-
nomijo, pri§tevamo bakala,” ribe na $avor, sipe na ¢rno, pasta — fizol in rizoto z mladim
grahom (rizi-bizi).” Vse omenjene jedi (slike 4, 5 in 6) veljajo tako za simbol beneske kot is-
trske kuhinje.

Slika 4 = Bakala na belo.

30 Bartolomeo Scappi, Opera (In Venctia : Appresso Michele Tramezzino, 1570), heep://archive.org/details/opera-
venetiascapooscap.
31 Slovenci dobimo prvo kuharsko knjigo v slovenskem jeziku leta 1799 (Vodnik, Kubarske bukve).

32 Trska (lat. Gadus morhua) zivi v hladnih vodah severnega Adantika. Zaradi pomcmbnosti trske v cvropski ga-

stronomski kulturi jih tudi gojijo, saj je stevilo dvivjih rib zelo upadlo. Ribogojstvo trske se je zacelo leta2000 na
Norveskem, gojijo pa jih skupaj z lososi tudi na Skotskem in Irskem.

33 »Cucina Veneziana,« dostopano 6. scptcmbra 2015, https://itwikipcdia.org/wiki/Cucina_vcncziana.
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Slika 6 » Rizi-bizi.
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Za casa Avstro-Ogrske

Razvoj prehrambnega gostinstva v ¢asu Avstro-Ogrske
Po propadu Beneske republike leta 1797 je to obmodje za kratek ¢as prislo pod avstrijsko
oblast, nato pod francosko, po letu 1813 pa ponovno pod habsbursko oblast in pod njo osta-
lo vse do konca 1. svetovne vojne. Znadilnost francoske vladavine je z vidika tematike pre-
hrambnega gostinstva pomembna zaradi uvedbe — dolotitve mese¢nih cen zivil, ki so jih
prodajali na obmoéju posamezne obtine." Mese¢no so natisnili cenik Zivil (lokalnih ter
uvozenih) s koli¢inami in cenami, cenik pa je potrjeval Zupan. Tovrstna praksa se je na tr-
zatkem ohranila tudi v obdobju Avstro-Ogrske (v nadaljevanju A-O). Slika 7 prikazuje ob-
javljene cene zivil na trzaskih trznicah leta 1880. Francoska oblast na podro¢ju gastrono-
mije (predvsem zaradi kratkotrajne vladavine) sicer ni pustila pomembnejsih sledi, zato v
nadaljevanju podrobneje predstavljamo vpliv A-O, ki je pomembno zaznamovala razvoj
prehrambnega gostinstva.

Turizem in posledi¢no prehrambno gostinstvo na slovenski obali sta se intenzivno za-
Cela razvijati v ¢asu A-O, konec 19. stoletja. Turizem, ki je do tedaj veljal za privilegij aristo-
kracije, se je postopoma pricel $iriti tudi med ostale druzbene sloje. Iz arhivskih podatkov’
je razvidno, da je bilo na obmod¢ju Portoroza ze pred letom 1888 urejeno kopalis¢e in nekaj
manjsih hotelov ter $tevilne vile in penzioni,’ Zal pa podatka o §tevilu prehrambnih obratov
nismo zasledili. Portoroz je v tem obdobju slovel predvsem po zdraviliskem turizmu, med-
tem ko sta se na obmodju Izole in Kopra razvijala izletniski in kopaliski turizem. O razvito-
sti kopaliskega turizma in ozaves$¢enosti ljudi o kulturi prehranjevanja na kopali¢ih pri¢a
proglas iz leta 1870, objavljen v koprskega glasilu LZa Provincia, kjer so bila objavljena pravi-
la za kopalce. Med njimi lahko zasledimo tudi pravila, ki se nanasajo na »pravilno« kopa-
nje po uzivanju hrane. Navodilo se glasi: »Izogibati se kopanju $e dve uri po hrani; v koli-

I Pucer, Ko zadisi po istrski kuhinji.

2 OLO Piran, »Kratck oris razvoja turisti¢ne dejavnosti v obéini Piran« (Piran: Ob¢inski ljudski odbor Piran,
1958). Oscbna zbirka Tomija Brezovea.

3 Insticue za civilizacijo in kuleuro - ICK, Portoroz: zgodovina turizma in Hotela Palace (Ljubljana: Institut za civiliza-

cijoin kuleuro - 1ICK, 2005).
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Slika 7 = Cene zivil (na drobno) na Trzaskem leta 1880.

kor je nekdo $ibkejsega zdravja tri ure po obroku; zdravi ljudje se lahko zjutraj kopajo tudi
s polnim Zelodcem.«*

Razvoj razli¢nih oblik turizma je postopoma privedel do odprtja novih gostinskih
obratov, zaradi ¢esar je gostinstvo postalo vse pomembnejsa gospodarska dejavnost.’ Tako
je bil leta 1877 v Kopru odprt hotel »Alla citta' di Trieste«,’ sicer pa Blazevi¢” navaja, da so
v letopisu iz leta 1881 posebej izpostavljeni hoteli na danasnji slovenski obali — v Kopru so
bili trije, v Piranu $tirje, medtem ko prehrambni obrati niso posebe;j omc:nj::—:ni.8 Prvo, pisno
gastronomsko omembo zasledimo Sele v drugi izdaji Turisti¢nega in izletniskega vodica za
Trst in okolico iz leta 1886. V vodi¢u je omenjena Izola kot prijetna izletniska to¢ka Trzaca-
nov, med gastronomskimi posebnostmi pa je posebej izpostavljeno vino prosek.

Pri pregledu arhivskega gradiva podatkov o Stevilu in delovanju prehrambnih obratov
v tem obdobju nismo zasledili, saj prehrambnega gostinstva tedanje oblasti niso vodile kot
samostojne gospodarske dejavnosti (evidentirani so bili zgolj nastanitveni obrati). Stevilni
arhivski spisi’ sicer nazorno pricajo o veliki skrbi tedanjih oblastnikov za sanitarne pogoje,
kar je bila predvsem posledica strahu pred $irjenjem kolere in Zivinske kuge v Istri, vendar
pa v njih gostinski obrati niso posebej omenjeni. Omembe prehrambnih gostinskih obra-
tov izjemoma lahko zasledimo v razli¢nih ob¢inskih — upravnih fondih in dokumentih,
ki jih je potrjevala ob¢inska ali okrajna oblast, kot so npr.: obratovalna dovoljenja™; odlo-
ki o visini davka na pijace"; zapisniki o pijan¢evanju in krajah"; porotila o motenju javne-

4 Ivan Blazevi¢, Povijest turizma Istre i Kvarnera (Opatija: Otokar Kerovani, 1987).
S Blazevi¢ (1987) navaja, da sta imeli Hrvaska in Slovcnija leta 1880 v prchmmbnih gostinskih obratih (kr¢mah,
gostilnah, kavarnah) zaposlcnih 3.923 delaveev (2.616 moskih in 1307 zensk).

Istoimenski hotel z restavracijo je deloval tudi v Piranu.

6

7 Blazevi¢, Povijest Turizma Istre i Kvarnera.

8 Ibid.

9 Vanda Bezek, Analiticni im/mlm‘fam/ﬂ obcine Izola. 17751848, Del 1 (Kopcr: Pokrajinski arhiv,1977). 24.

10 Bezek, Analiticni inventar fonda obcine Izola. 2. obdobje od 18.49-1900,63.

I Ibid., 78.

12 Zapisnikizl. 1847 prica o kraji odejiz gostilne »Zlata krona«, zaradi ¢esar lahko sklepamo, da so nekatere gostil-
ne nudile cudi prenocisca. Bezek, Analiticni iﬂl’{'}ltd?ﬁil(jﬂ obcine Izola. 17751848 Del1,127.
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ga reda in miru ter zapisniki o pretepih s poskodbami”. To so tudi edini zapisi, kjer se ome-
njajo prehrambni gostinski obrati,™ Zal ve¢inoma v negativni konotaciji.

O turisti¢nem prehrambnem gostinstvu nedvomno $e ne moremo govoriti, saj so bila
obalna mesta izrazito ribisko usmerjena,” agrarno podezelje pa je bilo gospodarsko nera-
zvito. Kljub zivahnemu obrtniSkemu Zivljenju v obalnih mestih je bilo med obrtniki $tevi-
lo (prehrambnih) gostincev majhno. Iz popisa obrtnikov na obmo¢ju Kopra iz leta 185 4 je
razvidno, da je v mestu delovalo 212 obrtnikov, med katerimi je bilo le 8 gostincev: 2 slas¢i-
¢arja, 4 kavarnarji in 2 gostilni¢arja.” Blazevi¢ navaja, da je zakonski ake, izdan leta 1887
v tedanjih »uradnih novicah«, gostinske obrate razdelil na: obrate, ki nudijo namestitev;
obrate, ki nudijo prehrano, in obrate, ki nudijo pijaco. Obrtniki so delovali v skladu s krov-
nim drzavnim gospodarskim oz. industrijskim zakonom (it. Regolamento industriale)” in
Stevilnimi pravilniki, katere je predpisovala in izdajala lokalna oblast. V arhivih so ohranje-
ni $tevilni pravilniki, ki se vsebinsko razli¢no nanasajo na ponudbo hrane in pijace, kot so
npr.: Pravilnik za mesarje‘s; Pravilnik o lovu na ptice”; Pravilnik oz. opis uzitnih in stru-
penih gob™; Pravilnik o poZarni varnosti*’; pravilnik o sanitarnih predpisih; obrtna dovo-
ljenja™ itd. Predvidevamo, da podroéje prehrambnega gostinstva ni bilo razvito do te mere,
da bi potrebovalo podro¢no specifi¢no drzavno zakonodajo, zato so podroéje gostinstva
urejali z drugimi, vsebinsko podobnimi predpisi ter razli¢nimi okroznicami, s katerimi so
predvsem urejali podroéje javnega reda in miru. Izvajanje predpisov so predstavniki oblasti
strikeno kontrolirali, kar je razvidno tudi iz zapisnika — obtoZznice proti »uditeljis¢nikom«
iz leta 1882, ki so kljub prepovedi v koprskem lokalu »Al Vaporetto« plesali in peli v slo-
ven§¢ini.” Prehrambni gostinski obrati so imeli veliko vlogo v prebujanju narodne zavesti
konec 19. stoletja. O slednjem pri¢ajo tudi oglasi v Ro¢nem kazipotu po Goriskem, Trstu
in Istri iz leta 1898, kjer so objavljeni $tevilni oglasi, ki izpostavljajo »narodne in Slovencem
nesovrazne tvrdke«, posebej pa so oznacene slovenske gostilne in kré¢me. Med slednjimi za-
sledimo oglase z narodnimi slogani, kot so npr.: »priporoca se rodoljubom z deZele in me-
stax, »priporoca se sorojakom« itd.”* Spodnja slika prikazuje koprsko kavarno in gostilno
»Al Vaporetto« leta 1905s.

13 Ibid., 12

14  Zaradikr$enjajavnega redain miru so se gostilne morale zapirati ob 22.00 uri. Ibid., 114. Ibid., 112.

15 Ribe so bile glavni prchrambni artikel prcbivalstva. Najprcj N jih morali prodajati prcbivalccm, sele nato so jih
lahko prcprodajalL Bezek, Analiticni inventar _/‘/()11///1 obcine Izola. 17751848, Del 1, 27.

16 »SIPAKKP 7,t.¢.39,a. c. 2198. Seznam obrenikov v Kopru, Koper, 1854«

17 »AST, ATTI GENERALI VOL. 111, t. ¢. 2254, a. c. 1083, sprememba statuta za gostilnicarje in tocaje, Trst,
9.10.1906.«

18 »SIPAKKP 7 t. c. 95, Pravilaza mesarje, Koper, 1870.«

19 »SIPAKKP 7, t. c. 98, Pravila zalov na ptice, Koper, 1870.«

20 »SIPAKKP 7 t.c.153, Opis uzitnih in strupcnih gob, Koper, 1878.«

21 »SIPAKKP 7, t. c.168, Pravilnik o pozarni varnosti, Koper, 1880.«

22 »>AST ATTIGENERALIVOL.IIL t.¢.2256,a. ¢.1654/72a, Obrtno dovoljenje za slas¢ic¢arno Trampus, Trst, 26.

11. 1906.«
23 »SIPAKKP 7 t. ¢.206,a. ¢.3571. Obrozbe proti u¢iteljis¢nikom, Koper, 1882.«

24 Josip Krmporti¢, »Ro¢nikazipot po Goriskem, Trstuin Istriza 1898,« (Goriska tiskarna, 1898). htep://www.curo-
peana.cu/portal/record/92055/ D4 DEF6839A97627CoDCoFF19850F7E8 429EEB4 46 heml.
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Slika 8 = Caffe’ - trattoria Al vaporetto, Koper, 190s.

Vpliv blizine Trsta na razvoj prehrambnega gostinstva

Mesto Trst je imelo na razvoj prehrambnega gostinstva na $irSem obmodju Istre velik vpliv.
Trst se je v borbi z Benetkami za oblast nad severnim Jadranom Ze leta 1382 postavil pod
okrilje Habsburzanov. Na ta nadin so se Trzadani sicer uradno odpovedali samostojnosti,
vendar so do propada Beneske republike ostali prakti¢no avtonomni, zaradi ¢esar sta se tr-
govina in promet nemoteno razvijala. Leta 1719 je Trst postal svobodno pristani$ée in se
zelo hitro razvil v pomembno pristani$¢e in trgovsko sredi$¢e monarhije.” Njegova vloga je
bila $e bolj poudarjena leta 1857 z dograditvijo Zeleznice Dunaj—Trst.

Leta 1867 je Trst postal prestolnica Avstrijskega primorja in pridobil naziv »drugo
mesto monarhije«, kar ga je po pomembnosti postavljalo neposredno za prestolnico Dunaj.
Spodnja slika prikazuje zivahno dogajanje v trzaski luki konec 19. stoletja.

Trst je do 1. sv. vojne veljal za najvedje slovensko mesto in pomembno sredi$¢e sloven-
ske druzbeno-kulturne dejavnosti. Blizina mesta je imela na razvoj lokalne gastronomije
poseben vpliv predvsem zaradi bliZine pristani¢a* in dobrih prometnih povezav z istrski-
mi mesti. Med letoma 1902 in 1935 je obalna mesta povezovala ozkotirna Zeleznica Parenza-
na, kasneje pa se je razvil cestni promet. Dobre prometne povezave s Trstom so pomembno

25 Bohinjci soimelivi8.st.v Trstuin Benetkah svojega prodajncga zastopnika za prodajo sirain masla. Iz triaékcga
pristanis¢a so ga vozili z ladjami tudi na oddaljenc trge, celo do Bliznjega vzhoda.

26 Po mnenju nekaterih avtorjevsov [scriv izogib pozarom po vzoru furlanske gradnjc razvili spahnjcncc —izzidek
z ognjis¢em s praviloma trikapno strcho, iz katere se razvija visok dimnik. Z dimni¢nim odvajanjem dima so se
higienske razmere v hisi bistveno izboljéa]c Po drugih predpostavkah je spahnjenca simbol boljéega iivljenja vis.
in19. stolctju, karjc pogojenoz gospodarskim razvojem bliinjcga Trsta.
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Slika 9 = Veduta Trsea leca 1885,

Slika 10 = Avtobus na relaciji Trsc - Novigrad.
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vplivale na razvoj prehrambnega gostinstva na istrskem polotoku. Spodnja slika prikazuje
avtobus, parkiran pred gostilno »Al Giglio«,” ki je vozil na relaciji Trst—Novigrad.

Kavarniska kultura in dunajska kubinja

V Trstu je ze v tem obdobju delovala borza kave, kar je mo¢no zaznamovalo razvoj kavarni-
ske kulture v Istri. Arhivski podatki iz leta 1835 pri¢ajo o tem, da je bilo v ponudbi kavarn
mogoce dobiti tudi kakav, vaniljo, cimet, muskatni ores¢ek in klinc¢ke, vendar so ta Zivila
veljala za luksuzna, zanje pa so veljale posebne davéne stopnje.18 Na razvoj mesc¢anske ka-
varniSke kulture v obalnih mestih je mo¢no vplivala A-O kavarniska kultura,” ki se je na
obmogje obalnih mest $irila iz Trsta, kjer je imela sedez DeZelna uprava (nem. Statthalterei
/ it. Luogotenenza del Litorale), pod upravo katere so spadala tudi obalna mesta. Kava je v
A-O kulturi veljala za simbol napredne, me$¢anske kulture, t. i. dunajski tip kavarne pa e
danes odraza zivljenjski slog, ki temelji na kombinaciji posebnega udobja (ambienta), gosto-
ljubja in druZenja in uZivanja ob pitju kave.” Spodnja slika prikazuje mes¢ansko gospodo,
ki uziva v eniizmed trzaskih kavarn. Nasliki so lepo vidne t. i. kavarniske mizice, za katere
velja, da so iz masivnega kamna (navadno marmorja ali granita) in nepogrnjene.

Slika 11 = Utrinck iz trzaske kavarne (okrog leta1909).

Leta 1898 je samo v Trstu delovalo preko so kavarn.” To¢no Stevilo mestnih kavarn na
slovenski obali ni poznano, so pa le-te delovale v vseh treh obalnih mestih. Mestne kavar-

27 Tocnalokacija gostilne ni poznana.
28 Bezek, Analiticni inventar fonda obcine Izola. 1775-1848 Del1,28.

29 Beseda Mokka je nemsko ime za jcmcnsko pristanisce Mocha, iz katcrcga so uvazali najkakovostncjéa kavna
zrna.

30 Kay Frohlich, Werner Meisinger in Rudolf Novak, Café Central: Wiener Genusskultur Einst und Jetzs, 1. Auflage

(Wien: Palais Events Veranstaltungen, 2013).

31 Krmpoti¢, »Ro¢ni kazipot po Goriskem, Trstu in Istriza 1898,« 82.
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ne so bile predvsem namenjene mes$¢anski gospodi, njihov namen pa je bil dvig intelektual-
ne kulture in $iritev socialnega kapitala tedanjih elit, kar je razvidno iz statuta kavarniske-
ga zdruzenja Loggia iz Kopra iz leta 1862.”" Iz arhivskega gradiva je razvidno, da je tedanja
ob¢inska oblast oddajala v najem prostore za opravljanje gostinske — kavarniske dejavnosti,
gostinske storitve pa so koristili tudi v protokolarne namene.” Nadzor nad poslovanjem go-
stinskih obratov je vrsila ob¢inska trzna in$pekcija.’* Spodnje slike (12, 13, 14 in 15) prikazu-
jejo kavarne v treh obalnih mestih.

Slika 12 = Kavarna Giustinopoli, Koper (danasnja Cevljarska ulica), 1906.

32 »SIPAKKP 6 t.c.190,a.¢.1644. Statuti della Socicta del caffe della Loggia, Trst, 21.6.1862.«
33 Bezek, Analiticni inventar folldﬂ obéine Izola. >. 017&{017]'5 0d 18491900, 91.
34 Bezek, Analiticni inventar fonda obcine Izola. 1775-1848 Del 1.
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Slika 14 = Caffe Central, Izola (danes se stavba na levi drzi hotela Marina), okrog leta 1910.
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Slika 15 = Notranjost restavracije hotela Menis, Izola, 1910.

Trst je bil izhodi$¢na luka za pomorska potovanja in kriZarjenja. Predvsem A-O ari-
stokracija, ki je v Trstu bivala med ¢akanjem na izplutje, je pri¢akovala enak Zivljenjski stan-
dard, kot ga je bila navajena doma. Spodnja Slika 16 prikazuje naslovnico vinskega lista®
ladijske druzbe Lloyd Adriatico iz Trsta.”* Naslovnica prikazuje potnike v elegantnih obla-
¢ilih, ki uzivajo ob pitju (vina) na palubi potniske ladje. Med krizarjenjem so potniki doka-
zovali svoj druzbeni status predvsem z izborom drazjih pija¢, saj je bila ponudba hrane med
krizarjenjem omejena.”

Poleg popotnikov se je v Trstu in Puli zadrzevalo veliko $tevilo visokih uradnikov
in oficirjev. Predvsem slednji so bili navajeni gosposke oz. »oficirske« dunajske kuhinje.
O pomenu ¢astniske kuhinje v A-O nazorno pric¢a tudi posebna izdaja oficirske kuharske
knjige iz leta 1900, ki jo prikazujemo na spodniji Sliki 17.

Pri tem velja opomniti, da so poleg $tevilnih dnevnih migracij med obalnimi mesti in
Trstom Savrinke (sicer gospodinje) dnevno oskrbovale Trst s kmetijskimi pridelki in tudi
na tak natin prisle v stik z gastronomsko kulturo drugih narodnosti monarhije.” Stevil-
ne jedi dunajske kuhinje® so se v razli¢nih variacijah tudi na ta na¢in »udomacile« v istr-
ski kuhinji. V nadaljevanju nastevamo nekaj tipi¢nih jedi dunajske kuhinje, njihova imena
pa smo zapisali tudi v nemskem jeziku, saj so imena $tevilnih ponarodelih jedi izpeljanke
ali prevodi nemskih imen: mareli¢ni cmoki (nem. Marillen-Topfenkndodel); cesarski pra-

35 Vinskilistje bilizdanleta1g10.
36 Avstrijski Lloyd je bil cnavodilnih pomorskih druzb na Jadranu.
37 Eulstorter, Kiichenkunst und Tafelkultur.

38 Okulturnem mostu med urbanim okoljem in ruralnim podezeljem pise tudi M. Orchovec (1997). Delo Istrank
v Trstu.

39 Dunajska kuhinja prcdstavlja kombinacijo jcdi nacionalnih kuhinj narodov A-O monarhijc.
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Slika 16 = Vinskilist ladijske druzbe Lloyd Adriatico, Trst, 1910.
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zenec (nem. Kaiserschmarren); ocvrte miske
(nem. Gebackene Miuse);** rogljicki (nem.
Das Kipferl); kremne rezine (nem. Creme-
schnitte); jabol¢ni zavitek (nem. Apfelstru-
del); dunajski zrezek in krompirjeva solata
(nem. Wiener Schnitzel mit Kartoffelsalar)
ter Stevilne druge.”

V tem pogledu danes govorimo o tr-
zaski kuhinji, ki odraza bogato kulinari¢no
dedi$¢ino Trsta. Nanjo so poleg Habsburza-
nov in narodov, ki so sestavljali A-O, vpliva-
le migracije $tevilnih narodov iz bliznjega
Balkana in drugih delov Evrope ter zgodo-
vinska tradicija trgovanja s sredozemskimi
narodi (z Grki, s Turki itd.). Zgodovinsko
pomembni so bili tudi prispevki dveh sose-
dnjih »kuhinj« - furlanske in slovanske.
Danes med tipi¢ne trzaske jedi poleg ribjih
specialitet tako uvr§¢amo tudi golaz, krvavi-
ce, jedi iz drobnice in z Zara, testenine, raz-
li¢ne juhe in minestre ter bogato ponudbo
sitov in sladic. Predvsem slednje odraza-
jo »evropskost« trzaske kuhinje (npr. pin-
ca, kuglof, razli¢ne strjenke in narastki, pre-
senc, potice, Strudlji itd.).*” Trst je bil center
kavarniSke kulture na Jadranu in prava pre-
stolnica gastronomske »umetnosti«. Po-
leg $tevilnih kavarn in gastronomskih pre-
hrambnih obratov (restavracij) so v mestu
delovale tudi vrhunske slas¢i¢arne, ki so po-
Zanimivo je, da se fricole pojavljajo tako v beneski
kot dunajski kuhinji. Pri tem vc[ja izpostaviti, da
gre pri pripravi danasnjih istrkih krostol za upora-
bo rezanéevega testa, medtem ko se ocvree miske
pripravljajo iz kvaécncga testa. Kljub temu nekateri
viri (Frohlich, Meisinger, Novak, 2013) navajajo,
da so le-te dediscina avstrijske kuhinje. V- Avstriji
(Vsaj v Salzburgu) sc imenujejo Baucmkrapfen ali
»Bachenemais« (pcc’cnc misi), medtem ko jih za-
sledimo tudi v beneski kuhinji (prvi zapisi segajo
vleto 1755), kjcr vcljajo za tradicionalno bozi¢no in
pustno sladico.

41 Frohlich, Meisinger in Novak, Café Central.
42

40

»Istrapedia | Gastronomia,« dostopano 6. septem-
bra 2015, heep://istrapediahr/ita/772/gastrono-
mia/istra-a-z/.
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Slika 17 « Naslovnica oficirske kuharske knjigc
(1900).
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leg kave in sla$¢ic ponujale bogat izbor ¢ajev in ¢okolade. Kava, ¢aj in ¢okolada so v 18. sto-
letju pomenili novost in »revolucijo« v prehranjevanju Evrope. Cokolada se je zaradi tr-
govskih povezav najprej utrdila v sredozemskih dezelah, postopoma pa so jo prevzeli tudi
drugod.” Trst je imel, kot prvo pristani$¢e monarhije, pri tem pomembno vlogo. Stevilne
trzaske sla§¢icarne so dosegale vrhunsko kakovost in mednarodno odmevnost. Spodnja sli-
ka prikazuje oglas za trzasko slas¢i¢arno, ki je bila leta 1909 odlikovana z zlato kolajno in s
kriZcem na mednarodni obrtni razstavi v Londonu. Iz oglasa je razvidno, da je bil lastnik
slas¢i¢arne slovenskega rodu.

SN S N P A T T R TR ETII
Odlikovana pckarna in slascéicarna

z ziate kolnjno In krileem n: medaa=.dnl ohreind razstavl
v Londonu 1909

Rcquedotto 15. - Podruz. ul. Miramar 9
masoania slavems ribeat gy dan syeZ keah,

Prolajalnica & todi dobro pro-krbliena » vsakovestrimi diskoti
po=ebno za &j; fmt carne fina vina In lkeris v mtalikah Qo
fine dessrine bombene. Sprejpma nar dila 28 vaaovrawe torts,
kro-sante itd.. kakor tadi =ake prednete za spedic. — Lan tadi
ne|finalie moke iz nrjbolfiih mlinov po namiii ceni BREZ.
PLACNA POSTREZBA NA DOM. — Fripo ofam <8 -4 ohi-

ep obisk z odlit im apc S vaniem Tinx>» Skark

Slika 18 = Oglas zaslas¢icarno, Trst, 1909.

Trst — kulturno, upravno, ﬁnzmcvno in gospodﬂrsko sredisce severnega
Jadrana

Trst ni bil le kulturno in upravno sredis¢e severnega Jadrana, temve¢ je veljal tudi za naj-
pomembnejse gospodarsko sredi$¢e Avstrijskega primorja. Vpliv A-O je bil v lokalni** ga-
stronomiji izrazitej$i tudi zaradi $tevilnih prehrambnih podjetij, ki so delovala na $irSem
obmod¢ju Trsta. Ze leta 1892 je bila v Trstu ustanovljena prazarna Hausbrandt, v mestu pa
so delovala $tevilna, tudi danes priznana zivilska podjetja, kot so npr.: pivovarna Theresia-
ner (ustanovljena l. 1766), destilerija Stock (ustanovljena l. 1884), trzaska pivovarna Dreher
(ustanovljena . 1865).* Spodnyji sliki prikazujeta oglas za trzasko prazarno Hausbrandt (Sli-
ka 19) in ra¢un za pivo, prodano v eno izmed izolskih gostiln (Slika 20).

Poleg prehrambnih podjetij so v Trstu delovale $tevilne banke, saj je bil Trst tudi po-
membno finan¢no sredi$¢e. Med slednjimi velja izpostaviti Jadransko banko v Trstu, ka-
tere namen je bil pospe$evanje trgovine in obrti, s posebnim poudarkom na nudenju za-
druznih kreditov.** V Trstu in okolici so namre¢ delovale $tevilne obrtniske zadruge in
zdruZenja, med njimi tudi Stevilna gostinska zdruzenja, kot so npr.: Zdruzenje hotelirjev

43 »Kuharske Bukve: Janez Bogataj, Valentin Vodnik: 9789612189969: Knjiga | Emka.si,« dostopano 8. septembra
2015, heep://www.emka.si/kuharske-bukve/PR/462929.

44 Trzaska prehrambna industri)a)e mocno vplivala narazvoj prehrambnega gostinstvana celotni A-O rivieri. V za-
¢etku 2o, st. je bil na na Malem Loéinju odprt hotel z restavracijo (Hotelrestaurant), imenovan Dreher Bierhalle.

45 Tudiizolska tovarna za predelavo rib Arrigoni se je razvila iz avstrijske tovarne Warhanek.

46 »AST 28, t.c.568, Spremembe statuta Jadranske banke v Trstu, Trst, 9. 7. 1911«
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Slika 20 « Potrdilo o pla¢iluza pivo iz leta 1918.

in gostincev;"” zdruZzenje Skupina pekovskih pomo¢nikov; Konzorcij gostilnicarjev in to-
¢ajev ter $tevilna druga. Konzorcij gostilnicarjev in tocajev je leta 1906 posredoval objavo
(razglas) Dunajskega zdruzenja gostincev, ki je vabil k vpisu na izpopolnjevalni te¢aj na Du-

47 »AST,28,t.c.605,a.¢.847, Associazione fra gli addetti ad alberghi, hotel, trattoric ctc. Trst, 7. 2. 1911<.
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naju. Tedaj je bil prvenstveno namenjen uditeljem kuharskih in gospodinjskih $ol,** saj so
zdruzenja skrbela za vsestranski razvoj svojih ¢lanov.*

Podatkov o gostinskih $olah na slovenski obali in v neposredni okolici Trsta nismo
zasledili, pa tudi sicer na slovenskem ni bilo strokovnih gostinskih $ol, ¢eprav so delova-
le Stevilne t. i. gospodinjske $ole, katerih namen je bil izobraziti gospodinje.” Kljub temu
smo imeli Slovenci v tem obdobju na voljo $tevilne kuharske knjige v slovenskem jeziku, ki
so ve¢inoma temeljile na bogati tradiciji »germanske« kuharske $ole, kot so npr.: Vodniko-
ve Kuharske bukve (1799); Slovenska kuharica (1902); Dobra kuharica (1903); Varéna ku-
harica (1915); Slovenska kuharica (1923). K dvigu kakovosti na podroéju strezbe in organiza-
cije dela v prehrambnih gostinskih obratih je bistveno pripomogel prevod avstrijske knjige
Nauk o serviranju® (nem. Servierkunde)” v slovenski jezik. Knjiga je v u¢nih zavodih za go-
stilni¢arsko in hotelirsko obrt na Dunaju veljala za temeljno literaturo s podro¢ja strezbe.

To¢no Stevilo prehrambnih gostinskih obratov na Sirfem obmod¢ju Obale v tem ob-
dobju ni poznano. Podatke o posameznih obratih sicer zasledimo v razli¢nih virih (vodi-
¢ih, pro$njah, zapisnikih, raznih poro¢ilih itd.), na osnovi katerih lahko sklepamo, da je
bilo $tevilo prehrambnih gostinskih obratov na obmo¢ju Obale relativno majhno. Vodi¢
po Jadranu (nem. Adria Fuehrer), izdan med letoma 1908-1909 na Dunaju, omenja Koper
in sledece tri koprske gostilne:™* »All Alba«; »San Marco« (prikazana na Sliki 22) in »Al
Merlo«. V Zusterni je omenjen penzion »Albergho al Palazetto« z lastnim kopalis¢em.”
Iz slikovnega gradiva je razvidno, da je leta 1906 v Piranu obratovala restavracija »Al mu-
nicipio« (Slika 21), ki se je nahajala ob mestnem mandracu, v Kopru pa »buffet Gerin, ki
se je nahajal v neposredni blizini koprskih skladis¢ soli (Slika 23).

Blazevi¢*® navaja, da je bilo istega leta na obmod¢ju celotne Istre v devetih najpomemb-
nejsih turisti¢nih sredis¢ih tedanje A-O riviere skupno 222 gostinskih objektov (tako pre-
notitvenih kot prehrambnih). V tem pogledu je zanimivo poroilo iz leta 1906, katerega
je z namenom prepri¢evanja ob¢inskih oblasti, da je potrebno na goriskem povecati Stevi-
lo prehrambnih gostinskih obratov, izdelalo ZdruZenje gostincev iz Gorice (it. Consorzio
Goriziano fra albergatori, trattori ed osti). Iz poro¢ila sta razvidna $tevilo gostinskih obra-

48 »AST,ATTIGENERALIVOL I t. c. 2255, 2. ¢.1293/906, Kundmachung, Wien, Juni,1906.«

49  »ASTATTIGENERALIVOL.IIL t.¢. 2254, a. ¢. 1083, sprememba statuta za gostilnicarie in tocaje, Trst, 9. 10.
1906.«

5o Friderik Degenin Joze Bogovie, Prispevki k zgodovini kimetijskega solstva na Slovenskem (Maribor: Skupnost kmetij-
skih 3ol Slovenije, 1967).

SI Gospodinjstvo 50 pouécvali na kmctijskih, Vinorcjskih in sadj;u‘skih solah. Na Kranjskcm je bila prva taka sola
ustanovljcna leta 1873V Slapu pri Vipavi. So[ajc traja[a od 6 do 12 mesecev, poukjc bilv slovens¢ini. Leta 1886 so jo
prestavili na Dolenjsko, po dezeli pa so organizirali nekaj tednov trajajoce gospodinjske te¢aje. Na primorskem
sc omenja gospodinjska solav Tomaju na Krasu, ki jev obdobju od 1869-1918 delovala kot Dezelna kmctijsko—
-gospodinjska sola v Tomaju na Krasu, v Gorici pa je delovala slovenska kmetijska sola.

52 Nauk o scrviranju — pomozna knjiga za praktiéni in teoreti¢ni pouk na nadaljcvalnih solahza vajence gostilnitar»
ske in hotelirske obrti in za samouke.

53 Adolf Fr Hel et al., Nauk o serviranju: pomoina /er//z'gﬂ za prakticni in teoreticni /70%/{ na 7!ﬂdﬂ/j€l’d/ﬂ% solab za vajence
goy/z'/m'c’m‘fke in hotelirske obrti in za samouke (Ljublj ana: Gostilnicarskivesenik, 1912).

54 Glede nazapiske (Blazevi¢, 157) iz drugih, turisti¢no razvicejsih istrskih mest lahko predvidevamo, daso bile go-
stilne prvenstveno namenjeno lokalnemu prcbivalstvu inizletnikom (prcdvscm Trzacanom).

55 Blazevic, Povijest turizma Istre i Kvarnera, 169.

56 Ibid. 133.
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Slika 21 = Restavracija Al municipio, Piran, 1906.

Slika 22 = Gostilna San Marco, Koper, 1902.
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CAPODISTRIA — Bullet ¢

Slika 23 « Buftet Gerin, Koper,190s.

tov ter $tevilo prebivalcev v nekaterih ve¢jih mestih monarhije (Tabela 1). Obalna mesta v
poro¢ilu niso omenjena, kar ponovno pri¢a o zanemarljivem $tevilu prehrambnih gostin-
skih obratov na Obali. Prehrambni gostinski obrati na Obali niso omenjeni niti v Ro¢nem
Kazipotu iz leta 1898, v katerem so nazorno opisane oz. predstavljene $tevilne gostilne na
trzaskem in goriskem.

Tabela 1= Seevilo gostinskih obratovv vcéjih mestih monarhijf: leta190s.”

Mesto St. gosti[n St. prcbivalcev St. gostiln na prcbivalca
Gorica 172 27.000 1/157
Dunaj 4.080 1.917.639 1/470
Maribor 91 27.000 1/297
Ljubljana 169 38.000 1/225
Linz 167 60.000 1/360
Celovec 577 143.000 1/248
Innsbruck 145 41.909 1/289
Trst z okolico 712 198.000 1/279

Obrtna dovoljenja so podeljevale ob¢inske oblasti, ki so na ta na¢in imele nadzor nad
Stevilom gostinskih obratov. Slednje je razvidno iz dopisa (pro$nje) za odprtje zasebnega bi-
feja »Buffet Alla Muda« v Kopru leta 1911, v katerem zasebnik prosi za izdajo dovoljenja
za odprtje bifeja ter najem dela javne (obéinske) povrsine. Iz pro$nje izhaja, da so obéinske
oblasti odprtje obrata, poleg obveznega placila najemnine, pogojevale tudi z ustrezno ure-

57 »AST ATTIGENERALIVOL.IL t. ¢. 2256, a. e. 1821/111. 88b, dopis Konzorcija gostincev iz Gorice, Gorizia,
30.8.1906.«
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ditvijo javnih povrin na stroske zakupnika (ozelenitev okolice, ureditev javnih sanitarij
itd.).” Kljub o¢itno visokim standardom glede zahtev po okoljski ureditvi gostinskih obra-
tov pa so prehrambni gostinski obrati ve¢ kot oéitno ($e vedno) predstavljali »moralno-var-
stveni« problem. O tem nazorno pri¢a objava okrajnega glavarstva v Kopru iz leta 1913, ki
izrecno prepoveduje zaposlovanje natakaric v gostilnah, saj naj bi le-te predstavljale (pre)po-
gost vzrok za porast nemorale in razkroj druzbenih vrednot.” Gostom so torej lahko stre-
gli le moski natakarji in tocaji.

Pomen odprtja hotela Palace za razvoj prehrambnega gostinstva
na Obali

Najvedja pridobitev za razvoj turizma na Obali je bila nedvomno odprtje hotela Palace leta
1910. Palace je bil najvedji in najimenitnejsi hotel na celotnem vzhodnem Jadranu. Izposta-
viti velja, da je do zadetka 1. sv. vojne turizem belezZil izredno velik porast. Do leta 1913 se je
Stevilo gostov oziroma turistov, ki so prihajali v Portoroz, konstantno povecevalo. V Por-
toroz so prihajali predvsem premoznejsi turisti iz A-O in Italije. S porastom $tevila turi-
stov se je razvijala tudi turisti¢na in gostinska ponudba kraja. Pred prvo svetovno vojno so
na $irSem obmodju Portoroza zgradili igralnico, ve¢ manjsih hotelov, priblizno sto vil, bolj-
$o cesto, zdravstveni dom, $tevilna gosti$¢a in kavarne, delovali so pa so tudi frizerji, foto-
grafi, nosaci, posta itd. Prirejali so razna $portna tekmovanja ter razne kulturne in zabav-
ne prireditve ter izlete.

Turisti¢ni razvoj kraja je pomemben predvsem zaradi razvoja turisti¢nega prehramb-
nega gostinstva. Najbolj se je povecalo $tevilo prehrambnih gostinskih obratov v centru
Portoroza, medtem ko je Piran turistom sluzil kot izletniska tocka, zato so se tam razvile
predvsem manjse restavracije in bifeji.”" Portoroz se $e leta 1911 omenja kot naselje — pred-
mestje Pirana, ki je obiskano predvsem od spomladi do jeseni. Kot glavna znamenitost kra-
ja se omenjen hotel Palace, med ponudbo hotela pa so posebej izpostavljeni »dobra ku-
hinja« ter lastna mlekarna in bife. Lokalni turisti¢ni vodniki (te je v primeru Portoroza
izdajala zdraviliska komisija, ki je kot upravni organ upravljala s krajem) so objavljali tudi
informacije o prehrambnih gostinskih obratih v Portorozu in bliznji okolici.®* V Portoro-
zu so delovali stiri kavarne (v hotelu Palace, Caffe Casiné, Caffe Gualtiero Adami in Caf-
fe Villa Nora); gosti$¢a; pivnica Rodolfo Vidali v Piranu; todilnice, bifeji in bari (Andrea
Corsi, Chierego & Comp., Bar Italia in Vittorio Nassazio & Comp.) ter nekaj restavracij
na obmod¢ju Portoroza.” Prehrambni gostinski obrati so bili pomemben element turisti¢ne
ponudbe kraja,* saj je njihova ponudba morala zadovoljiti pri¢akovanja $tevilnih peti¢nih
gostov, ki so prihajali v Portoroz. Spodnji sliki (sliki 24 in 25) prikazujeta restavracijo in bar
v hotelu Palace. Iz slik je razviden tedanji glamur gostinske ponudbe hotela.

58 »SIPAKKP 6,t. c. 316, Prosnja za postavitey zascbnega bifeja Bufteralla Muda, Koper, 21. 6. 1911«
59 Bezek, Analiticni jrmmtmﬁndd obcine Izola, 16.

60 Trebse Stolfa v Arhivsko drustvo Sloven ije idr., ur., Arhivsko gm//[z‘w K /)ur/r‘ﬁg‘//z turizma in turisticne llt’jﬂl’ﬂ()ﬂf; Upo—
rabnik in arhivsko gradivo: zbornik referatov (Ljubljana: Arhivsko drustvo Slovenije, 1996) str. 13.

61 »SIPAK KP 178, t. .12, 2. . 50, Gostinstvo in turizem v koprscini. Koper, 23. 9. 1955.«

62 Petra Kavreci¢, »Biseri avstrijske riviere: Opatija, Gradez, Portoroz: zacetki modernega turizma na severnem
Jadranu,« Kronika 57 (2009): 113-28.

63 Portoroz.

64 Kavrecie, »Biseri avstrijske riviere.«
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Slika 25 = American bar v hotelu Palace.

Poleg Portoroza se v literaturi® omenja tudi Strunjan, ki naj bi leta 1914 imel tri »bolj-
e« penzione (Villa Tartini, Santo Spirito, Strunjan) in tri gostilne (Al Boschetto, Alla

65 Blazevi¢, Povijest turizma Istre i Kvarnera.
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Slika 26 = Jedilnik

hotela Palace,

Portoroz, 1913.

lega, Villa Maria), vendar pa je bila mobilnost takratnih turistov dokaj omejena na bliznjo
okolico kraja (do Pirana in Secoveljskih solin), zato turisti v okoliske kraje in turisti¢no
nerazvito istrsko zaledje niso zahajali pogosto.

Odprtje hotela Palace je mo¢no zaznamovalo tudi gastronomsko (kulinari¢no) po-
nudbo Portoroza in $ir$e okolice. V tem obdobju se v gastronomski ponudbi prehrambnih
obratov intenzivno pri¢ne uveljavljati dunajska kuhinja. Poleg novih gastronomskih tren-

66 MatjazJersic v Milan Orozen Adami¢, ur., Primorje: zbornik 15. zborovanja slovenskib geografov, PortoroZ, 24.~27. okto-
bra 990 (Ljubliana: Izdala in zalozila Zveza geografskih drustev Slovenije, 1990)., 221
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dov, ki so se odrazali v ponudbi jedi dunajske kuhinje, BlaZevi¢® navaja, da je v tistem ¢asu
tudi glavnina sezonskega osebja® prihajala iz drugih krajev monarhije — predvsem Kranj-
ske, Koroske, Stajerske in celo Dunaja.69 Portoroska riviera se je razvijala s ¢asovnim zami-
kom, za ostalimi elitisti¢no-turisti¢nimi sredi$¢i tedanje A-O riviere (Opatijo, Brioni, Gra-
dezem). Na osnovi pregleda promocijskega materiala tamkaj$njih hotelov ugotavljamo, da
so se hoteli ponasali predvsem z dunajsko in s francosko kuhinjo. Oglasevanje dunajske ku-
hinje je bilo posebej izrazito v hotelih prve kategorije.”” Spodnja slika (Slika 26) prikazuje
jedilnik (menu) iz hotela Palace iz leta 1913. Iz slike je razvidno, da so imena jedi zapisova-
li v francoskem jeziku.

Spodnja slika (Slika 27) prikazuje vinski list hotela Palace. Iz pregleda ponudbe je raz-
vidno, da so poleg bogate palete tujih vin (npr. Veuve Clicquot Ponsardin, Moet et Chan-
don, Pommery et Greno itd.) ponujali tudi nekatera lokalna vina. Med slednjimi velja izpo-
staviti vino Sladki istrski muskat (Moscato dolce d'Istria). Kot zanimivost naj omenimo,
da je bila v hotelu Palace prodajna cena istrskega muskata enaka ceni chiantija.

Novi segmenti turistov so s svojimi (nacionalnimi) prehrambnimi navadami po-
membno zaznamovali gastronomsko ponudbo Obale. Med slednjimi so prevladovali ¢e-
ski turisti”, ki so bili v PortoroZu v sezoni 1912-1913 na drugem mestu, takoj za avstrijski-
mi gosti.” Ceske dezele so v sklopu A-O veljale za industrijsko sredisée cesarstva. Leta 1906
je bila v Portorozu s ¢eskim kapitalom zgrajena Vila Milada, kjer je goste sprejemal ¢eski
zdravnik, v ¢eskih rokah pa sta bila tudi portoroska hotela — Hotel Pensione Adria z de-
pandanso ter Hotel Pensione Casarossa in istoimenska Villa s stanovanji. Arhivski podat-
ki pri¢ajo o tem, da je bilo veliko Cehov tudi v Trstu, kjer so bili upravitelji $tevilnih hote-
lov, restavracij in gostiln. O reklamiranju ¢eskih gostiln v Trstu pri¢ajo ohranjeni oglasi v
slovenskem trzaskem dnevniku Edinost”. V »¢&eskih obratih« je nastopal ¢eski orkester,
razpolagali so s ¢eskim ¢asopisjem, $tevilni obrati so zaposlovali ¢eske kuharje, natakarje in
pomozno gostinsko osebje. Portoroz je ostal priljubljeno turisti¢no sredis¢e ¢eskih gostov
tudi po 1. sv. vojni (leta 1924).7*

Z izbruhom vojne je turizem v obalnih mestih zastal. Zivljenjc Istranov so zaznamo-
vali velika brezposelnost, rev§¢ina, tihotapstvo in pomanjkanje osnovnih zivil.”” Vojska je
kmetom pogosto zasegla pridelke, zaradi ¢esar je med 1. sv. vojno v Kopru delovala javna
kuhinja za reveze. 7¢

67 Blazevi¢, Povijest turizma Istre i Kvarnera.

68  Blazevi¢ (167) navaja, da so v Porecu prvi tecaj za kuharice organizirali ze pred 1. sv.vojno. Trajal je od 1. 1. 1912 do

1.2.1913.
69  Ibid. 169.
70 Ibid. 124.

71 VMedulinu in na Kvarnerju je bilo v obdobju pred 1. sv. vojno ogromno ¢eskih turistov, zapiski (Blazevi¢, 176-
203) pa pricajo o njihovih ¢udnih prchrambnih navadah - prchmnjcvanju iz konzerv, pitju velikih koli¢in piva,
hranjcnju ostankov od zajtrka zavecerjo itd., nckareri obrati paso celo oglaécvali ¢esko kuhinjo.

72 Kavreeie, »Biseri avstrijske riviere,« 184.

73 >>Casopis Edinost 1913. Digitalna Knjiznica Slovenije - dLib.si,« dostopano 18. julija 2014, http://www.dlib.si/
details/ URN:NBN:SIDOCoSA9Ds2)/ 2query=%27keywords%sd Edinoset(Trst)+1913%27&pageSize=1s.

74 Kavreeie, »Biseri a\fstrijskc riviere,« 196.
75 Bezek, Analiticni inventar fonda obéine Izola, 127.
76 Ibid. 140.
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Slika 27 = Vinski list hotela Palace.

41






Pod italijansko
peto

Razvoj prehrambnega gostinstva med obema vojnama

Po 1. sv. vojni in propadu A-O je bila gospodarsko oslabljena Istra priklju¢ena k Italiji. Kljub
tradiciji organiziranega turizma na Obali je turizem pod Italijo nazadoval. Italijani namre¢
niso nadaljevali ekspanzivne avstrijske politike organiziranega razvoja turizma," ¢eprav je
bilo v Trstu formalno ustanovljeno Pokrajinsko turisti¢no drustvo za Istro. Pomembne
spremembe je bilo zaznati predvsem v spremembi lastnistva hotelov in drugih gospodar-
skih druzb, pomembnih za razvoj gostinstva, saj so bile le-te pred vojno ve¢inoma v lasti
Nemcev in Avstrijcev, sicer pa na podrodju razvoja gostinske in turisti¢ne infrastrukture
v tem ¢asu ni bilo storjeno prakti¢no nicesar. Novi lastniki so izrazito favorizirali italijan-
ske goste, naértno pa so razvijali predvsem turizem na juzni strani severne jadranske oba-
le (Gradez, Benetke).” Kljub italijanski nadoblasti in teznji po italijanizaciji, pa statisti¢ni
podatki kazejo, da so bili v Portorozu po 1. sv. vojni ¢eski gostje, glede na Stevilo ustvarje-
nih notitev, $e vedno na prvem mestu’. Kljub velikemu $tevilo Cehov je Italija vzpodbuja-
la italijanizacijo in favorizirala »nacionalni turizem«, ki je imel prednost nad »slovanski-
mi turisti«. Le sklepamo lahko, da se je izrazita italijanizacija odrazala tudi v gastronomski
ponudbi, na kar je nedvomno vplival tudi pove¢an dnevni — izletniski turizem, ki je bil po-
sledica izboljsanega ladijskega prometa z ostalimi istrskimi (italijanskimi) mesti v zatetku
20. stoletja.* Poleg Portoroza in Pirana se je pod Italijo intenzivneje turisti¢no pricela raz-
vijala tudi Izola. Leta 1920 je imela Izola $tiri hotele, leta 1929 pa Ze devet hotelov (najvedjo
konkurenco mestu je predstavljal Portoroz s termami).” Med tremi obalnimi mesti edino
Koper ni uspel razviti turisti¢ne ponudbe — ne pod avstrijsko ne pod italijansko oblastjo.®

1 Trebse Stolfav Zdenka Bonin in Branko Radulovic, ur., Arhivsko gmdz’zw K /70{1’7"097’/1 turizma in turisticne dtjamoxtz’;
Uporabnik in arbivsko gradivo, 14-15.

2 OLO Piran, »Kratck oris razvoja turisti¢ne dejavnosti v ob¢ini Piran,« 4.

3 Kavrecie, »Biseri avstrijske riviere,« 196

4 Rehar Radivoj v France Leben in Sre¢ko Vilhar, Slovenski pomorski zbornik. (Koper: Klub pomors¢akov, 1962),
173.

5 Bezck Vanda, Analiticni inventar fonda obcine Izola. 1919-1929. Del 4 (Koper: Pokrajinski arhiv Koper, 1984), 27-28.
Leben and Vilhar, Shovenski pamom/cz' zbornik.
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Zametki turisti¢nega razvoja Kopra in Ankarana (ankaransko kopali$¢e je bilo odprto leta
1925, poznano pa je bilo kot »I bagni di San Nicolo' «) so se kazali predvsem v tedaj vse po-
membnejsi kopaliski dejavnosti, vendar pa pisnih gradiv o ponudbi gostinski prehrambnih
obratov nismo zasledili. Spodnja slika (Slika 28) prikazuje kopalis¢e v Ankaranu. Na sliki
je viden uli¢ni prodajalec (najverjetneje sladoleda).

Slika 28 « Utrinck iz plaze v Ankaranu.

O razvoju domacdega (neturisti¢nega) prehrambnega gostinstva v povojnih letih prak-
tiéno ne moremo govoriti, saj je bila Istra po 1. sv. vojni obubozana. Gostilne se v arhivskem
gradivu omenjajo predvsem kot javni obrati za to¢enje vina na drobno. Vino so prodaja-
le tako mestne kot vaske gostilne, medtem ko je bila prodaja Zganih pija¢ dovoljena samo
v mestnih obratih, veliko pa je bilo tudi preprodajalcev na ¢rno (ital. Spacci).” Glavni pro-
blem v razvoju prehrambnih gostinskih obratov v povojnem obdobju sta poleg nizke ku-
pne mo¢i predstavljala pomanjkanje zivil in razsirjen alkoholizem. O tem pri¢a tudi odlo¢-
ba prefekta koprskega okroZja" iz leta 1923, ki je omejil odpiralni ¢as gostinskih obratov’ z
namenom zmanj$anja odvisnosti od alkohola.” Poleg omejitve delovnega ¢asa je bila strogo
prepovedana tudi prodaja vseh alkoholnih pija¢ pred deseto uro zjutraj.” Gostinski obrati
se v tem obdobju v arhivskem gradivu omenjajo predvsem v povezavi z restrikcijami in da-

7 Bezek Vanda, Analiticni z'nzzmtm‘ﬁndﬂ obéine Izola, 16.
anasa se na obmocje celotne obale 0z. mesta Koper, [zolo, Portoroz in Piran.
8 Nanas bmogje cel bal Koper, Izolo, P 2in P
9 Med obrati so navedeni: hoteli (albcrghi), kavarne (caffe), gostilnc (tratcorie), pivnice (bottiglicric), restavracije

(ristoranti), bari (bars) ter »osterie« in »betole«, kijih pogovorno umes¢amo med gostilne, vendar so med obrati
ocitno obstajalc razlike.

10 Izkasnejsih zapisovizleta 1930 lahko razberemo, da alkoholizma ni bilo mogo¢e zmanjsati.

I »SIPAK KPS, t.c.123,2.¢. 6, Dekret prefekea koprskega okrozja, Koper, 7.10.1923.«
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jatvami (omejevanje urnika, prepoved prodaje mesa in alkohola, odloki o dajatvah itd.).”
Vzpodbudna je predvsem ugotovitev, da je v Rovinju delovala trgovinsko-obrtna zbornica
za Istro, ki je skrbela za razvoj obrtnih dejavnosti.

Gostilne so bile v ¢asu italijanske vladavine predvsem center druzbeno-politi¢nega
dogajanja. O tem nazorno pric¢ata porodilo karabinjerjev iz leta 1920, ki so za mesec dni za-
prli gostilno Marije D* Este v Izoli, ker so se v njej zbirali demonstranti in vpili proti itali-
janski drzavi, ter prijava mestnih strazarjev iz leta 1921, namenjena izolskemu gostilnicar-

L1000 g2
e %

Slika 29 = Gostilna Bressan, Izola, 1930.

ju, ki je drus¢ino hujskal proti italijanskim strazarjem, ki so prepovedali petje v gostilni.”
V Izoli je leta 1922 delovalo 39 gostiln, restavracij in bifejev (klasifikacija ni jasno oprede-
ljena, saj se obrati omenjajo zgolj kot javni gostinski obrati) ter ena kavarna.™ Stevilo go-
stinskih obratov se je v naslednjih letih zmanjsevalo. Leta 1923 je v Izoli delovalo 32 gostiln
in 3 kavarne,” leta 1931 pa le $e 25 gostinskih obratov. Leta 1928 je imel v Izoli le en obrat,
»Calffe alla stazione«, napravo za kuhanje ekspresne kave,” saj so bile le-te posebej obdav-
¢ene.” Zanimiv je podatek, da je imela Izola v tem obdobju 7.300 prebivalcev, kar je znasalo

12 Bezck Vanda, Analiticni inventar fonda obcine Izola, 1919-1929. Del 4,2

13 Ibid.,33.
14 Ibid, 43-57.
15 Popisi so narcjeni zaradi obdaveitey in evidence hisnih seevilk.

16 Vanda Bezek, Analiticni inventar fam[ﬂ obéine Izola: O/m’o/?/e od 1930-1940 (Kopcr: Pokraj inski arhiv, 1988), 48.
17 Bezek Vanda, Analiticni inventar fonda obcine Izola. 1919-1929. Del 4.
18 Bezek, Analiticni inventar fonda obcine Izola: Obdobje od 1930-1940.
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en gostinski obrat na 240 prebivalcev.” Spodnji sliki prikazujeta fotografijo gostilne in bi-
feja Bressan iz leta 1930 (Slika 29) ter sliko restavracije »Alla stazione« (Slika 30).

ISOLA d'ISTRIA

Slika 30 = Ristorante alla stazione, Izola, 1930.

Iz cenika hotela »Porto Apollo« iz leta 1923 je razvidna struktura cen gostinskih sto-
ritev. Pri tem velja opozoriti, da je cenik veljal za avstrijske goste (podatkov o morebitnih
razli¢nih cenovnih politikah nismo zasledili). Primerjava cen nam pove, da je enopostelj-
na soba stala 6 lir, dvoposteljna soba 12 lir, zajtrk 1,50 lir, kosilo 7 lir, vecerja 6 lir in polni
penzion 20 lir. Cena vecerje je bila torej enaka ceni enoposteljne sobe, cena polnega penzi-
ona pa je bistveno presegala ceno nastanitve v dvoposteljni sobi.” Ugotavljamo, da je hra-
na predstavljala glavnino izdatkov za dopustovanje.” Pri tem je posebej zanimiva primer-
java cenovnih razmerij med posameznimi jedmi in pija¢ami iz leta 1927. Ta nam pokaze,
da je liter refoska stal 10 lir, steklenica piva 2.5 lir, porcija vampov 2 liri, porcija kalamarov
2,50 lir, kosilo 3 lire.” Za laZjo primerjavo navajamo, da je povpre¢na dnevna plata moske
delovne sile v tovarni Arrigoni leta 1929 znasala 18 lir.” Spodnja slika prikazuje hotel Por-
to Apollo leta 1926.

V ¢asu italijanske oblasti je v Portorozu v turisti¢ne namene delovalo 10 hotelov, 10
penzionov in okoli 20 zasebnih vil. Leta 1937 so v piranski ob¢ini zabelezili okoli 240.000

19 Igor Presl, »Bogdana Tome Marinac: Obe¢ina Izola - Znanstveni institut Filozofske fakultete v Ljubljani, 1993
o« Annales. Series historia flsocz'o/ogm 5,5t. 6 (1995): 240—41.

20 Bezek Vanda, Analiticni inventar fonda obcine Izola. 1919-1929. Del 4, 69.

21 Turisti so se glede informacij o cenah in nastanitvenih kapacitctah pisno obracali na ob¢ino in ne posamezne
hotele.

22 Ibid. 222.

23 Bezek Vanda, Analiticni inventar /bm/ﬂ obéine Izola. 1919-1929. Del 4,173.
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Isola d’Isiria - Bagni Porto Apollo

Slika 31« Hotel Porto Apollo, Izola, 1926.

nocitev, med katerimi so prevladovali Italijani.” BlaZevi¢ navaja, da so turistom stregli tudi
na plazi, in sicer s sladoledom, sadjem, napitki in prigrizki.” Opomniti velja, da so v tem
obdobju tako hotele kot druge gostinske lokale Savrinke $e naprej zalagale s sezonsko zele-
njavo, sadjem, z mlekom, jajci, s kruhom in z drugimi pridelki.“ Na spodnjih oglasih iz leta
1928 je razvidno (Slika 32), da so se prehrambni obrati ponasali z domaco kuhinjo, odli¢no
postrezbo in zmernimi cenami, med ponudbo vin pa so posebej izpostavljali ponudbo do-
macih vin.”

Italijanska zakonodaja je pomembno vplivala na pravila delovanja gostinskih obra-
tov. Med pomembnej$imi zakoni velja omeniti »hotelski zakon« (ital. Regolamento
Alberghiero)™*, ki ga je Kraljevina Italija objavila v uradnem listu 24. maja 1925. Zakon je
pomemben predvsem zato, ker je uvajal minimalne tehni¢ne standarde kakovosti v gostin-
stvu. V delu, ki se nanasa na prehrano, zakon predpisuje, da morajo biti restavracije (jedil-
nice) zra¢ne, kuhinje morajo imeti ventilacijo, hoteli, ki nudijo hrano in pija¢o, pa morajo
imeti urejeno obvezno hlajenje Zivil.”” Zanimivo je tudi dejstvo, da je italijanska (fasisti¢na)
zakonodaja predpisovala obvezni tedenski oddih delavcev, ki so delali v javnih obratih ob

24 Blazevi¢, Povijest turizma Istre i Kvarnera, 193.
25 Ibid.
26 Pucer, Razvoj gastronomije v Istr.

27 Kot zanimivost vclja omeniti, da je med obema vojnama kraljcvina ItahJa steklenicila portoroéko mineralno
vodo - slanico (ital. Acqua bromo salso iodica di Portorosc), ki so jo prodajali izkljucno po lekarnah v Iealiji in
Svici.

28 Zakon o gostinskih objcktih kraljcvinc SHS iz leta 1931 lo¢i devet vrst obratov: hotele, penzione, domove, resta-
vracije, kavarne, bifeje, gostilne, kréme (menze), narodne kuhinje (Blazevic, 223).

29 Blazevi¢, Povijest turizma Istre i Kvarnera, 198.
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Jrattoria ,, ! Vapore*

== Jsola =—===

Scelta cucina alla casalinga - Cibi freddi assortiti - Vini
di lusso e comuni - Specialité refosco - Jmbiente ele-

gante - Servizio perfetto - Prezzi modici.
JProprietario: Giuseppe Ulcigrai.

TRATTORIA

ALLA CITTA DI TRIESTE

ISOLA D' ISTRIA

Preferito ritrovo per vi ri ¢ forestieri. - Scelta cucina alla casalil

pronta a tutte le ore. - Assortimento vini e liguori di marca. - Spedam
refosco, moscati e malvasia. - Servizio perfetfo. - Stanze per forestieri. - Ambienti
riscaldati sconto sulle consumazioni ai sigg. viaggiatori. - Prezzi miti.

Il Proprietario: GIOVANNI VASCOTTO

Slika 32 « Oglasa izolskih gostiln iz leta 1928,

nedeljah, posebna dovoljenja pa so izdajali za no¢no delo ter delo mladoletnih oseb.” Ita-
lijani so s 1. januarjem 1929 spremenijo metodologijo (koncept) vodenja turisti¢ne in trgo-
vinske statistike.” Gostinstvo kot obrt ni bilo klasificirano, obrtna gostinska dovoljenja pa
so bila vodena pod podro¢jem trgovina in ekonomat. Poleg ze omenjenega zakona so to po-
dro¢je urejali in usmerjali tudi z drugimi podro¢nimi predpisi (predvsem predpisi s podro-
¢ja zdravstva in higiene).

Razvoj gastronomije v luc¢i fasisti¢ne ideologije

Trideseta leta je mo¢no prizadela svetovna recesija, kar se je odrazalo tudi v padcu turisti¢-
nega prometa in zaostritvi faisti¢ne diktature. V tem obdobju je bila izdaja obrtnih gostin-
skih dovoljenj omejena na italijansko prebivalstvo, o ¢emer prica tudi dopis iz leta 1930, ki
pojasnjuje vzroke za zavrnitev obrtnega dovoljenja™: »Razlog je slabo politi¢no in moral-
no vedenje, ker je slovenske miselnosti«.” Veliko slovenskih kmetov je zato na skrivaj ku-

30 Bezek Vanda, Analiticni inventar fonda obéine Izola. 1919-1929. Del 4,1
31 Blazevi¢, Povijest turizma Istre i Kvarnera, 111,

32 Zakonodaja iz leta 1938 je strogo prcpovcdala vsakrsno izdajo in podaljécvanjc obrenih dovoljcnj pripadnikom
zidovskega rodu.

33 Bezek, Analiticni inventar fonda obcine Izola, 1988, 54.
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PNE.- Comando Squadristi - Dignano
Attenzione! °

Si proibisce nel modo pii asso-
luto che nei nitrovi pubblici e per le
strade di Dignano si canti o si parh
in lingua slava. y

- Anche nel negozi di qualsiasi
genere deve essere una buona volta

adoperata
SOLO LA LINGUA ITALIANA

Noi Squadristi, con metodi
persuasivi, faremo rnispettare il
presente ordine.

halo Zganje in prodajalo vino v Trst.”* Prehrambni obrati so
v tridesetih letih postali predmet politi¢ne represije in nad-
zora. Italijanska oblast je v teznji po italijanizaciji prepove-
dala uporabo slovens¢ine in hrvas¢ine na vseh javnih me-
stih, med katerimi so bili pod drobnogledom oblasti ravno
prehrambni obrati. Spodnja slika prikazuje odlok, ki pre-
poveduje uporabo slovanskega jezika na javnih mestih. Od-
lok je iz Vodnjana (danasnja hrvaska Istra), vendar je eno-
ten ukrep veljal za celotno Istro.

Leta 1939 je ¢asopis, glasilo zdruZzenja italijanskih ku-
harjev, izdal »nov seznam jedi«, ki narekuje opuscanje
mednarodne kulinari¢ne terminologije in uvaja poitalijan-
¢ena imena v gastronomijo. Objavljene so bile tudi neka-
tere nove jedi, ki naj bi odrazale mo¢ »nove« nacionalne
kuhinje, kot so npr.: ribe na nacin juri$nikov (it. pesce alla
squadrista), krompir na nacin ostrostrelcev (it. patate alla
bersagliera), omaka zaveznistva (it. salsa alleanza) itd. Pre-
vod nekaterih imen povzemamo v spodnji tabeli. Jedi ni-

34 1Ibid, 43.

Slika 33 « Odlok, ki prepoveduje

uporabo slovanskcga jczika.
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smo prevajali v slovenski jezik, saj v gastronomiji velja pravilo, da uporabljamo izvorna ime-
na tujih jedi.

Tabela 2 = Poitalijanécna imena ncl(atcrihjccli.%s

Mednarodna terminologija

. Poitalijanéena imena
(besede francoskega izvora) )

Consomme’ Brodo ristretto
Omelette Frittata avvolta
Puree Patate schiacciate
Rumpstcack Braciola di costata
Goulasch Spezzatino di manzo con paprika
Souflée Gonfiato

Fasisti¢na ideologija se je odrazala tudi v vsakodnevnih prehranjevalnih navadah lju-
di. Fagizem je v gastronomiji tezil k militantni »$partanskosti« in fasisti¢no ideologijo pro-
moviral kot stil Zivljenja, ki se odraza v odrekanju hedonizma, narodni pripadnosti, poslu-
$nosti, trdozivosti in borbeni pripravljenosti. Prehranjevanje naj bi bilo zato zgolj ritual,
katerega namen je zadovoljevanje fizioloskih potreb. Pretirano uZivanje hrane naj bi vodi-
lo k »osiroma$enju« domovine, zato je oblast skrbela za fizi¢no in moralno »dieto« na-
cije. Ljudska kuhinja v obdobju faizma je bila enostavna, saj so dnevni jedilniki odrazali
Sirjenje gospodarske krize, ki se je $irila med vsemi druzbenimi sloji. V nedeljo, po dolgem
tednu dela, in za praznike so bili »dovoljeni« nekoliko obilnejsi obroki. Iz pregleda ne-
katerih jedilnikov, ki so bili postrezeni ob sve¢anih, ve¢inoma vojaskih priloznostih, pa je
razvidno, da so bili jedilniki »za izbrance« tudi bogatejsi.”* Slika 34 prikazuje naslovnico
knjige Kuhinja dvajsetib let, ki simbolno prikazuje nadzor drzave nad prehrambnimi »raz-
vadami« Italijanov.

Odlok iz leta 1932 narekuje pove¢anje potrosnje riza, ki je popolnoma italijanski pri-
delek. Italijanski riz naj bi zamenjal testenine, ki so bile pripravljene (tudi) iz uvozene pse-
ni¢ne moke (moka se je sicer primarno koristila za peko kruha).”” Slika 35 prikazuje nacio-
nalni letak, ki poziva gospodinje k sodelovanju na natecaju za izbor najboljsih receptov iz
riza.

Slika 36 prikazuje fasisticno propagando, ki promovira uporabo italijanskih pre-
hrambnih proizvodov.

Zaradi racionalizacije preskrbe z Zivili so bile pri Pokrajinski zvezi trgovcev uvedene t.
i. »zivilske nakaznice« za prodajo zivil na drobno.” Hrana se je med prebivalstvo delila po
to¢no predpisanem obrazcu. Leta 1940 je fasisti¢na oblast v Puli odredila, da lahko vsaka
oseba dnevno kupi 200 gkruha ali 170 g pSeni¢ne moke ali 300 g koruznega zdroba. Delav-
35 »La Cucina Fascista | A Tavolal,« dostopano 6. septembra 2015, heeps://cucinatavolawordpress.com/la-cucina-

-fascista/.

36 »LaCucinaFascista | A Tavolal«
37 Ibid, 64.
38 Ibid., 238.
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LA CUCINA DEL

SE TU MANGI TROPPO
DERUBI LA PATRIA!

Slika 34 = La cucina del ventennio.

Slika 35 » Propagandni letak,

ki promovira potroﬁnjo riza.

&
LQ' DA' FORZA
| E /ALUTE
A &=
\&.;' AGILITA

E GAIEZZA

SAPETE CUCINARLO?

Parteclpate al concorso a premi
per le migliori ricette, bandito
dalla Rassegna “Educazione e
economia domestica” di Bergamo.

VOLETE IMPARARE
A CUCINARLQO BENE?

Richiedete il Ricettario all’
ENTE NAZIONALE RISI

UFFICIO STAMPA E PROPAGANDA

Piazza della Rosa 1 - MILANO
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IL PANE Al FIGLI DEI
. ACOUISTATE.

ci so lahko dnevno dobili dodatnih 100 gkruha ali 85 g p$enice ali 150 g koruznega zdroba.
Tezki fizi¢ni delavci so bili upraviceni do dodatka v dvojnem znesku.” V ¢asopisju in tisko-
vinah so bili izdani $tevilni recepti, kuharske knjige in nasveti za gospodinje, ki so v ¢asu
gospodarske krize pozivali k pripravi enostavnih obrokov (npr. La cucina italiana della re-
sistenza, 1936; La cucina futurista, 1938).*

39 »CEEOL Journal of Contemporary History, Issuc /2014,« dostopano 6. septembra 2015, heep://www.cecol.
com/aspx/issucdctaiIs.aspx?issucidzaobado5o—7.44a—4859—9781~6cbocf9576ba&artic]cld:b7cf646a~zdz9—46ca—
a3bs-dbcao8raoccé.

40 »Nico Valerio: LA CUCINA DEL VENTENNIO. Tra Il Duce ‘salutista’ E 1 Consigli Di Petronilla.«
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DEPOSITATO A SENSI DI LEGGE,
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ITALIANI, RESISTETE!
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Gradiva, ki bi nazorno pri¢alo o pisni ponudbi prehrambnih gostinskih obratov iz
tega obdobja, nismo zasledili (izjema sta oglasa na Sliki 32), vendar pa skoraj zagotovo lah-
ko trdimo, da o razvoju neturisti¢nega prehrambnega gostinstva v $irSem, gastronomskem
pomenu besede, zaradi vsesplosne gospodarske krize, tezko govorimo. Pucer*' navaja, da je
tedanja gastronomska ponudba temeljila predvsem na tradiciji beneske in furlanske kuhi-
nje, ki je bila mo¢no zakoreninjena v istrski gastronomiji.

Izpostaviti velja dejstvo, da Kraljevina Italija na podro¢ju Istre, za razliko od Kvarner-
ja, kjer so kot protikrizni ukrep ustanovili brezcarinsko cono s ciljem vedje konkurenénosti
gostinstva in turizma, ni uvedla prakti¢no nikakr$nih protikriznih ukrepov. Italija je imela
v Kvarnerju mo¢no konkurenco v jadranskih destinacijah kraljevine SHS, zato je turizem
nacrtno vzpodbujala predvsem na obmejnem obmodju mesta Reka. Kljub ma¢ehovskemu
upravljanju italijanske drZave s turizmom in gostinstvom je ta dejavnost $e leta 1941 pred-
stavljala 20 % narodnega dohodka celotnega obalnega obmo¢ja (kasnejse cone B).**

Na osnovi pregleda zbranega arhivskega gradiva in statisti¢nih podatkov* lahko
ugotovimo, da se je gostinstvo hitreje ter veliko sistemati¢neje razvijalo na obmodéju kra-
ljevine SHS, ki je nadaljevala s tradicijo turizma A-O. Med pomembnej$imi aktivnostmi
velja izpostaviti: izdajanje strokovnega ¢asopisja in gostinske literature; zdruzenje gostin-
skih delavcev; sindikat delavcev gostinstva (prva stavka gostincev je potekala Ze v poletni
sezoni leta 1937); obstoj kolektivne pogodbe za gostinstvo; uvedbo »nauka« o turizmu na
Trgovski akademiji v Zagrebu 1. 1937 itd.** Razvojne aktivnosti na obmodéje drzave SHS
so bile pomembne predvsem z vidika kasnejie zdruzZitve v okviru nove Jugoslavije (po letu
1954).

41 Pucer, »Razvoj gastronomije v Istri, (intervju),« 13. marec, 2013.

42 »CEEOL Journal of Contemporary History, Issue 2/2014,« dostopano 6. septembra 2015 heep:/www.ceeol.
com/aspx/issucdctail&aspx?issucid:aobad05o—L44a—4859—9781—6cbocfg37617a&articlcld:b7cf646a—zd19—46ca—
a3bs-dbcao8iaoccs.

Deborah Rogoznica, »Obnova in razvoj turizma na obmo¢ju cone B Svobodnega trzaskega ozemlja (s poscb-
nim poudarkom na okraju Koper)«, Acta Histriae 13, 5t. 2. (2005): 395-422.
43 Blazevi¢, Povijest turizma Istre i Kvarnera.

44 Ibid, 252-256.
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Po drugi svetovni vojni

Razvoj prehrambnega gostinstva po letu 1945

Po koncu 2. sv. vojne je bila leta 1947 podpisana pariska mirovna pogodba, s katero je bilo
na spornem, mejnem ozemlju Trsta in njegovega $irSega zaledja ustanovljeno Svobodno tr-
zasko ozemlje (v nadaljevanju STO). STO je bilo razdeljeno na dve coni. Cona A, ki je ob-
segala mesto Trst in njegovo neposredno okolico, je bila pod vojasko upravo zavezniskih sil.
Cona B, ki je zajemala istrsko obalo juzno od Trsta do reke Mirne, pa je bila pod upravo ju-
goslovanske vojske. S podpisom londonskega sporazuma leta 1954 je STO prenchal obstaja-
ti. Cona A je bila dodeljena Italiji, obmoc¢je cone B pa je pripadlo Jugoslaviji. Dokon¢no je
bila meja med Italijo in Jugoslavijo potrjena z osimskim sporazumom leta 1975.

2. svetovna vojna je turizem na nasi obali popolnoma omrtvi¢ila in zaustavila." Ker ni
bilo niti domac¢ih niti tujih gostov, je gostinska dejavnost zamrla, zgradbe, ki jim je vojna
prizanesla, pa so bile ve¢inoma spremenjene v vojaske objekte ali prostore za potrebe razli¢-
nih drzavnih institucij. Z njimi je upravljala Vojaska uprava ljudske armade v coni B (v na-
daljevanju VUJA).” Civilno oblast je v coni B izvajal Istrski ljudski okrozni odbor (v nada-
lievanju IOLO), znotraj katerega je slovenski del Istre spadal pod koprski okraj.” Gostinstvo
je bilo, tako kot vse gospodarske panoge v povojnem obdobju, odvisno od generalnih odlo-
¢itev politike, saj je bilo na celotnem obmodju potrebno na novo vzpostaviti zakonodajno
in izvr$ilno oblast.* Na drzavni ravni je za turizem skrbel Odsek za turizem v okviru Od-

1 Tezka ckonomska situacija je bila tudi v Trstu, kjcr je bilo leta 1947 prcko 50.000 nczaposlcnih delaveev. Veliko
delavcev (prcdvscm slovanskcga rodu) se jena delo odprzwila v Dalmacijo (ladedCllliCC) in novonastale tovarne
v Jugoslaviji (predvsem BIH). Jugoslavija je v Trst posiljala tudi kontingente hrane, za distribucijo pa je skrbela
Zveza enotnih sindikatov delaveev in namesc¢encev za Trst in slovensko Primorjc

2 Trebse Stolfav Bonin in Radulovi¢, ur., Arhivsko gmdz‘zw s pﬁdmc]ﬂ turizma in turisticne f/q'/ﬂZfizr);ti ; Upaméﬂ% in arhi-
vsko gradivo, 3.

3 Takoj po osvoboditvi je upravna razdelitev poznala krajc, okrajc in okroija. IOLO je bil ustanovljcn 1. 1947, uki-
njen pa L. 1952. Istega leta so bili ukinjeni tudi krajevni ljudski odbori, uvedeni pa so bili ljudski odbori ob¢in, pri
¢emer so bili obdrzani ljudski odborimestin okrajcv. Zletom 1965 50 bili ukinjcni tudi kraji, ob¢ine paso delovale
kot tcmcljnc druibcnopolitiénc skupnosti (Zakon o razdelitvi ljudskc RS namesta, okrajc in ob¢ine. Uradni lisc

LRS 1955, 5t.24/119; Zakon o izvedbi odprave okrajevv SRS, Uradnilist SRS, 1965, 5t.10/81).

4 Dckrete, ki se nanasajo na gospodarski razvoj cone B, je izdajala VUJA, kije bila odgovorna jugoslovanski vladi.

57



OD BENESKEGA BAKALAJA DO SLADKE ISTRE

delka za trgovino na Ministrstvu za trgovino in preskrbo Ljudske RS (ministrstvo je bilo
ustanovljeno leta 1945). Ministrstvo se je v naslednjih letih ve¢krat preoblikovalo,’ na lo-
kalni ravni pa je za razvoj gostinstva skrbel IOLO.® Za uresni¢evanje konkretnih razvojnih
politik na terenu so bili zadolZeni posebni referenti pri okrajnih ljudskih odborih (v nada-
lijevanju OLO).” Pri tem je potrebno omeniti, da je bila Istra gospodarsko, kulturno in ka-
drovsko zelo zaostala, saj je bila pod Italijo vsa inteligenca in ve¢ina obrtnikov iz vrst itali-
janske narodnosti, ki je ve¢inoma emigrirala. K temu je pripomogla tudi diskriminatorna
faisti¢na politika do slovenskega prebivalstva. Tudi strokovno izobrazeno osebje v gostin-
stvu in turizmu je bilo v ¢asu fagizma italijansko, medtem ko je slovansko prebivalstvo opra-
vljalo predvsem pomozna gostinska dela. Iz evidence zadnjega, prostovoljnega izselitvene-
ga vala leta 1954 je razvidna tudi poklicna struktura izseljencev. Ta nam razkriva, da je bilo
dobro desetletje po kapitulaciji Italije med izseljenci, ki so prostovoljno zapustili cono B: 13
gostilnicarjev, 4 gostilnicarke, 3 sla$¢icarji, 20 natakarjev, 6 kuharjev, 4 kuharske pomo¢-
nice, 3 kuharice, 2 barista, 1 pek in sla$¢i¢ar, 1 kavarnar, 1 hotelir in 1 hotelirka.® Ker so bili
novi odborniki, ki so delovali v okviru OLO, ve¢inoma neuki, so izobrazbene probleme re-
Sevali z: aktivnim $olanjem zaposlenih v upravno-politi¢nih $olah, s pomo¢jo kadra iz dru-
gih krajev (republik) Jugoslavije ter z vzpostavitvijo nove mreze strokovnih $ol.” Zanimivo
je, da je v prvih povojnih letih strokoven kader prihajal na delo v cono B celo iz Trsta, pla-
¢ani pa so bili v lirah. Kadrovska politika v coni B se je s pomo¢jo migracij iz ostalih repu-
blik SFR] pricela aktivneje resevati Sele po letu 1950."

Eno prvih povojnih strokovnih posvetovanj” je bil ob¢i zbor hotelirjev in gostilni-
¢arjev v Portorozu 15. maja 1946.” Istega leta so bili opravljeni tudi prvi strokovni pregle-
di stanj gostinskih objektov,” saj so bili le-ti v zelo slabem tehni¢nem stanju™ in skoraj brez

S Odsck se je 11948 prcoblikoval v Komite za turizem in gostinstvo, 1. 1951 v Svet za blagovni promet, 1. 1953 v Dr-
zavni sckretariat za gospodarstvo, 1.1956 v Drzavni sckretariat za blagovni promet, 1.1958 v Drzavni sckretariat za
blagovni promet LRS, 1. 1962 v Sekretariat za trgovino in turizem SRS, 1. 1963 v Republiski sckretariat za turizem
SRS, 11965 v Republiski sckretariat za gospodarstvo (Glazar v Bonin in Radulovic, ur., Arhivsko gradivo s podrocja
turizma in turisticne dcjﬂz!nayli,‘ Upam[wz'é in arbivsko gmdz’uo. 21-22).

6 Znotraj IOLO je doleta1949 deloval oddelek za turizem, po letu 1949 pa turisticni svet. Leta19so je bilo z reorga-
nizacijo upravnega aparata ustanovljcno poverjeniStvo za turizem in gostinstvo pri OLO Koper, kise je kasncjc
prcimcnovalo V poverjenistvo za trgovino in gostinstvo.

7 »SIPAKKP 24,, OLO Koper, (SIPAKKP 24), t. . 137.a. ¢.351, Poro¢ilo o delovanju oddelka za turizem IOLO
0d 15.9.1948 do 15.9.1949, Koper, 2.9.1949.«

8 Jure Gombac, »Oris resevanja nekaterih akutnih problemov pri obnovigospodarstva v okraju Koper v desetletju
po koncu drugc svetovne vojne,« Acta Histriae 14, 3t. 2 (2006): 281-98.292-93.

9 Vlasta Beleram, >>Povojni razvoj slovenske Istre — koprsl\'i okraj 1945-1947: (s poudarkom na dclovanju organov
ljudske oblasti)«, Kronika 37,5t.1/2 (1989): 1-2.

10 »>VUII84 ¢t c.2,a.c.12/7 Kriticki osvet na situaciju u jogoslovenskoj coni STT. Koper, 26. avgust 1953..« n.d.

I1 Gostinska zbornica, v okviru katere delujejo okrajni Upravni odbori gostinske zbornice, je bila ustanovljena L.
1952, ukinjena pa z ustanovitvijo Gospodarske zbornice SRS, 1. 1962 (Url. FLR], $t. 22/62). Izpostaviti velja, da je
bila na obmogju kraljevine SHS vscjugoslovanska zveza hotelskih in gostinskih delaveev ustanovljena ze 1. 1919
(Blazevi¢, 191).

12 »AS 278, fond Komite za turizem in gostinstvo vlade LRS, a. ¢. 295<.

13 Glazar v Bonin in Radulovi¢, ur., Arhivsko gradivo s podrocja turizma in turisticne dejavnosti; Uporabnik in arbivsko
gm//z'vo, 21

14 »SIPAKKP 13,t.¢.87, Okrajni Istrskiljudski odbor IOLO, Gospodarski svet odscka za gradnje. Porocilo o delu
15.9.1948 - 31.12.19438, Kopcr, 5. 1.1949.<
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inventarja.” Pri tem velja izpostaviti, da so jugoslovanske oblasti orodja, surovine in inven-
tar iz vedjih podjetij (tudi turisti¢nih) odpeljale na Hrvasko.” Stanje gostinskih obratov je
razvidno iz ohranjenih zapisnikov, ki pri¢ajo o povojni problematiki gostinstva in turizma
na Obali. Zapisnik iz leta 1955 povzema povojno problematiko gostinstva in stanje v porto-
roskem hotelu Central opisuje s slede¢imi besedami: » Kubinja v hotelu Central je v derut-
nem stanju in jo je treba temeljito popraviti oziroma postaviti na noge.« Isti zapisnik navaja:
»Centralno podjetje v Piranu je hotel Metropol, ki nima niti recepcije, ima provizorno kuhi-
njo, jedilnico, ki je primerna v glavnem samo za zimo ...<"” Hotelske storitve v delujocih ho-
telih so bile slabe, o ¢emer prica tudi gradivo iz arhiva predsednika SFRJ." Zvezno politiko
v Beogradu je motilo predvsem pisanje tujih novinarjev o slabih hotelskih storitvah v obal-
nih hotelih, kar je metalo slabo lu¢ na celoten razvoj cone B.

Kljub konfiskaciji $tevilnih nepremi¢nin (fadistom in njihovim kolaborantom) leta
1947 na seznamu nepremicnin v okraju Koper ne zasledimo gostinskih obratov (drugae je
v bujskem okraju).” Zasebna gostis¢a so bila tako po koncu vojne e vedno ve¢inoma v za-
sebni lasti Italijanov, ki so ve¢inoma migrirali. Le-ti niso vanje skoraj ni¢esar vlagali, zara-
di ¢esar so naglo propadala, $tevilni obrati pa so bili poskodovani zaradi posledic vojne. Po
vojni so bili nekateri obrati (predvsem gostii¢a in penzioni) zasedeni s strani vojske (izpo-
staviti velja, da je slednja zanje pla¢evala najemnino), oddani v uporabo vojnim invalidom
in sindikalnim organizacijam ali so sluzili kot letovi$¢a vojnim sirotam (v koprskem okoli-
$u je delovala Komisija za za¢asno upravljanje imovine odsotnih oseb).” Obrtniki (ve¢ino-
ma italijanske narodnosti), ki niso migrirali, so bili ve¢inoma nastrojeni proti novi jugoslo-
vanski oblasti,” zaradi ¢esar jih je socialisti¢na oblast obravnavala kot $pekulante. Slednje
je privedlo do revizije obrtnih dovoljenj. Veliko obrtnikom so bila zaradi $pekulantstva
in medvojnega sodelovanja s fasisti¢no oblastjo obrtna dovoljenja odvzeta.” Izpostaviti ve-
lja, da mednarodne norme nacionalizacije v coni B formalno niso dovoljevale, zaradi ¢esar
je bilo 3e leta 1949 kar 83 % gostinskih obratov (formalno) v zasebni lasti,” ¢eprav so bila
Stevilnim obrtna dovoljenja odvzeta zaradi t. i. drzavnih koristi (slednje je zna¢ilno pred-
vsem za obdobje 1947-1950).”* O naértnem turisti¢nem razvoju lahko govorimo 3ele po
letu 1949. Spodnja tabela prikazuje $tevilo gostinskih objektov, lezi$¢, gostov in osebja na

15 Rogoznica, »Obnovain razvoj turizmana obmoéju cone B Svobodncga triaé‘kcga ozem lja (s poscbnim poudar—
kom na okraju Koper),«, 398.

16 Gombac¢, »Oris resevanja nekaterih akuenih problcmov pri obnovi gospodarstva v okraju Kopcr v dcsctlctju po
koncu druge svetovne vojne,« 288,

17 »SIPAKKP 178, t.c.15,a. . 74, Problematika gostinstva in turizma, 1955, Koper.«
18 »A] 837, t.¢. KPR 1-5-C/83. Zabelezka o razgovoru o problemih ckonomske politike Cone B., Beograd, 12. sep-

tember 1953.«
19 »>VU IIK1384 t.c. 1. ¢. 8/2. Konfiscirane in zasebnikom prodane nepremi¢nine. Koper, 21. januar 1953..« n.d.
20 »VUII46t.c 4.a.c.31/1 Zapisnik komisije za za¢asno upravljanje imovine odsotnih oseb. Koper, 25. 3. 1950.«
21 Beleram, »Povojni razvoj slovenske Istre - koprski okraj 1945-1947<, 114.

22 Gombac¢, »Oris resevanja nekaterih akuenih problcmov pri obnovi gospodarstva Y okraju Kopcr v dcsctlctju po
koncu drugc svetovne vojne,« 2.88.

23 l{ogoznica, »QObnovain razvoj turizma na obmoéju cone B Svobodncga triaﬁkcga ozcmlja (s poscbnim poud ar-
kom na okraju Koper).«

24 »SIPAKKP 24,, OLO Koper, (SIPAKKP 24), t. ¢. 840, a. ¢. 362, Placevanje takse za pridobitev dovoljenja za

privatne gostilnc, Sezana, 26.6.1958.«
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obmo¢ju cone B v obdobju med leti 1913 in 1952. Kljub temu, da podatki niso lo¢eni za ko-
prski okraj, zgovorno pri¢ajo o stanju turizma in gostinstva v pred- in v povojnem obdobju.

Tabela3 = Turizem v stevilkah na obmocju cone B v obdobju 1913-1952.”

Leta

Obrati 1913 1938 1946 1948 1952
Horeli 34 32 2 9 17
Rcstavracijc 44 38 11 10 12
Letovisca - 3 - . 9
Lezisca 2794 2.685 229 155 1.108
Stevilo zaposlcnih 415 345 42 38 330
Stevilo gostov 20.633 15.720 L122 1380 10.704

Vzpostavitev in organizacija nove mreze ponudnikov prebrambnega

gostinstva

Kljub odvzemu dovoljen;j so delo nekdanjih obrtnikov hitro prevzemala novonastajajoca
drzavna podjetja in zadruge. Iz zapisnika OLO Koper je razvidno, da so se novi oblastni-
ki dobro zavedali pomena turizma in gostinstva za razvoj obalnega obmoéja.* S ciljem ob-
nove turizma in gostinstva je bilo leta 1947 v okraju OLO Koper ustanovljena Uprava dr-
zavnega, penzionsko gostinskega podjetja Riviera — Turist hotel,” kar lahko ozna¢imo za
preporod in zacetek novega (planskega) razvojnega obdobja. Podjetje je prevzelo obnovo
gostinskih obratov ter upravljanje ve¢ine (ve¢jih) obratov ter zadelo na novo vzpostavljati
mrezo gostinskih obratov.” Leta 1949 je bil obnovljen hotel Central v Portorozu, hotel Par-
tizan in restavracija Helios, v Piranu pa hotel Metropol (ne gre za danasnji hotel v Portoro-
zu). Leta 1950 so bili obnovljen hotel Palace v Portorozu in $tevilni drugi, manjsi obrati. Iz
arhivskega gradiva je razvidno, da je bila za obnovo hotela Palace nabavljena sodobna opre-
ma za restavracijo, obnovljena pa sta bila tudi dnevni in no¢ni bar. Hotel je predstavljal naj-
vedji objekt na obmod¢ju STO.”

S ciljem ¢im hitrej$e vzpostavitve mreze gostinskih ponudnikov so izvedli sledece
ukrepe: nad ve¢jimi obrati vzpostavili nadzor in jih obravnavali kot objekte druzbenega
znacaja; od nekaterih lastnikov »pomembnejsih« obratov so zahtevali, da jih obnovijo in
odprejo; v nekaterih primerih so obrate sporazumno prevzeli; dolo¢ene obrate pa je na pod-

25 »>VU Il 1384 t.c. 2,2 ¢.16/15. Turizam u jogoslovenskoj coni STT. Koper, 1953« n.d.

26 »SIPAKKP 360, OLO Koper, zavod za statistiko 1945-1965, (SIPAK KP 360), t. ¢.36,a. ¢. 73, Porocilo o turizmu
vconi B, Koper 21.8.1948.«

27 Drzavno podjctjc Turischotel je bilo ustanovljcno 7e marca 1946, vendar se je kasncjc decentraliziralo, manjsc
obrate pa so prevzeli ljudski odbori, tako da je iz podjetja nastalo osem samostojnih enot (Repe v Rozman in
Lazarevi¢, 1996, 158).

28 »AS278 fond Komite za turizem turizem in gostinstvo vlade LRS, a. . 318 .

29 »SIPAKKP 360, OLO Koper, t. . 494, Razvoj turizma v Jugoslovanski coni STT. Koper, 1951.«
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lagi posebnih odlokov prevzel Zavod za pospesevanje gospodarstva,” ki je v okviru IOLO
skrbel za izvajanje posebnih gospodarskih nalog na obmodéju Istrskega okrozja. Iz podat-
kov, prikazanih v spodnji tabeli, je razvidno, da so bili leta 1939 vsi obrati (skupno 14s) iz-
klju¢no v privatni lasti (obrati niso bili klasificirani), medtem ko je leta 1950 Stevilo pri-
vatnih in druzbenih izenaceno, leta 1954 pa je bilo od skupno 97 obratov le e 39 obratov
v zasebni lasti.” V tem pogledu je zanimiva tudi primerjava Obale s Slovenijo in tedanjo
SFRJ. V celotni drzavi (SFR]) je bilo leta 1955 skupno 15.294 gostinskih obratov. Od tega
je bilo v SR Sloveniji 3.042 obratov, med katerimi je bilo 1.826 druzbenih in 1.216 zasebnih
obratov.”

Tabela 4 = Stevilo gostinskih obratov po vrstahv OLO Kopcr med leti 1939-1954.”

Hoteli Resta-

Skupaj . . s K Slagéi-
Leto P a.] in preno-  vracije in Bifeji .avarnF Menze . asct
obrati Sen . in bari ¢arne
tisca gostilne
1939 145 - - - - - -
1947 109 3 - - - 1 -
1950 100 13 72 6 4 I 4
1954 97 10 70 8 5 4

Poleg turisti¢ne in gostinske infrastrukture je bila v zelo slabem stanju tudi vsa osta-
la javna infrastruktura, nujno potrebna za opravljanje turisti¢ne in gostinske dejavnosti.
Omeniti velja, da je bilo leta 1950 na podro¢ju OLO Koper le 40 % stanovanj opremljenih
s strani$¢i (v mestu je bilo tudi veliko Zivine), na podro¢ju celotne Obale pa je le priblizno
polovica vseh stanovanj imela teko¢o vodo.™ Koprski okraj je bil tudi najrevnejsi v $irSem
Istrskem okrozju. Demarkacijska ¢rta je pretrgala vedstoletno izmenjavo dobrin s Trstom,
dobava iz Jugoslavije je bila izjemno pomanjkljiva, nabava dobrin v coni A pa prepovedana.
Zaradi lazje dobave so bile ustanovljene posebne zadruge, ki so skrbele za dobavo posame-
znih vrst artiklov iz Jugoslavije. Uvedene so bile Zivilske nakaznice, kasneje pa tudi posojil-
nice in obrtne zadruge.” Posebno teZavo je predstavljala uvedba jugo lire, ki pa je sosednja
cona A ni priznavala. Podatki pri¢ajo o tem, da predvojnega obrtniskega sektorja v petdese-
tih letih skoraj ni bilo ved. Upad $tevila prehrambnih gostinskih obratov v petdesetih le-
tih je nazorno viden iz zgornje tabele.

30 Rogoznica, »Obnova in razvoj turizma na obmo¢ju cone B Svobodnega trzaskega ozemlja (s posebnim poudar-
kom na okraju Koper),« 400.

31 »SIPAK KP 360, OLO Koper, t. ¢. 494, Razvoj turizmav Jugoslovanski coni STT. Koper, 1951.«

32 »AJ 122, t. ¢. 40,a. ¢. 15. Godiénji izvjestaj upravnog odbora saveza ugostitcljskih komora Jugoslavijc. Bcograd,
1956.<

33 »SIPAKKP 360, OLO Koper, T. . 494. Razvoj Turizma v jugoslovanski coni STT. Koper, 1951.«

34 Trebse Stolfa, M. (1996) v Bonin in Radulovi¢, ur., Arhivsko gradivo s podro¢ja turizma in turisti¢ne dejavnosti;

Uporabnik in arhivsko gradivo, 17.
35 Beltram, » I’ovojni razvoj slovenske Istre - koprski okraj 1945-1947.«

36 Gombag¢, »Oris resevanja nekaterih akuenih problemov pri obnovi gospodarstva v okraju Koper v desetletju po
koncu druge svetovne vojne.«
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Razvojna politika je zaradi specifi¢nosti pravnega polozaja cone B vse bolj sledila jugo-
slovanskim smernicam in usmeritvam planskega gospodarstva, ki je temeljilo na merljivosti
zastavljenih ciljev. Tudi zato po letu 1949 (0z. 1950) lazje pridemo do statisti¢nih podatkoyv,
saj je leta 1949 Komite za gostinstvo in turizem pri vladi LRS od vseh uprav za turizem in
gostinstvo pri OLO-jih zahteval poro¢ila o turisti¢nem stanju. Ta so se, z vidika prehramb-
nih obratov, nanasala na: poro¢ila o spremembah mreze gosti$¢, porodila o prometu resta-
vracij in gostiln, kavarn, sla§¢i¢arn, bifejev in zajtrkovalnic ter porodila o stroskih in odo-
brenih popustih. Popusti so se nanasali predvsem na ¢lane sindikatov, saj je bila ta oblika
turizma po letu 1950 v naglem porastu.” Pomembno je izpostaviti, da so bili leta 1949 vsi
gostinski obrati v IOLO popisani (cona B je bila geografsko razdeljena na turisti¢ne rajone)
ter s strani posebne komisije na novo klasificirani in kategorizirani. Prehrambni gostinski
obrati so se delili na restavracije (ve¢inoma hotelske), gostilne, kavarne, bare in bifeje. Go-
stilne so bile razvr$¢ene v kategoriji C in D; kavarne v kategoriji B in C; bari in bifeji pa v
kategorije B, Cin D.”*

Uveljavitev druzbenega scktorja je potekala z ustanavljanjem novih oblik drzavnih
(druzbenih) gostinskih podjetij. Ustanovljena so bila t. i. komunalno-gostinska podjetja ter
zadruzna gostinska podjetja, ki so prevladovala predvsem na podezelju. Leta 1950 je bilo na
podro¢ju OLO Koper 6 komunalnih gostinskih podjetij s 27 obrati ter 22 zadruznih go-
sti$¢, v privatni lasti pa je bilo 36 gosti$¢. Zasebni obrati so bili ve¢inoma manjsi prehramb-
ni gostinski obrati, s »poverjeni$tvom za turizem in gostinstvo« oz. pristojnim OLO pa so
bili povezani preko statisti¢ne sluzbe.”

Zaradi lazje oskrbe s hrano za gostinske namene, so bili na nacionalnem nivoju uvede-
ni t. i. kontingenti hrane za turiste. Za oskrbo gostinske mreze je bilo leta 1950 ustanovlje-
no podjetje Turist Service v Portorozu.*® Gostinska mreza je bila v splosnem dobro oskrbo-
vana z zivili, s periodi¢nim pomanjkanjem mesa, mle¢nih izdelkov in piva. Pomanjkljiva pa
je bila preskrba z neprehrambnimi artikli in drobnim inventarjem.* Uvedena je bila tudi
politika maksimiranih penzionskih cen (v sklopu nastanitvenih obratov). Cene jedi in pi-
ja¢ na prostem trgu (v prehrambnih obratih) pa so se konkuren¢no dolocale glede na tiste
v coni A in Jugoslaviji.**

Za poslovanje gostinskih obratov so bile predpisane enotne tiskovine in enotna po-
slovna tehnika, pregledovala pa jih je izobrazevalna in strokovna sluzba.* Kadrovsko pro-
blematiko so resevali z gostinskimi te¢aji (z organizacijo dvomese¢nega strokovnega tecaja v
Portorozu in s stalnimi te¢aji v hotelu Galeb v Kopru), s pomo¢jo Centralnega komiteja za

37 Repev Franc Rozman in Zarko Lazarevi¢, Razvoj turizma v Sloveniji: zbornik referatov (Zveza zgodovinskih
drustev Slovenije, 1996), 159.

38 Rogoznica, »QObnovain razvoj turizmana obmoéju cone B Svobodncga triaﬂ(cga ozcmlja (s poscbnim poudar—
kom na okraju Koper)«, 4o1.

39  Ibid. 404

40 Servisjebilleta19si ukinjen. Ustanovljenaje bilo Zdruzenje gostinskih podjetij, ki je imelo nalogo oskrbe gostin-
ske mreze.

41 »SIPAKKP 24, t. ¢.137,a. ¢. 351, Turizem in gostinstvo v Istrskem okrozju Svobodnega trzaskega omrezja.«

42 »SIPAKKP24,, OLO Koper, (SIPAKKP 24), t.¢.137,a. ¢. 351, Porocilo poverjenistva za turizem in gostinstvo
zalcto 1950, Koper, 30. 11951

43 »SIPAKKP24,,OLO Koper, (SIPAKKP 24), t. c.137,2. €. 351, Poro¢ilo o delovanju oddelka za turizem IOLO
0d 15.9.1948 do 15. 9. 1949, Koper, 2.9.1949.«
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turizem pa so kandidate posiljali tudi na $olanje v srednjo gostinsko $olo v Ljubljano.** Spo-
dnja slika prikazuje sliko iz strokovne knjige Serviranje, ki je iz8la Ze leta 1932 v Ljubljani.
Knjiga je sluzila kot u¢benik na gostinskih in hotelirskih Solah v obdobju po 2. sv. vojni.*

Slika 37 » Slika iz uc¢benika Serviranje (1932).

Koncept novega gospodarskega sistemna po letu 1951

Leto 1951 predstavlja prehod na nov finanéno-gospodarski sistem, ki je prinesel organizacij-
ske spremembe tudi v strukturi prehrambnih gostinskih obratov. Nov sistem se je nanasal
na sprostitev trgovine in uvedbo novega finan¢nega stanja (sistem proste trgovine), naosno-
vi katerega so podjetja pri¢ela samostojno sestavljati svoje plane in gospodariti s sredstvi,
pridobljenimi na podlagi druzbenih planov. Ukinjeno (decentralizirano) je bilo tudi pod-
jetje Riviera — Turist hotel. Iz obratov, ki so bili pod njegovo upravo, pa so bila ustanovljena
Stiri nova, samostojna podjetja. Turisti¢na politika se je od sindikalnega vse bolj usmerja-
lak trznemu »tujskemu« turizmu, ki je predstavljal pritok deviz.** To leto predstavlja tudi
leto intenzivnih investicij v infrastrukturo, katere cilj je bil zadovoljiti pri¢akovanja tujih
gostov — tudi v segmentu gostinske ponudbe (sodoben inventar, dnevno-no¢ni bari v sklo-

44 »SIPAKKP 24,, OLO Koper, (SIPAKKP 24), t.c. 118, a. c. 323, Poro¢ilo o delu tov. Krzi¢eve, referenta za turi-

zem, vavgustu 1950, Koper, 1.9.1950.«

45 Decembra 1945 je bila ustanovljena Srednja $ola za turizem in gostinstvo v Ljubljani (SSTG), ki je tudi edina v
takratni Jugoslaviji. Pouk je potekal v prostorih Gostilnicarskega doma na Privozu 11 (danasnja Urska).

46 Rogoznica, »QObnovain razvoj turizma na obmoéju cone B Svobodncga triaékcga ozemlja (s posebnim poudar-
kom na okraju Koper)<, 407.
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pu hotelov, koncepti hotelskih restavracij po tujem vzoru itd.). Leta 1950 se je pricelo obna-
vljati hotel Palace in dozidavati hotel Triglav v Kopru. Ta dva objekta sta bila s hotelom Tu-
rist v Ankaranu (bivsi Sv. Nikolaj) prva nosilca »novega« turisti¢nega razvoja. Omenjena
hotela sta prve goste sprejela v poletni sezoni 1952. Kljub temu so gostinske in turisti¢ne ka-
pacitete dosegale komaj 30 % predvojnih zmogljivosti.*” Leta 1951 je bilo v OLO Koper: 22
drzavnih, 19 zadruznih, 7 podjetjih raznih organizacij, 36 zasebnih gostinskih podjetji in
9 sindikalnih po¢itniskih domov. Med zasebnimi obrati so prevladovali prehrambni obra-
ti, med katerimi je najve¢ gostiln (23), kavarn (6), barov (6) ter le en hotel z restavracijo.**

Nov gospodarski sistem pa je gostincem povzro¢il obilico tezav. Do uveljavitve proste
trgovine so gostinska podjetja druzbenega sektorja dobivala kontingente glavnih artiklov
po niZjih cenah, z uvedbo proste trgovine pa so se cene nekaterih artiklov povecale do 68 %,
¢emur je dodatno botrovalo veliko $tevilo zaposlenih v gostinskem sektorju. Problem sla-
bega finan¢nega poslovanja se je kazal v celotnem gostinskem sekrtorju, kjer je ve¢ina podje-
tij izkazovala negativno finanéno poslovanje.*” Nastale razmere so skusali sanirati z dvigom
cen in zmanj$anjem operativnih stroskov. V letu 1952 je bila ponovno opravljena reorgani-
zacija, na osnovi katere so ve¢je Stevilo manj$ih obratov, zaradi optimizacije poslovanja, pri-
pojili ve¢jim obratom. Nastala so nova — mestna gostinska podjetja Koper, Izola, Portoroz
in Piran ter nekatera druga okrajna gostinska podjetja. Nekateri manjsi (druzbeno nezani-
mivi) obrati so bili dani v t. i. socialisti¢ni zakup.” Struktura gostinskih obratov je bila leta
1952 sestavljena iz treh petin druzbenih obratov (62,2 %), zasebni sektor pa je predstavljal
dve petini (37,8 %) celotne gostinske mreze.”

Nov odlok o gostinskih obratih iz leta 1953* je podrobno dolo¢il oblike organiziranja
javnih, zadruznih in druzbenih gostinskih obratov ter pogoje poslovanja zasebnih gostin-
skih obratov. Po opremi in glede na vrsto ponudbe so se prehrambni gostinski obrati delili
na: restavracije, gostilne, to¢ilnice, bifeje, kavarne, bare, slai¢i¢arne, menze in kréme. Poslo-
vanje zasebnih obratov je potekalo pod strogim nadzorom, posebej pa so bili dolo¢eni po-
goji za ohranitev obrtnega dovoljenja.” Reorganizacija gostinske mrezZe je bila usmerjena k
povecanju prometa in pridobitvi vedjega Stevila tujih gostov. Teznja po dvigu kakovosti se
je odrazala tudi v gostinskih sre¢anjih (Gostinsko-turisti¢ni zbor)** in novih oblikah pove-
zovanja in sodelovanja. Iz arhivskega gradiva® je razvidno, da se je v petdesetih letih $tevilo
sedi§¢ v prehrambnih gostinskih obratih konstantno povecevalo. Temu je botrovalo pred-
vsem naértno urejanje javne infrastrukeure (kanalizacija, vodovod), odpiranje novih, adap-
tiranih penzionskih obratov ter vse vedje Stevilo sezonskih obratov.

47 »VUIIB6rt.c.6,a.c.19. Porocilo o stanju gostinstva in turizma. Koper, 29.10. 1954«
48 »SIPAKKP 24, t.c.137,a. c.351, Turizem in gostinstvo v Istrskem okrozju Svobodnega trzaskega omrezja. <
49 Ibid.

SO Po jugoslovanskcm VZOrusc uvaja konccpt socialistiéncga zakup;L Gostis¢a niso smelaimeti ve¢ kot pet zaposlc»

nih.
5T »SIPAKKP 360, t.¢. 64,a. c. 120, Svet za gospodarstvo, gostinstvo in turizem. «
52 Istcga lct;ljc ustanov[jcna Trgovinska in gostinska zbornica okra]'a Kopcr, v okviru katere dclujc Stalni odbor za

gostinstvo in turizem.
53 »UV OLO, 1953,9- UV OLO, leto 11, 5t. 9, Koper, 20. novembra 1953, Odlok o gostinskih obratih.«,
5S4 Leta9s3 je organiziran prvi gostinsko-turistiéni zbor.

55 »>VU Il 1361t €. 6,a. ¢.19. Poro¢ilo o stanju gostinstva in turizma. Koper, 29.10. 195 4.«
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LastniSka struktura gostinskih obratov se je po letu 1950 korenito spremenila. Leta
1954 se je $tevilo zasebnih obratov v primerjavi z letom 1950 zmanjsalo za 40%, v realizira-
nem prometu pa so zasebni obrati dosegali zgolj 18 % izkupicka drzavnih podjetij. Problem
v poslovanju sta predstavljala predvsem sezonskost povprasevanja in nihanje Stevila zapo-
slenih, zaradi ¢esar je bil povpre¢en mese¢ni promet na zaposlenega v druzbenih gostinskih
podjetjih zelo razli¢en. Spodnja tabela prikazuje povpre¢en meseéni promet™ na osebo (za-
poslenega) v hotelih v letu 195 4. Iz tabele je razvidna enkratna razlika v prometu med hote-
lom Triglav v Kopru in hotelom Palace v Portorozu. Iz poro¢ila gre razbrati, da je v mestnih
gostinskih obratih mese¢ni promet znasal od 90.000-200.000 dinarjev, najvedji promet

pa je bil zabeleZen v bifejih.

Tabela s« Mese¢ni promet na eno osebo vdruzbenih obratih leta 1954.”

Hotel Promet v din.
Triglav, Koper 54762
Jezero, Fijesa 78.400
Turist, Ankaran 84.090
Central, Portoroz 91.095
Metropol, Piran 97.105
Palace, Portoroz 109354

Razvoj prehrambnega gostinstva v petdesetih letih (po letu 1954)

in Sestdesetih letih

Leta 1954,” po podpisu londonskega sporazuma, je tudi na obmoéju cone B zatela veljati
jugoslovanska Uredba o gostinskih podjetjih in gostis¢ih. Na osnovi zvezne uredbe je ce-
lotni gostinski sektor nekdanje cone B prevzel organizacijske znacilnosti ostalega jugoslo-
vanskega gostinstva.” Slednje je pomenilo ponovno reorganizacijo gostinskih podjetij. Po-
membno spremembo je predstavljal planski razvoj gostinstva ter vzpodbujanje zasebnega
gostinstva (predvsem prehrambnega). S sprejetjem Uredbe o gostinskih podjetjih in gosti-
$¢ih februarja 1954 so bila ponovno dovoljena zasebna gostinska podjetja na obmodéju celo-
tne LRS.* Poleg ze uveljavljenih organizacijskih oblik, kot so bile organizacije zdruzenega
dela, so se po letu 1954 vse pogosteje pojavljali tudi zasebni obrati ter kombinacije zasebne-
ga in druzbenega kapitala, t .i. pogodbene organizacije zdruzenega dela. Slednje je pome-
nilo ponovno decentralizacijo velikih podjetij in ustanovitev ve¢jega Stevila manjsih pre-

56 Iz poroéila in§pcktorja za turizem in gostinstvo Lada Kosaka ni mogoce povsem jasno razbrati, ali gre za ustvar-
jen promets prodajo hrane in pijace aliza prihodck hotela kot celote.

57 »>VU Il 1361, t.¢. 6,a. ¢.19. Poro¢ilo o stanju gostinstva in turizma. Koper, 29. 10. 1954.«

58 Iz sporazuma med SFR] in VU]JO je razvidno, da je zvezna vlada $e leta 1954 namenjala namenska posojila za

obnovo gospodarstva v koprskem okolisu, s ¢imer so poizkusali zmanjsati gospodarsko navezanost na Trst.

59 »UV VU]JLA, 1953.3/45 - U VUJLA, 5t.3, Koper, 10. marca 1953, Odredba st. 45 o razsiricvi veljavnosti Uredbe o
gostinskih podjetjih in gostiscih.«

60 RepevRozmanand Lazarevi¢, Razvoj turizma v Slovenii, 159,
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hrambnih gostinskih obratov. Iz podatkov Trgovinsko-gostinske zbornice je razvidno, da
je na podro&ju OLO Koper istega leta poslovalo 26 zakupnih, 17 zadruZnih ter 35 priva-
tnih gostise.”

Pregled prometa iz leta 1954 nam razkrije, da je promet prehrambnih gostinskih obra-
tov, ki so bili tudi najstevilénejsi, presegal promet nastanitvenih obratov.” Podrobnejsa
analiza prometa po vrstah obratov nam pokaze, da so glavnino prometa ustvarile: (1) resta-
vracije in gostilne; (2) bifeji; (3) hoteli in prenotisca; (4) kavarne; (s) slad¢i¢arne; (6) bari.
Med prodanimi artikli je koli¢insko izstopala prodaja vina in piva.” Razcvet privatnega
sektorja je znatno pripomogel k razvoju izvenpenzionske ponudbe. Leto 1954 je z vidika
razvoja prehrambnega gostinstva pomembno tudi zato, ker je bilo istega leta re§eno mejno
vprasanje z Italijo, kar je pomenilo modernizacijo obmorskih turisti¢nih krajev — predvsem
Ankarana in obalnega zaledja. Poro¢ilo iz leta 1955 navaja: »Ankaran in Socerb prinasata
devize s pomo¢jo trzaskih mes¢anov, katerim sta te dve tocki zelo priljubljeni.«** Po letu
1956 se pri¢ne v ponudbo naértno vklju¢evati tudi obalno zaledje in obmodja mejnih pre-
hodov z Italijo, kar pomeni planski razvoj in investicije v gostinsko infrastrukturo tudi na
tem obmo¢ju. Pojavi se izrazita teznja® po ustanavljanju privatnih gostiln na podezelju.®
Statisti¢ni podatki na obmoc¢ju celotne obale se v republiskih evidencah, skladno z zvezno
metodologijo, pri¢nejo spremljati in celovito urejati Sele po letu 1955 (po podpisu london-
skega sporazuma).”” Stevilo prehrambnih gostinskih obratov na obmodju OLO Koper® se
je v obdobju od leta 1956 do leta 1963 konstantno poveéevalo.”

V zanosu po ustanavljanju novih obratov pa so OLO-ji z odlo¢bami pogosto nepre-
misljeno ustanavljali druzbena gostinska podjetja, ki so v naslednjih nekaj letih zaradi ne-
rentabilnega poslovanja propadla. Veliko taksnih obratov je bilo ustanovljenih v ob¢ini Pi-
ran. Med slednjimi velja izpostaviti: Gostilno na Klancu v Sedi (1955-1960); gostis¢e Na
postaji v Luciji (1956-1965); gostis¢e Pri prijatelju v Luciji (1955-1965); gostis¢e Riviera Pi-
ran (1958-1965).”°
61 »SIPAKKP 178, t.c.12,a. . 49, Porocilo o delu stalnega odbora za gostinstvo in turizem pri Trgovinsko-gostin-

skizbornici Koper.«

62 »SIPAKKP 360, OLO Koper, t. ¢. 494, Razvoj turizma v Jugoslovanski coni STT, Koper, 1951.«

63 »SIPAKKP 24, t.c.118,a. ¢.323, Poro¢ilo za dobo s mesecey, Koper, 20. 6. 1950.«

64  »SIPAKKP 178, t.c.15,a. ¢. 74, Problematika gostinstva in turizma, 1955, Koper.«

65 Skladno z ZUP-om je za izdajo dovoljenj bil zadolzen OLO Koper - odsck za gospodarske in komercialne za-

deve. Podrogje je urcjala posebna Uredba o zasebnih gostiscih, pred vlozitvijo vioge paje bilo potrebno pridobiti
pozitivno mnenje Gostinske zbornice (SIPAKKP 24, t.¢.840,a.¢.362).

66 »SIPAKKP 24, t.c. 840, a. ¢. 362, Placevanje takse za pridobitev dovoljenja za privatne gostilne, Sezana, 26. 6.
1958.«

67  Zakonodajain gostinski predpisi so bili v SFR] zelo natan¢no opredeljeni, kar je razvidno iz gradiva: Milan Bati-
ni¢, Zﬁz%a propisa o ugostiteljskoj i turistickoj djelatnosti: s objasnjenjima za prakticku primjenn (Progres, 1980) in Milko
Stambuk, Osnovi drustvenog uredenja FNR]- ustav i zakonodavstvo. Prirucnik za strucne skole i tecajeve (Zagreb: Skol-
skaknijiga, 1955).

68  OLOKoperdoletaigéa vkljucuje obcine: Koper, Piran, Izola, Divaca, Hrpelje, Kozina, llirska Bistrica, Postojna,
Sezana. Po letu 1962 OLO Koper obsega ob¢ine: Ajdovicina, lirska Bistrica, Idrija, Izola, Koper, Nova Gorica,
Piran, Postojna, Sezana in Tolmin. Okraj Koper je bil uradno ukinjen leta 1965.

69  Dnejsriz.1958jebilo stanje gostinskih organizacijskih enot v SRS sledece: 212 gostinskih podjetij, 98 samostojnih
gOstiS¢, 386 gostisc na pravila, 388 pos]ovnih enotdruzbenih organizacij, 28 enot kmctijskih zadrug, 9 zdravilis¢in
1492 zasebnih gostis¢ (v Problemi vzgoje strokovnega gostinskega kadra, 1958).

70 ZdenkaBonin, Vodnik po ﬁﬂdi}) in zbirkah Poémjzméfgﬂ Arbiva Koper ( Kopcr: Pokrajinski arhiv, 2006),305-307.
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Slika 38 = Stevilo prchrambnih gostinskih obratovv obdobju 1956-1964
(»Letni prcglcd trgovine, gostinstva in turizma: 1953-1965).

Znadilnosti poslovanja tedanjih prehrambnih obratov lahko povzamemo iz pregleda
in$pekcijskih zapisnikov,” iz katerih je razvidno, da se je najve¢ opomb nanasalo na: nespo-
Stovanje osnovnih sanitarno-tehni¢nih predpisov, pomanjkljivo vodenje poslovnih knjig
ter nekvalificirano osebje (predvsem nekvalificirani vodstveni kader).”” Iz kasnejsih dopi-
sov (iz leta 1958) je razvidno, da so pred poletnimi sezonami oblikovali posebne obéinske
komisije za pregled gostinskih obratov. Posebno pozornost so namenjali problematiki do-
bave in ustreznega hlajenja” pijad’*. Izpostaviti velja, da so bile najvisje (dopustne) malopro-
dajne ter odkupne cene Zivil in nekaterih storitev (frizerske, ¢evljarske itd.) predpisane, saj
so imele status eksisten¢nih dobrin oz. t. i. dobrin posebnega pomena. Najvisje dovoljene
prodajne cene gostinskih storitev sicer niso bile predpisane, z izjemo cene kruha. Ta je v go-
stinskih obratih za rezino ¢rnega kruha, ki je morala tehtati najmanj s dkg, znasala s din.,
kos belega kruha (enake teze) pa je stal 7 din.”

V tem obdobju se je sindikalni turizem $e vedno mo¢no razvijal. Porast te oblike tu-
rizma se je na podro¢ju prehrambnega gostinstva poznala predvsem v pove¢anju kuhinj-
skih in restavracijskih kapacitet v po¢itniskih domovih in hotelih. Iz poro¢ila OLO Piran
je razvidno, da se je letno $tevilo restavracijskih sedezev najbolj povecalo v sindikalnih po-
¢itniskih domovih na obmoéju ob¢ine Piran.” Stevilo sedis¢ se povecalo s skupno 400 sin-
dikalnih sedis¢ leta 1955 na 2.025 sindikalnih sedi$¢ leta 1958. Ob pocitniskih domovih se je

71 »SIPAKKP 178, t.c. 15,a. . 74, Problematika gostinstva in turizma, 1955, Koper.«

72 Znamenom dviga kakovosti storitev so se tudi gostinske storitve, ki so se opravljale izven gostinskih obratov
(razne prireditve) morale opraviti pod vodstvom kvalificirane osebe (SIPAKKP 2.4, t.¢. 840,a. ¢. 365. Dovoljenje
za gostinskc storitve, Divaca, 3.2.1958.)

73 Sciliem vzpostavitve »nacionalne hladilne mreze« je bilo za podro¢je celotne SFR] v Beogradu ustanovljeno

poscbno zdruzenje (Udruzenje tehnike hladenja).
74 »SIPAKKP24,t ¢.840,a.c.362, Obvezno hlajenje pija¢, Koper, 9. 7. 1958.«

75 »SIPAKKP 24, t.c.840,a.¢.362, Porocilo o izvajanju predpisov s katerimi sc uvajain doloca evidencain kontrola
cenzadolocene proizvodc, kateri so poscbncga pomenaza trzisce. Kopcr, 1958.«

76 »SIPAKKP 178, t.e.12,a.¢.56, Porocilo o pregledu gostis¢ na obmocju okraja Koper. Koper, 14. 3. 1955« Podatki
so dostopni po letu 1954 0z. 1955, po podpisu Londonskega sporazuma.
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poveéevalo tudi $tevilo sedis¢ v hotelih (z 2.850 sedi$¢ leta 1955 na 3.684 sedis¢ leta 1958) ter
gosti$¢ih (s s60 sedis¢ leta 1950 na 1.780 sedis¢ leta 1958) 7. Zanimiva je struktura iztrzka
prehrambnega gostinstva po artiklih v obdobju 1955-1958. Iztrzek prikazujemo v spodnji
tabeli. Iz pregleda prometa izhaja, da je najvedji delez prometa predstavljala prodaja alko-
holnih pija¢, iztrzek hrane pa je presegal iztrzek no¢nin. Vzroke za to gre najverjetneje is-
kati v sindikalnih oz. socialnih cenah nastanitev v po¢itniskih domovih. Med posamezni-
mi artikli po potro$nji izstopajo vino in pivo, ¢rni kruh, sladoled, govedina, »sinja« riba,
mleko in jogurt.

Tabela 6 = [ztrzek gostinstva in turizma na Obaliv obdobju 19551958 (v milijonih dinarjev)./_8

Vrsta iztrzka 1955 1958 (do 30.9.)
Celotni dohodek 2633 4192
Alkoholne pijace 63,4 103,3

Zgane pijace 16,2 20,9
Brezalkoholne pijaéc 10,1 17,8
Hrana 915 181,1
Noc¢nine 265 69,4

Pomen Gostinske zbornice okraja Koper za razvoj prehrambnega gostinstva

na Obali

Pomembno vlogo pri razvoju gostinstva na Obali je imela Gostinska zbornica za okraj Ko-
per (v nadaljevanju zbornica).” Upravni odbor zbornice je skrbel za reSevanje vprasanj tu-
risti¢nega gospodarstva v celotnem koprskem okraju (tako druzbenega kot zasebnega). Nje-
govo delo lahko ocenjujemo kot zelo uspesno, saj so sprejeli $tevilne pomembne ukrepe, ki
so pomembno vplivali na razvoj gostinstva. Zbornica je izvajala desetletne plane razvoja in
investicij v $irSo turisti¢no infrastrukeuro (urejanje okolja, komunalna ureditev, vplivanje
na promptno dobavo Zivil, izobrazevanje mladih o pomenu turizma itd.). Rezultati tak3ne-
ga celovitega in nadrtnega razvoja niso izostali. Promet tako nastanitvenega kot prehramb-
nega gostinstva se je naglo vecal. Investicijski ciklusi so se izvajali z namenskimi drZzavnimi
(t. i. zveznimi) krediti, katerih namen je bil pove¢anje deviznega priliva. Skladno z investi-
cijsko politiko so investirali tudi v privatna gospodinjstva (sobodajalstvo), saj je bil cilj po-
vecanje turisti¢nih kapacitet.

Klju¢en problem intenzivnega razvoja gostinstva pa je predstavljalo pomanjkanje
strokovnega kadra, o ¢emer so redno razpravljali tudi na plenumih Republiskega odbo-
ra sindikata trgovskih, gostinskih in turisti¢nih delavcev Slovenije.”® Osebje, ki je bilo za-

77 OLO Piran, »Kratek oris razvoja turisti¢ne dejavnosti v ob¢ini Piran,« 22.
78 1Ibid. 34-35.

79 Leta19s3 ustanovljcna Trgovinska in gostinska zbornica za okraj Kopcr, znotraj katere je deloval stalni odbor za
gostinstvo in turizem, sc j¢ 14.3.1956 prcoblikova]av Gostinsko zbornico za okraj Kopcr. Tajc vokviru pristojno-
sti koprskega okraja pokrivala vse tri obalne ob¢ine.

80  »AJ122.t.c.69.a.c.1.Sklepi Plenuma. Bled, 19. in 20. junij 1959.<
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posleno v gostinstvu, je sicer lahko pridobilo strokovno izobrazbo na razli¢ne nadine: v go-
stinskih $olah; v vajenski $oli; s priu¢evanjem v praksi; v gospodinjskih $olah; v zavodih in
obratih druzbene prehrane (za doloene poklice)." Gostinska zbornica je zato intenzivno
orgamzlrala Stevilna dodatna strokovna izobrazevanja. Poleg orgamzatorja strokovnih iz-
obrazevan) je zbornica nastopala tudi v vlogi st1pcnd1torja Stlpcndlste s0 najpogosteje
posiljali na Solanje v gostinsko in/ali hotelsko Solo® v Ljubljano. Izobrazevanje gostincev
na Obali je sprva potekalo na Ekonomski $oli v Kopru (ESS) oz. Piranu, ki je imela pose-
ben gostinsko-turisti¢ni oddelek.* Iz porotila gostinske zbornice okraja Koper je razvidno,
da so svoje $tipendiste imela $tevilna obalna turisti¢na podjetja, predvsem pa je bilo obal-
no obmod¢je odvisno od sezonske delovne sile, saj je le-te kroni¢no primanjkovalo. Doda-
tno so k visoki fluktuaciji kadra pripomogli slabi delovni pogoji v gostinstvu, nizki osebni
prejemki,XS nadurno delo, pomanjkanje stanovanj, pomanjkanje usposobljenega vodstvene-
gakadraitd. Od skupno 911 zaposlenih v gostinstvu v okraju Koper (stanje nadan 1. 7.1962)
je bilo le pet oseb visoko kvalificiranih, med zaposlenimi pa so prevladovale Zenske™ (652
delavk)."” Motivacijo zaposlenih v gostinstvu so poizkusali dvigniti tudi z uvedbo plaila
po delovnem u¢inku — prometu. O izku$njah z uvedbo novega sistema pladila po u¢inku v
koprskem hotelu Triglav so porocali tudi centralnemu odboru Sindikata trgovskih, gostin-
skih in turisti¢nih delavcev Jugoslavije v Beogradu.™ Tovrstni sistem motivacije so formal-
no podprli tudi na VI. gostinsko-turisti¢nem zboru Slovenije v Rogaski Slatini leta 1958, ki
ga je organiziral Sindikat trgovskih, gostinskih in turisti¢nih delavcev Slovenije.” Zbor je
predstavljal priloznost za predstavitev strokovnih referatov in izmenjavo izkusenj zaposle-
nih v slovenskem gostinstvu in turizmu. Eden klju¢nih sklepov zbora se je nanasal na nu-
jen dvig »strokovne vzgoje« zaposlenih, §tipendiranje kadrov ter motivacijo mladih za go-
stinske poklice.”

Zaradi velikega $tevila tujih gostov je nizka izobrazbena struktura zaposlenih pred-
stavljala problem predvsem v obalnih turisti¢nih krajih. Gostinska zbornica za okraj Ko-
per’ je zato delovala tudi kot pomemben povezovalni ¢len med Solo in delodajalci. Slednje

81 »AJ 122, t.¢. 69,a. c.1. Problemivzgoje strokovnega gostinskega oscbja. Ljubljana, 1958.«

82 Vobdobju19s5-1960 je bilo organiziranih 16 tecajev's skupno udelezbo 424 oseb. Na zbornici so vodili evidenco
mojstrskih izpitov, vajeniski register, uéne pogodbe, dnevnike tecajev za polkvalificirano osebje (SIPAK 178, t.c.
98,a.¢.304, Porocilo o stanjuin strokovni vzgoji gostinskcga kadra).

83 Leta19s6 je bila v Ljubljani ustanovljena dvoletna hotelska sola, ki je imela cilj vzgajati upravne usluzbence v go-
stinskih pod ctjih.

84 Lerawg6oje gostmska zbornicav Kopru ustanovila Gostinski solski center Koper, ki pase je leta 1961 zaradi neu-
streznih prostorsklh kapaatct in finan¢nih tezav prcschl v Piran, k crije sola delovala do konca maja1962.

85 Letaigérso uvedli postreznino z namenom izboljsanja kakovosti strezbe, vendar le-ta ni dosegla svojega namena

(SIPAK 178, 98,304).
86 Leta1gssje delez zensk zaposlenih v gostinstvu znasal kar 66,6 %.

87 »SIPAKKP 178, c.c.15,2.¢. 72, Kadri, plani, stanje in vzgoja kadrov v gostinstvu. Poro¢ilo trgovinsko-gostinske
zbornice okraja Koperza obdobjc 1957-1962, Koper.«

88  »AJ122,cc. 65 Prakri¢naiskustva sistema nagradjivanja po radnom ucinku - prometu u hotelu Triglav - Koper.
Koper, 1956.«

89 Pomen samoupravljanja se je kazal tudi na lokalnem nivoju, pu resevanju stanovanjskih problemov zaposlenih.
Stevilna druzbena gostinska podjetja so investirala v Izgmd njo lastnih stanovanjskih kapacitet.

90  »AJna,t.c.69. VL. GTZ Slovenije. Rogaska Slatina, 15. in 16. okrober 1958.«

91 Na zbornici sta bila zaposlcna referent za VZgojo kadrov in referent za razvoj gostinstva in organizacijo
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je razvidno iz dopisa, ki ga je na zbornico naslovil direktor hotela Adria Ankaran Joze Ko-
ni¢. V dopisu direktor podaja vsebinske pripombe na u¢ni program ESS in njegovo uskla-
jenost z dejanskimi potrebami prakse.”” Podro¢je strokovnega izobrazevanja v gostinstvu
je bilo po letu 1962 urejeno na drzavnem nivoju, saj je svet LRS za strokovno izobrazevanje
za vse poklicne Sole predpisal obseg in vsebino splosnih znanj. Zbornica je kot klju¢ni ge-
nerator razvoja odigrala pomembno vlogo tudi pri vzpostavitvi Gostinskega Solskega cen-
tra v Izoli, ki je z delovanjem pricel v $olskem letu 1960/61.”” Center so namensko umestili
v Izolo, saj je ta predstavljala center (sredis¢e) obalnega turizma med Ankaranom in Porto-
rozem.”* Spodnja slika prikazuje gostinski $olski center v Izoli ob odprtju.

Slika 39 = Gostinski $olski center v Izoli.

Druzbeni obrati so se z vidika kakovosti razvijali hitreje kot zasebni. Poleg vegjih de-
narnih tokov so zaposlovali tudi ve¢je $tevilo kvalificiranega osebja. Iz internega gradiva
zbornice je razvidno, da so kot primer dobre prakse izpostavljena hotelska podjetja, ki so v
sezoni 1961 penzionsko ponudbo izbolj$ala tako, da so v ponudbi penzionskih obrokov uve-
dla predjedi ter pricela sestavljati jedilnike tudi z doma¢imi specialitetami. Posebej je bil iz-

gostinskc mreze.
92 »SIPAKKP178,ct.c.99.a. €. 305, U¢ni program odscka za turizem in gostinstvo ESS, 20.10.1962, Ankaran.«
93 Poslopje SGTSjC bilo kon¢ano leta 1963.

94  »SIPAKKP 178, t. c. 16, a. ¢. 76, Desctletni plan razvoja turizma in gostinstva za obmo¢je okraja Koper. 1955,

Koper.«
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postavljen hotel Palace, ki je v penzionskih obrokih Ze uvedel moznost izbire med dvema
jedilnikoma, pestro pa je imel tudi ponudbo jedi po naro¢ilu (A" la carte), zaradi ¢esar ni
bilo ve¢jih pritozb s strani tujih gostov. Slednje je bilo pomembno tudi zato, ker so po skle-
pu VI redne seje upravnega odbora Gostinske zbornice za LRS z dne 16. 7. 1959 penzionske
cene za najvec za 15 % lahko povisala zgolj tista gostinska podjetja, ki so izbolj$ala tehni¢ne
pogoje in s tem zagotovila nudenje kakovostnejsih storitev, ali pa podjetja, ki so imela zago-
tovljeno prodajo kapacitet po visjih cenah. Iz arhivskega gradiva je razvidno, da je cene v se-
zoni 1959-1960 na republiskem nivoju povecalo 16 hotelskih podjetij, med katerima sta bila
tudi portoroska hotel Central (indeks 114,28) in Palace (indeks 111).”

Primer penzionskega jedilnika za vecerjo iz hotela Palace prikazujemo na spodnji sli-
ki. Iz jedilnika je prav tako razviden vpliv balkanske kuhinje v ponudbi prehrambnih go-
stinskih obratov (ponudba srbske gibanice in zapis besede »gulaz« v stbohrvaskem jezi-

ku),

VECERJ )

Srbska gibanica
Dnevna juha — paradiZnikev ook

NENU I.
Hladni meSani narezek
‘Solata
MERU II.

Goveji pgulaZ
fivoki rezenci
Sodata

NENU IXI.
fkarpena po mlinarako
¥asplen krompir

Solata

Slika 40 = Penzionski jedilnik v hotelu Palace leta 1961.

Stevilo zasebnih obratov je bilo zelo veliko v vaseh in obrobnih krajih, kjer je prevla-
dovala miselnost, da bi druzbeni sektor tezje uspeval.96 Iz zborni¢nega gradiva je razvidno,
da so bila predvsem podezelska »gosti§¢a« v zelo slabem tehni¢nem stanju in niso ustre-

95 »AJn21,t.c 69,a ¢.1. Problematika penzionskih cen. Ljubljana, 19. 7. 1960.«
96 »SIPAKKP178,t.c.12,a. .50, Gostinstvo in turizem v koprscini, Koper, 23. 9. 1955.«<
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zala tehni¢nim in sanitarnim predpisom,”” svojo ponudbo pa so osredotocala predvsem na
prodajo alkoholnih pija¢. Zbornica je tako opravljala tudi nadzorno (in$pekcijsko) vlogo,
katere namen je bil dvig kakovosti gostinskih storitev.

Zborni¢no delovanje pa je vklju¢evalo tudi spremljanje finan¢nega poslovanja posa-
meznih prehrambnih obratov (analizirali so gibanje nabavnih in prodajnih cen) ter njiho-
vo sporocanje oddelku za gospodarstvo pri OLO Koper, kar pomeni, da so opravljali tudi
tovrstni nadzor nad obrati.”” Zbornica je na osnovi finan¢nih analiz pripravljala oceno kre-
ditne sposobnosti®® delovnih kolektivov in planirala gostinski razvoj okraja. Kot primer
nevestnega poslovanja se omenjata gosti$¢i »Pri ribi¢u« v Izoli, ki je poslovalo negativno
zaradi osebnega okori$¢anja zaposlenih, ter gostis¢e »Tri vdove, ki je bilo eno izmed naj-
drazjih gosti$¢ na Obali, poznano predvsem med tujci in po ribjih specialitetah.”

Zbornica je gostincem tudi svetovala glede ponudbe hrane in pijace. Tako so npr.
obratom, ki so imeli veliko $tevilo tranzitnih gostov, priporo¢ali ponudbo jedi, ki so pri-
merne za ta segment gostov (jedi, ki se lahko uzivajo stoje). Kot primer tak$ne ponudbe so
navedeni mali narezki, hrenovke in kranjske klobase ter tople enolonénice. Gostincem so
svetovali, naj postavijo vitrine nad to¢ilnimi mizami, kot je bilo to Ze urejeno v delikatesnih
trgovinah. Priporo¢ila gostilni¢arjem so se nanasala predvsem na ponudbo domacih speci-
alitet, ki jih obrati druzbene prehrane sicer niso nudili (s tem naj bi predvsem obogatili go-
stinsko ponudbo kraja). Glede na strokovne ocene zbornice naj bi si predvsem tujci zeleli
poizkusiti »domaco« hrano. Zbornica je torej delovala tudi v vlogi nekaksnega svetovalca
za gastronomijo in management prehrambnih obratov.

Razvoj prehrambnega gostinstva po 4. plenumu Centralnega komiteja zveze

komunistov Jugoslavije (CK ZK]J)

Turizmu in posledi¢no prehrambnemu gostinstvu je bil ve¢ji pomen pripisan predvsem po
zasedanju 4. plenuma CK ZKJ leta 1962, ko je politi¢na oblast dolo¢ila pomen turizma v
nadaljnjem druzbeno-politi¢nem razvoju drzave. V sistemu dela turisti¢nih druzbenih or-
ganizacij so tako nastale Stevilne spremembe.” Ustanovljena je bila Gospodarska zborni-
ca SRS, v sklopu katere je deloval tudi Svet za turizem in gostinstvo, na ob¢inskih nivojih
pa so bile ustanovljene ob¢inske turisti¢ne organizacije in samostojna strokovna zdruzen-
ja. V Kopru je tako od leta 1962 do leta 1964 delovalo Poslovno zdruZenje gostinskih in tu-
risti¢nih podjetij »TAP« Koper."”> V tem pogledu so se pojavile tudi prve teznje po poslov-
nem povezovanju in sodelovanju okrajev Reka, Pula in Koper. Skupno sodelovanje $irsega
istrskega in kvarnerskega obmoc¢ja na podro¢ju gostinstva naj bi se nanasalo predvsem na:

97  Ob¢utno je bilo pomanjkanje hladilnikov in sodobnejse gostinske opreme, ponudba hrane je bila zelo omejena.
98 Poscbcj je kot problcmatiéno izpostavljcno oblikovanjc cen brez prcdhodnih kalkulacij.

99  »SIPAKKP 178, t.c.15,a.¢. 73, Porocilo gostinske zbornice oddelku za gospodarstvo pri OLO Koper o gibanju

cenv okraju. 1.6.1962, Kopcr.«

100 Zaradi prevelike zadolzenosti je imelo gostinstvo ob¢ine Koper v sestdesetih letih dvakrat vee obveznosti kot
sredstev (»SI PAK 178, t.e. 99,a. €. 305. Dcmoklcjcv me¢ nad gostinci. Investicije v gostinstvu in turizmu v druz-
benih gospodarskih organizacijah inzasebnem ScktOL']'u, 1962-1965, Kopcr.«)

o1 »SIPAKKP 178t ¢.15,2.¢. 72, Porocilo o stanju v gostinstvu Gostinske zbornice Koper. 1962, Koper.«

102 Zakonsko podlago je predstavljal Zakon o zdruzevanju in poslovnem sodelovanju v gospodarstvu (Ur. L. FLR]
§t.28/60).

103 TAP lahko smatramo za predhodnika TOP-a.
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usklajevanje cen gostinskih storitev; reSevanje problema oskrbe z vodo; posredovanje iz-
kusenj pri gradnji gostinskih objektov; skupno nabavo tehni¢nega materiala; organiziran-
je skupnih kulinari¢nih te¢ajev in razstav ter skupne promocijske aktivnosti. Iz gradiva je
razvidno, da so okrajne zveze Nova Gorica, Reka, Pula in Koper vodile skupne pogovore
s sorodnimi trzaskimi organizacijami,* ¢eprav do realizacije planiranih ¢ezmejnih aktiv-
nosti ni nikoli prislo.

j;ﬁ‘.:n—\m
4 UL (L

Slika 41 = Turisti¢no sredisce Belvedere - restavracija.

Gospodarska zbornica je nadalje vzpodbujala in e intenzivneje spremljala razvoj

gostinstva — tako druzbenega kot zasebnega.” V obratih druzbene prehrane so poseb-
no pozornost namenjali kontroli bioloske in kalori¢ne vrednosti hrane.”® Zasebnikom je
zbornica pomo¢ nudila predvsem pri: urejanju kreditov*®” za obnovo zasebnih obratov;™*
vzpodbujala je sodelovanje gostilni¢arjev s turisti¢nimi drustvi; svetovala je pri oblikovanju
ponudbe; pomagala je zagotavljati promptno dobavo Zivil; ob¢inske in$pekcijske sluzbe pa

104

105
106

107

108

»SI PAK KP 178, t. c. 98, a. ¢. 304, Problematika poslovanja gostinskih organizacij okraja Koper. Organizacija
gostinske mreze 1962-1965. Koper.«

»SIPAKKP 178, t.¢. 99,a. ¢. 305, Porocilo o investicijskih kreditih za zasebne gostilnicarje. Koper, 22. 1. 196 4.«

»SIPAKKP 178, t. €. 98,a. c. 304, Porocilo o poslovanju obratov druzbene prehrane v okraju Koper Koper. Ko-
per, okrober 1962.«

Investicije v gostinstvo in turizem v SRS so med letoma 1958 in 1963 porasle za Stirikrat (ST PAK 178, t.¢. 99,2 ¢.
305. Prcglcd investicij v turizem 1958-1962.<).

Vlozena investicijska sredstva so bila priznana kot odbitna postavka pri odmeri davka na promet. Banke zasebni-
komv mestnihjedrih niso dajale kreditov, v kolikor so presodile, daje tam dovolj mocan druzbenisekror gostin-
stva.
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so intenzivno pregledovale obrate in opozarjale na pomanjkljivosti v ponudbi' in urejeno-
sti le-teh (v nekaterih primerih so celo izdajale odlo¢be).

Rezultati naértnega razvoja seveda niso izostali. Leta 1962 je priizvoru Rizane nastalo
novo turisti¢no sredi$¢e z imenom Narodni park Rizana, ki je v svoji komplementarni po-
nudbi imelo tudi sodobno restavracijo. V Zusterni je bilo odprto kopalis¢e s komplemen-
tarno gostinsko-turisti¢no ponudbo in novo restavracijo, nad Izolo pa je bilo istega leta od-
prto sodobno turisti¢no sredi$e z izletnisko restavracijo.” Slika 41 prikazuje restavracijo
na Belvederju nad Izolo.

110

Slika 42« Josip Broz-Tito v Portorozu leta 1972.

O pripisovanju velikega gospodarskega in druzbeno-politi¢nega pomena odprtja
novih turisti¢nih sredi$¢ pri¢a tudi obisk predsednika Tita, ki je leta 1962 z delegacijo
obiskal hotelska kompleksa Belvedere nad Izolo, leta 1965 pa turisti¢no naselje Adria v
Ankaranu.

Glavne naloge zbornice so bile po letu 1962 usmerjene v promocijo gostinskih storitev,
izbolj$anje postrezbe, dvig celovite kakovosti gostinskih storitev ter izbolj$anje usposob-

109 Iz okroznice Koprske turisti¢ne zveze obalnim gostincem dne 25. 5. 1960 izhaja, da je posebej sramotno, ¢e bi
domace goste stregli slabse kot tuje, saj je to odraz hlapéevskega duha, kije 15 let po osvobodltvl neprimeren.

110 »SIPAKKP 178, t. ¢. 99, a. ¢. 305, Porotilo o sestankih Sveta za gostinstvo turizem pri Gospodarski zbornici
Koper z zasebnimi gostilnicarji. Koper, 3. 6. 1963.«

11 Radivoj Reharv Leben and Vilhar, Slovenski pomorski zbornik, 178.
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lienosti gostinskega kadra."* Nacrtni razvoj gostinstva™ je tako dobival vse ve¢ji druzbe-
no-gospodarski pomen. V spodnji tabeli prikazujemo $tevilo sedi$¢ v prehrambnih gos-
tinskih obratih na Obali med letoma 1963 in 1968. Po podatkih Obalne turisti¢ne zveze
je skupno §tevilo sedis¢™ v tem ¢asu sicer upadlo, vendar pa nam podroben pregled $tevila
sedi$¢ glede na obliko lastni$tva pokaze, da je bilo leta 1963™ kar 85,1 % (8826) vseh sedis¢
v druzbenih obratih in bistveno manj, le 14,9% (1541), sedi$¢ v zasebnih obratih.” Iz po-
datkov za leto 1968"” pa je razvidno ravno obratno, saj je bilo kar 62,3 % (4569) vseh sedis¢
v zasebnih obratih in le 37,7 % (2760) sedi$¢ v druzbenih obratih. Trend razvoja je Sel torej
v smeri zmanjSevanja $tevila sedis¢ v druzbenih obratih. Pregled $tevila prehrambnih gos-
tinskih obratov"* v obalnih (klimati¢no-primorskih) krajih™ v obdobju od leta 1965 do leta
1975"° prikazujemo na spodnji sliki.
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Slika 43 = Stevilo prehrambnih gostinskih obratov v obdobju 1965-1975.

Kljub prevladujo¢emu zasebnemu sektorju pa je bil le-ta mo¢no povezan z razli¢nimi
formalnimi in neformalnimi drzavnimi organizacijami, ki so delovale na podro¢ju gostin-
stvain turizma. Primer organiziranih (skupnih) promocijskih aktivnosti je viden iz zloZen-
ke »Turisti¢ne informacije«, ki jo je izdal piranski ob¢inski Zavod za pospesevanje turizma
leta 1967. Poleg celovitega opisa ponudbe kraja so v zloZenki popisani tudi vsi prehrambni
gostinski obrati na obmoéju ob¢ine Piran, ki so v centrih Portoroza in Pirana celo kartira-
ni. Slednje je posebej zanimivo zato, ker je natanéne podatke o $tevilu delujo¢ih prehramb-

12 »SIPAKKP 14, t ¢ 404,a.¢. 673, Porocilo o izvajanju druzbencga plana ob¢ine Koper v prvih devetih mesecih
leta1962. Koper, 1962.«

113 Vscrukeuri gospodarstva ob¢ine Piran |. 1962 sta gostinstvo in turizem, po ustvarjenem prihodku, zasedala 2.
mesto, za pomorskim prometom (Splosna plovba) (SIPAKKP 24, t. c. 404.a.¢. 673).

114 Zaradirazlik vmetodologiji se v nekaterih evidencah pojavlja stetje prehrambnih obratov, v drugih pa sedise.
115 »SIPAKKP 422, t.c.19,ac. 69, Stacisti¢ne informacije Zavoda za statistiko okraja Koper 1964.«

116 Pred]ogi gospodarske zbornice okraja Kopcr za povecanje stevila zasebnih obratov so se nanasali na: stimula-
tivno davéno politiko, moznosti ugodncj§c nabave opreme, dovoljcnjc za zaposlitcv tuje delovnessile, pocnosta-
vljeno knjigovodstvo, boljsi dostop do surovin (»SI PAK 178, t. ¢. 98,a. ¢. 304, Analiza zascbnega gostinstva 1963,
Koper.<).

117 »SIPAKKP 4122, t.c.9,ac. 23, Nastanitvene in sedezne zmogljivosti vletu 1968 v ob¢inah Koper, Izola in Piran.«

118 Statistika vse prehrambne gostinske obrate imenuje gostis¢a in jih deli na posamezne vrste. Med razli¢ne vrste
gostis¢ so uvricena tudi gostiscav nastanitvenih obratih.

119 Koper,Izola, Piran, Portoroz, Izola, Ankaran, Fiesa, Strunjan, Valdolera.

120 Leta196s, po propadu OLO Koper, je bila spremenjena metodologija vodenja st. prehrambnih gostinskih obratov.
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nih gostinskih obratov na obmo¢ju obéine tudi danes skorajda nemogoce dobiti.”" Primer
zemljevida za center Portoroza prikazujemo na spodnyji sliki (Slika 4.4).

JADRANSK(Q MORJE

Legenda sievilk in kratic

1 Hotel »Palacex — 2 Dep »Helios« — 3 Dep »Orion« — 4 Dep »lstrac — 5 Dep
»Bristol« — 6 Dep »Virginiax — T Dep »Piran« — 8 Kavarna »Jadran« — 9 Hotel
»Riviera« — 10 Hotel »Centrale — 11 Dep »Slovenski dom« — 12 Dep »ladranka«
— 13 Dep »Vila Dora« — 14 Hotel »Metropol« — 15 Restavracija »Taverna« — 16
»Bikini barc — PTT posta — ZD zdravstveni dom — L lekarna — Kl kino --
LEKI letni kino — CAS igralnica — AP aviobusna postaja — TIB turistiCno-infor-
macijski biro Zavoda za pospedevanje turizma — TD Turistiéno drustvo Piran-
PortoroZ — KOM Kompas — SL Slavnik — SAP Sap-Ljubljana

Slika 4.4 = Prehrambni obrati v centru Portoroza leta 1967.

O pomenu in vlogi drzavnih organov, ki so delovali (bdeli) nad podro¢jem gostinstva
in turizma, pri¢a tudi dopis oz. opravi¢ilo Obalne turisti¢ne zveze predsedniku Trzaskega
turisti¢nega zdruZenja (it. Ente Provinciale Turismo Trieste), ki se je na Obalno turisti¢no
zvezo pisno pritozil ¢ez ponudbo (incident) v zasebni se¢oveljski gostilni Celigo.™ Iz dopi-

121 Ve¢otemv poglavju Vstop v EU.
122 »SIPAKKP 422, t.¢. 9, ¢. 42, Vabilo na sestanck in opravicilo g. Terpinu, predsedniku EPT Trieste. 7.3. 1969,
Koper.«
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sov je razvidno, da se je Zveza zaradi incidenta, ki se je sicer zgodil v zasebni gostilni, pisno
opravitila, zadevo pa so obravnavali skrajno resno in pri tem urgirali ne zgolj pri doti¢nem
gostincu, temve¢ tudi na ob¢inskem in celo republiskem nivoju.” Prehrambno gostinstvo
je nedvomno imelo pomembno druzbeno-politi¢no in gospodarsko vlogo. O pomenu go-
stinstva pri¢a tudi udelezba preko 4.000 gostincev na 17. gostinsko-turisti¢nem zboru Slo-
venije, ki je leta 1969 potekal v Portorozu. Zbora se je udelezila tudi sindikalna delegacija
gostincev iz Piemonta (Italija), o dogodku pa so obsezno porocali tudi tuji mediji.”*

Razvoj prehrambnega gostinstva v sedemdesetih

in osemdesetih letih

V sedemdesetih letih turizem in prehrambno gostinstvo belezita intenziven razvojni cikel.
V tem obdobju je bila na Obali zgrajena ve¢ina infrastrukturnih objektov (hotelov, resta-
vracij), ki so bili (tudi v segmentu gastronomije) prilagojeni zahtevam zahodnoevropskih
turistov.”* Zaradi intenzivnega turisti¢nega razvoja so se na Obali hitro razvijale storitve-
ne dejavnosti, kar se je odrazalo tudi v porastu $tevila prehrambnih obratov (glej Sliko 4s).
Podroben pregled lastnistva nad obrati po ob¢inah nam razkrije, da so leta 1970 v ob¢inah
Piran in Izola prevladovali druzbeni obrati, medtem ko je bila v ob¢ini Koper velika veci-
na obratov zasebnih. Druzbeni razvoj gostinstva je bil torej primarno usmerjen v gostinski
razvoj Portoroza in Izole. Pri tem pa je posebej zanimiv skupen pregled $tevila sedi$¢ v pre-
hrambnih obratih na Obali. Le-ta nam razkrije, da so leta 1970 prehrambni obrati v zaseb-
nem scktorju, glede na Stevilo sedis¢ (4623 sedis¢), bistveno presegali Stevilo sedi$¢ v obra-
tih druzbenega sektorja (2846 sedi$¢). Pregled iztrzka hrane in pija¢e nam pokaze, da je bil
kljub manj$emu Stevilu sedis¢ le-ta bistveno veéji v druzbenih gostinskih obratih. Morebi-
tne vzroke za to gre iskati tudi oz. predvsem v na¢rtnem upravljanju druzbenih gostinskih
obratov ter metodologiji obdelave podatkov, saj ni povsem jasno, ali je med hrano in pijaco
$teta tudi penzionska potrosnja v (druzbenih) hotelih.*

Intenziven turisti¢ni razvojni cikel se je odrazal tudiv porastu Stevila zaposlenih v go-
stinstvu. Stevilna gostinska podjetja (tudi zasebna) so zaposlovala delovno silo iz drugih ju-
goslovanskih republik. Iz poroc¢il Obalne turisti¢ne zveze Koper je razvidno, da je leta 1973
kar 63 zasebnih gosti$¢ na Obali zaposlovalo delavee iz drugih republik SFR]."”” Samou-
pravljanje druzbenih gostinskih podjetij je bilo razvidno tudi v mo¢ni kadrovski funkciji
podjetij. Skladno s samoupravno politiko so bila analiti¢no razporejena in ovrednotena po-
samezna delovna mesta v gostinstvu (tako nastanitvenem kot prehrambnem), ki so jih na
osnovi samoupravnega sporazuma v posameznih temeljnih organizacijah zdruzenega dela
(v nadaljevanju TOZD) dolo¢ale posebne interne komisije. Sistematizacija delovnih mest
je sluzila razporejanju dohodka in delitvi sredstev. Iz zapisnika TOZD-a hotelov Palace je

123 Naizrednisestanke so bilivabljeni predsednik S. O. Piran, predsednik Sveta za blagovni prometin turizem pri S.
O. Piran, predsednik strokovnega odbora za gostinstvo in turizem pri GZ SRS, predsednik TD Portoroz, dopis
paje bil poslan vvednost tudi Turisti¢ni zvezi SRS.

124 »SIPAKKP 422,t.¢.9, ¢lanek iz Casopisa Lavoce del popolo, objavjen 25. 10.1969.«

125 Jersic Matjaz v Orozen Adami¢, ur, Primorje. 221

126 Marta Gosar ctal, Slowvenska obala v stevilkah. »55-<70. Obcine Izola, Koper in Piran ( Koper: Obalni svet, 1973), 83.
127 »SIPAKKP 422, t.c.11,a. c. 55, dopisi Obalne turisti¢ne zveze Koper zaleto 1973.«
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razvidno, da so bili pri vrednotenju delovnih mest v prehrambnem gostinstvu upostevani
sledeti kriteriji: strokovno znanje, odgovornost, napori pri delu ter delovni pogoji.”*

Na osnovi politike druzbene kontrole cen v SRS je v tem obdobju najvisje dovoljene,
t. i. maksimirane cene za nekatere proizvode in storitve potrjevala skup$¢ina posamezne
ob¢ine oz. ob¢inski svet za gospodarstvo. Odredba o visini cen se je nanasala na vse ude-
leZence v prometu blaga in storitev. Slednja se sicer ni neposredno nanasala na oblikova-
nje kon¢nih (prodajnih) cen v prehrambnih gostinskih obratih, dolo¢ala pa je maloprodaj-
ne oz. nabavne cene nekaterih osnovnih Zivil, kot so npr. mleko, osnovne vrste kruha, meso
itd.”” Skladno z omenjeno odredbo so morali gostinci vse spremembe prodajnih cen javljati
v centralno evidenco pristojnemu organu za cene, ki je deloval v sklopu ob¢inskega oddel-
ka za gospodarstvo, le-te pa so lahko uporabljali $ele po evidentiranju v uradnih evidencah.

Sedemdeseta leta so z vidika razvoja prehrambnega gostinstva zanimiva tudi zato, ker
se v tem obdobju ponovno pojavijo teznje po poslovnem zdruZzevanju gostinskih podjetij.
Razlog za zdruzZevanje je bil predvsem v doseganju ve¢je konkurenénosti na mednarodnih
trgih. Zanimivo je, da so se pobudniki pri tem sklicevali predvsem na primere dobrih praks
iz tujine.”” Leta 1974 je bilo tako ustanovljeno Turisti¢no hotelsko podjetje Portoroz (v na-
daljevanju THP), ki je zdruZzevalo gostinska, kongresno-prireditvena in igralniska podje-
tja v ob¢ini Piran. Z vidika razvoja gastronomije je THP pomembno zato, ker predstavlja
predhodnika Turisti¢ne organizacije Portoroz (v nadaljevanju TOP), ki je nastala leta 1983
in je mo¢no zaznamovala razvoj prehrambnega gostinstva na Obali (o tem ve¢ v nadalje-

vanju).
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Slika 45 = Stevilo prehrambnih gostinskih obratov v obdobju 1976-198s.

V osemdesetih letih prej$njega stoletja se je slovenska oblast do turizma pricela obna-
$ati relativno macehovsko. Slednje se je kazalo predvsem v pomanjkanju planskih usmeri-
tev, kar je kazalo na prve znake politi¢nih trenj v Jugoslaviji. Kljub pomanjkanju politi¢ne-
ga angazmaja pa sta zaradi velikega deviznega primanjkljaja v drugi polovici osemdesetih
let turizem in posledi¢no prehrambno gostinstvo prestavljala pomemben vir deviz.”" Na
Obali so se pricele uveljavljati teZnje za ponovno ozivitev portoroskega zdraviliskega turiz-

128 »SIPAKKP 730, t.c.124,a. . 138A, vabilo komisije za delitev dohodka TOZD Palace, Portoroz., 24.2.1975.«

129 »SIPAKKP 730,t.c.124,2.¢.138A, odlok o ukrepih neposredne druzbenc kontrole cen za proizvode in storitve,
Portoroz, 21.6.1973.«

130 »SIPAKKP 422, t.c.11,a. ¢.55, dopisi Obalne turisti¢ne zveze Koper zaleto 1973.«

131 RepevRozmanin Lazarevi¢, Razvoj turizma v Sloveniji, 163.

78



PO DRUGI SVETOVNI VOJNI

ma (terme), naglo pa sta se pricela razvijati tudi kongresna dejavnost in navti¢ni turizem
(marina). Novi koncepti turisti¢ne ponudbe so vplivali tudi na gastronomsko ponudbo v
nastanitvenih obratih (npr. dietna ponudba v termah, gastronomska ponudba v kongre-
snih centrih itd.) ter odprtje novih prehrambnih gostinskih obratov (npr. restavracija v ma-
rini Portoroz itd.). Turisti¢ni razvoj je vplival tudi na urbano transformacijo neposrednega
priobalnega pasu in porast Stevila manjsih prehrambnih gostinskih obratov (sla¢i¢arn, ba-
rov) v drugi polovici osemdesetih let.”* Stevilo prehrambnih gostinskih obratov na sloven-
ski Obali v obdobju 1976-1985 prikazujemo na spodnyji sliki.

Pomen Turisticne organizacije Portoroz (TOP) za razvoj prehrambnega

gostinstva
Pomembno vlogo pri razvoju gostinstva na Obali je imel THP, ki se je leta 1983 preimenoval
v TOP. Sledni je na osnovi samoupravnega sporazuma zdruzil vse vedje gostinsko-turisti¢-
ne temeljne organizacije zdruzenega dela (TOZD-e¢) na Obali v novo delovno organizaci-
jo — TOP Portoroz™. TOP je kot krovna organizacija skrbel za marketing, ra¢unovodstvo,
kontrolo, planiranje, investicije, nabavo, kadrovske in splo$ne zadeve vseh svojih ¢lanov.
Njegova ustanovitev je predstavljala izrazito centralizacijo v upravljanju gostinsko-turisti¢-
nih podjetij na Obali. Gostinski prehrambni obrati, ki so delovali v okviru TOP-a, so bili
razvriteni v razli¢ne (interne) kategorije.”* Stevilo posameznih obratov v posamezni kate-
goriji je bilo leta 1984 sledece: kategorija A (16 obratov); kategorija B — vigja (6 obratov); ka-
tegorija B (34 obratov); kategorija B — nizja (9 obratov); kategorija C (2 obrata). V katego-
rijo A so bile uvr§¢ene predvsem restavracije in nekateri »bolj$i« bari.” Kategorizacija je
predstavljala predvsem osnovo za oblikovanje prodajnih cen. Te so bile najvisje v kategoriji
A (do +40 % osnovnih prodajnih cen v kategoriji B), v kategoriji C pa nizje (do -30 % osnov-
nih prodajnih cen v kategoriji B). Prav tako so bile cene diferencirane glede na nacionalnost
gostov (tuji — domati).” Poleg cenovne diferenciacije so se obrati lo¢evali tudi po asortima-
ju ponudbe. Pregled (nadzor) nad cenami so centralno vodile TOP-ove strokovne sluzbe™.
Kot zanimivost velja izpostaviti, da so se pri oblikovanju cen primerjali s cenami prehramb-
nih gostinskih obratov enake kategorije na Bledu in ne v bliznjih, neposrednih konkuren¢-
nih destinacijah (npr. hrvaska Istra).”*

Cenik jedil za kategorijo B v sezoni 1986 nazorno prikaze pestrost ponudbe jedi. V
nadaljevanju izpostavljamo nekatere izbrane jedi, za katere menimo, da odrazajo speci-

132 Jersic Matjaz v Orozen Adamie, ur., Primorje, 225.

133 TOP Portorozje vklju(:cval sledece tcmcljnc organizacije: Hoteli Palace, GH Mctropol, Casino Portoroz, Turi-
zem Avd itorij, Pralnicain ¢istilnica, Hotel Piran, Hotel Belvedere, Hoteli Triglav Koper, Hortel Adria Ankaran,
Gostinstvo Sezana, Kobilarna Lipica.

134 Prchrambni gostinski obrati so se v SFR] delili na: gostilne, restavracije, pivnice, kavarne, ¢ajnice — mle¢ni bari,
snack bar, kafe bar, bife, kr¢ma, taverna, obrat za pcko Zara — raznja, disco bar, no¢ni bar. Prehrambni obrati, z
razliko od nastanitvenih, uradno niso bili kategorizirani.

135 »SIPAKKP 277 t.c. 65,2 ¢. 134, interna kategorizacija obratov TOP Portoroz, Portoroz, 26.12. 1984«

136 »SIPAKKP 277, t.¢.65,a.¢. 134, cenc jediin pija¢ v glavni sezoni. Poro¢ilo kolegija TOP Portoroz, Portoroz, 8.5.
1987.«

137 Iz internega cenika TOP-a je razvidno, da je indeks porasta cen v katcgoriji B vletih 1986-1987 znasal za hrano
134.7a pijace pa kar 156, kar odraza predvsem vplivinflacije in spremembe v valutnih tecajih.

138 »SIPAKKP 277 t.c.65,a. c. 134, pregled cen za hrano in pijace v B kategoriji, Portoroz, 8. 5.1987.«
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fi¢nost gastronomske ponudbe preu¢evanega obdobja: hladne zaletne jedi (kaviar, tatar-
ski biftek, gnjat s hrenom, ogrska salama, oblozena jaj¢ka, jastog Bellevue, francoska sola-
ta itd.); juhe (consommeji, juha Pavese, hladna sadna juha itd.); tople za¢etne jedi (razli¢ne
omlete, mozgani s parmezanom, rizote, testenine, belusi na poljski nacin itd.); ribe (na bu-
zari, plosdi, Skoljke, sladkovodni raki, zabji kraki itd.); jedi po narotilu (zrezki, oblozeni
Chateaubriand, rumpsteak Mirabeau, file mignon Maitre d‘hotel, brzole, pe¢eni odojek in
janéek itd.); jugoslovanske specialitete (dulbastija, stbsko nabodalo, stbski kroznik, mucka-
lica, ¢evapéidi itd.); prikuhe; solate; kompoti; sladice (solnograski zli¢niki, omleta presene-
&enja, potica itd.), siri (tolminski, Bel Paese itd.); sladoledi in kupe (Breskva Melba); sadje.
Iz ponudbe je razvidno, da je ponudba v kategoriji B vklju¢evala zelo pester izbor jedi. Med
slednjimi je zaslediti tako delikatese (kaviar); cenene jedi (jedi iz drobovine); specialitete
balkanske kuhinje (dulbastija); »klasi¢ne« gastronomske specialitete (rumpsteak Mirabe-
au) ter nekatere »pozabljene« jedi (sladkovodni raki, solnograski zli¢niki), ki jih danes v
gastronomski ponudbi Obale ne zasledimo ve¢.””

Nadrtni pristop k upravljanju prehrambnega gostinstva na Obali se je odrazal tudi v
uvedbi internih standardov dela v posameznih temeljnih organizacijah in na¢rtnem pri-
stopu k izobrazevanju zaposlenih. Spodnja slika (Slika 46) prikazuje standard za postrez-
bo biftka v Hotelih Palace v osemdesetih letih ter standard za postrezbo hamburgerja TOP
Portoroz (Slika 47).

Slika 46 = Standard za postrezbo biftka (Hoteli Palace).

139 »SIPAKKP 277 t.¢c. 65,2 ¢. 134, predlog za nove cene od 13.1986 dalje, Portoroz, 17. 2.1986.«
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Ker je TOP Portoroz skrbel za celovit razvoj gostinske ponudbe posameznih TOZD-
-ov, je le-ta poleg diferenciacije ponudbe v posameznih obratih vkljucevala tudi razli¢ne
turisti¢no-gastronomske pakete, v katere so bili vklju¢eni posamezni ¢lani (npr. pikniki
v Rizani, folklorni in tematski veceri, prodaja izdelkov domace obrti, nakup vina in zga-
nja od lokalnih proizvajalcev itd.) in prireditve (npr. solinarski praznik, ribiski praznik)."*
Posebej so promovirali tematska in gastronomska doZivetja v posameznih prehrambnih
obratih, kot so bila npr.: restavracija Marina (ribje specialitete), restavracija Flambé Fon-
due (flambirane jedi), restavracija Jadran (domaca kuhinja), restavracija Rizana (postrvi),
restavracija Plaza (jugoslovanske specialitete), gosti$¢e Lipica (kraska kuhinja), gostilna Pri
Jami (Zabji kraki in bikova jajca) itd."*' Celostni strateski in marketinski pristop se je odra-
zal tudi v uvedbi istoimenske hi$ne pija¢e »TOP«, ki so jo v sodelovanju z Drogo Portoroz
na trg ponudili Ze leta 1984.

Slika 47 = Standard za postrezbo hamburgerja (TOP Portoroz).

V osemdesetih letih so se v sklopu TOP-a aktivno pripravljali na uvedbo ra¢unalni-
$ke podpore. Kot glavne prednosti takega na¢ina dela so izpostavili: to¢nej$o (promptno)
nabavo zivil; nadzor nad zalogami; pregled nad ponudbo posameznih obratov. Med plani
se omenja tudi teznja po uvedbi polpripravljene hrane (termi¢no obdelanih in polpripra-
vljenih Zivil) v proizvodni ciklus prehrambnih obratov.** V tem pogledu je TOP Porto-
roz predstavljal tudi generator razvoja prehrambnega gostinstva na Obali. Planska razvoj-
na politika se je odrazala tudi na podro&ju zaposlovanja. Stevilo zaposlenih v gostinstvu

140  »SIPAKKP 277 ¢ c. 65, pregled prireditev, Portoroz, 24. 6.1986.«
141 »SIPAKKP 277,t ¢. 65, enota za razvoj ponudbe, Portoroz, 10. 10, 1984.«
142 »SIPAKKP 277 t.c. 65,2 c. 134, Tehnologija dela - plan srednjero¢nega dela, TOP Portoroz.«
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in turizmu je leta 1980 na celotni Obali znasalo 28.848. Indeks porasta zaposlenih je v pri-
merjavi z letom 1975 znasal kar 122, pri ¢emer se je naglo zmanj$eval delez nekvalificiranih
oseb. Kljub velikemu $tevilu novozaposlenih je gostinstvo kot dejavnost med vsemi gospo-
darskimi panogami na Obali najhitreje povec¢evalo delez visoko izobrazenega kadra. K sle-
dnjemu je pripomoglo predvsem naértno izobrazevanje gostinskega kadra v preteklosti.’
Stevilo prehrambnih gostinskih obratov v obdobju od leta 1986 do leta 1994'** prikazuje-
mo na spodnyji sliki.
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Slika 48 = Stevilo prchrambnih gostinskih obratovy obdobju 1986-1994.

TOP Portoroz je z razveljavitvijo samoupravnega sporazuma prenchal delovati 31. 3.
1990, njegovo premozenje pa so si razdelili posamezni TOZD-i.

Razvoj prehrambnega gostinstva v devetdesetih letih
Razpad Jugoslavije leta 1991 je zelo slabo vplival na razvoj prehrambnega gostinstva, saj se je
Stevilo obratov po letu 1991 mo¢no zmanjsalo (glej Sliko 48). O vedjih vsebinskih spremem-
bah na trgu prehrambnega gostinstva v Sloveniji lahko govorimo $ele sredi devetdesetih let,
ko se pojavijo vedje strukturne spremembe, ki jih prineseta uvajanje trznega gospodarstva
in proces privatizacije. Izpostaviti velja, da je bil nov Zakon o gostinstvu'® sprejet $ele leta
1995"* (do takrat je bila v veljavi zakonodaja SFR]). Zakon je prinesel nekaj pomembnih
novosti — novo klasifikacijo gostinskih obratov, spremembo pogojev za opravljanje gostin-
ske dejavnosti itd. Z vidika preucevanja razvoja prehrambnega gostinstva predstavlja glavno
hibo pomanjkanje statisti¢nih podatkov. SURS je namre¢ leta 1994 prenchal s sistematic-
nim spremljanjem $tevila prehrambnih gostinskih obratov po vrstah in krajih, zaradi ¢e-
sar podatki o $tevilu prehrambnih gostinskih obratov po tem obdobju niso ve¢ dosegljivi.
Uvajanje trznega gospodarstva se je kazalo predvsem v hitrem spreminjanju — prilaga-
janju koncepta ponudbe in uvajanju nekaterih novih vrst prehrambnih gostinskih obratov.

143 »SIPAKKP 730, c.124,a. ¢. 38A, zapisniki gospodarske zbornice, Koper.«

144  Zavodzastatistiko je podrobna poroéila o steviluinvrstah prchrambnih gostinskih obratov izdajal doleta1994.
Kasneje (do leta1998) izhajajo Statisti¢ne informacije zagostinstvo in turizem, kizelo poenostavijo in spremenijo
metodologijo zbiranja podatkov o stevilu in vrstah prehrambnih gostinskih obratov.

145 Zakon o gostinstvu (Ur.|. RS $t.1/1995).

146 Zakon o gostinstvu (1995, 8. ¢l.-13. ¢1.) predpisuje, da morajo biti za opravljanje gostinske dejavnosti izpolnjeni
sledeci pogoji: Minimalni tehni¢ni pogoji: funkcionalno zcmljiéc’c, poslovni prostori, oprema in naprave v pre-
hrambnih gostinskih obratih, pri sobodajalcih in na kmetijah ter pogoji za opravljanje dejavnosti na prostem.
Pogoji glede minimalnih storitev v posameznih vrstah gostinskih obratov, pri sobodajalcih in na kmetijah. Pogoji
glcdc zagotav]janja varnosti zivil ter varnosti in zdravja pri delu.
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Veliko obstoje¢ih prehrambnih gostinskih obratov je svojo ponudbo obogatilo s ponudbo
prigrizkov in sendvi¢ev. Pojavile so se $tevilne prodajalne kruhkov in sendvicev (t. i. pani-
noteke), po angleskem modelu pa tudi »pubi«. Vse vedje $tevilo obratov je v svojo ponudbo
uvedlo moznost hitrega prehranjevanja, pojavila se je moznost dostave hrane na dom (sto-
ritve cateringa), obrati, ki tradicionalno niso nudili hrane (npr. bari), pa so v svojo ponud-
bo intenzivno vkljuéili ponudbo prigrizkov in malic. So¢asno se je tudi vec¢ina restavracij
skusala prilagajati povprasevanju, kar je privedlo do nekaterih novih konceptov ponudbe.
Tako so se pojavile razli¢ne kombinacije picerije in restavracije, restavracije in »grila« itd.
Restavracije so priele v svojo ponudbo uvriéati razli¢ne vrste kuhinj (etni¢no, kreativno,
slow food itd.). Stevilne tradicionalne (kmetke) gostilne so se vse bolj poistovetile z resta-
vracijami — tako po obliki nudenih storitev kot tudi po cenah. Postale so neke vrste »lazne
gostilne«. Na poslovanje prehrambnih gostinskih obratov je pomembno (pozitivno) vpli-
vala blizina Italije in visoka kupna mo¢ Trzac¢anov.

Trg prehrambnega gostinstva po vstopu v EU

Vstop v Evropsko unijo leta 2004, predvsem pa uvedba evra leta 2007 sta slabo vplivala na
poslovanje prehrambnih gostinskih obratov na Obali."*” Uvedba evra je vplivala na dvig na-
bavnih in prodajnih cen ter na upad cenovne konkurenénosti, ki je bila predvsem posledica
ugodnega menjalnega te¢aja med liro in tolarjem.
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Slika 49 = Stevilo prehrambnih gostinskih obratov v obdobju 2008-2012.

Med prednostmi vstopa v evrsko obmodje velja izpostaviti ponovno uvedbo spremlja-
nja §tevila poslovnih subjektov, ki se ukvarjajo s prehrambnim gostinstvom. Leta 2008 je
bila uvedena nova metodologija spremljanja poslovnih subjektov glede na standardno kla-
sifikacijo dejavnosti (v nadaljevanju SKD), ki je skladna s klasifikacijo EU. Problem nove
metodologije pa predstavlja dejstvo, da poslovne evidence niso skladne z nacionalno za-
konsko klasifikacijo prehrambnih gostinskih obratov ter s predhodno metodologijo, zara-
di ¢esar podatkov medsebojno ne moremo v celoti primerjati. Stevilo prehrambnih gostin-
skih obratov na Obali'*’ med letoma 2008 in 2012, glede na SKD, prikazujemo na Sliki 49.

Iz prikazanega grafa je razvidno, da se je Stevilo prehrambnih gostinskih obratov na
obmo¢ju treh obalnih ob¢in do leta 2011 konstantno povecevalo, nakar je opazen upad nji-
147 Sergej Gricarin Stefan Bojnec,Dq/zzm%z’gz’bﬂnja cen v gostinstvn (Koper: Fakultetaza management, 2009). Avtorja

slcdnjcga na nivoju drzave ne potrdim
148  Uredba o spremembah in dopolnitvah Uredbe o standardni klasifikaciji dejavnosti (Ur. 1. RS 17/2008).
149 Obc¢ine Koper, Izolain Piran.
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hovega $tevila. Predvidevamo, da je upad trenda predvsem posledica ekonomske recesije.
Dodatno tezavo predstavlja slaba ekonomska situacija tako v Sloveniji kot v sosednji Itali-
ji, saj je bila v preteklosti ve¢ina gostov v obalnih prehrambnih obratih italijanske narodno-
sti. K lazjemu razumevanju delovanja trga prehrambnega gostinstva je pripomogel porast
Stevila znanstvenih raziskav s podro¢ja prehrambnega gostinstva v zadnjem desetletju.””
Iz raziskav" je razvidno, da je ve¢ina prehrambnih gostinskih obratov na Obali v lasti go-
stincev, ki z njimi tudi upravljajo. Velikih mednarodnih korporacij, ki delujejo po sistemu
fransizinga, je na Obali zelo malo (McDonalds v Kopru, prehrambni obrati na bencinskih
servisih). Nekateri zasebni gostinci se zdruZzujejo v mednarodna zdruZzenja (npr. Jeunes Re-
staurateurs d'Europe)™, s ¢imer predvsem tezijo k vedji prepoznavnosti na mednarodnem
trzi§¢u. Vedinoma so gostinci, ki opravljajo obrtno dejavnost na Obali, nepovezani, saj je
bilo obvezno zborni¢no ¢lanstvo v preteklosti ukinjeno, realnih posledic ukinitve pa $e ni
mogoce oceniti.

Kljub pohvalnemu angazmaju nekaterih zasebnikov velja izpostaviti nekatera rele-
vantna dejstva, ki izhajajo iz omenjenih raziskav in odrazajo trenutno stanje v prehramb-
nem gostinstvu. Menimo, da je le-to tudi in predvsem posledica pomanjkljive sistemske
urejenosti dejavnosti na nivoju drzave. Gostinstvo na Obali opredeljujejo slede¢e karak-
teristike (slednje je sicer znacilno tudi na nacionalnem nivoju): deficitarnost gostinskih
poklicev; slaba motivacija zaposlenih; slabo placilo osebja; sezonska nihanja zaposlenosti;
neobvezna gostinska izobrazba za opravljanje dejavnosti; visok delez delovne sile v gostin-
stvu predstavljajo nekvalificirani Studentje in dijaki; majhna specializacija ponudbe; majh-
na vkljucenost slovenskih dedis¢inskih jedi v ponudbo prehrambnih gostinskih obratov;
stroga higienska pravila (HACCP); slaba povezanost ponudnikov gostinskih storitev; pre-
majhen poudarek na za$¢itenem geografskem poreklu; nizke cene gostinskih storitev. Pe-
re¢ problem na podro¢ju razvoja gastronomije na Obali predstavlja tudi zapus¢ina tranzi-
cije in nepregledne privatizacije po osamosvojitvi, saj je veliko $tevilo hotelskih hi§ v slabi
finan¢ni situaciji, kar posledi¢no vpliva na razvoj hotelske ponudbe (predvsem razvoj vr-
hunske gastronomije v hotelih) in razvoj destinacije, kar se odraza tudi v strukturi in ku-
pni modi turistov na Obali. Poleg »tradicionalnih ponudnikov« prehrambnega gostinstva
(gostilne, okrepeevalnice) je na lokalnem trgu prisotnih tudi nekaj vrhunskih gastronom-
skih prehrambnih obratov (restavracij). Vzpodbudno je predvsem dejstvo, da lahko zasle-
dimo tudi nekatere inovativne oblike ponudbe, ki se odrazajo v tematski ponudbi obratov
(npr. ponudba hrane na kilogram, ribja okrepéevalnica na ribiski barki, ponudba etni¢nih
kuhinj itd.). Ugotavljamo, da na Obali prevladuje gastronomska moda hitrega prehranjeva-
nja, saj so prehrambni gostinski obrati, ki nudijo malice, testenine, pizzo, dostavo hrane na
dom, $tudentsko prehrano in kavo povsod mo¢no razsirjeni. Problem na trgu prehrambne-

150 Sonja Sibila Lebe etal., S/mng{/ﬂ razgvoja gastronomije S/azwzzje: koncno paroc'z'/a (Maribor: Center za intcrdisciplinar—
ne in multidisciplinamc raziskave in Studijc, Znanstveni institut za rc‘gionalni razvoj pri Univerzi v Mariboru,
2006); Marko Kukanja in Sasa Planinc, »The Impact of Economic Cirisis on the Motivation to Work in Food
Service: The Case of the Municipalicy of Piran,« Academica Turisticass, sc.2 (2012): 27-38; Marko Kukanjain Tanja
Planine, »The Response of the Restaurant Industry to the Financial Crisis,« Ekonomska misao i praksa, st.1 (2013):
39-56; Andrej Raspor, »Pomanjkanje Kadrov v Slovenskem Gostinstvu in Turizmu« (2008): 327-28.

151 Marko Kukanjaand Sasa Planine, »The Impact of Economic Crisis on the Motivation to Work in Food Service:
The Case of the Municipality of Piran,« Academica Turistica — Tourism and Innovation Journals, st.2 (2012): 27-38.

152 »Welcome - Jeunes Restaurateurs d Europe,« 2013, hetp://www jre.net/en/page/1.
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ga gostinstva predstavlja tudi pomanjkljivo ozna¢evanje posameznih vrst prehrambnih go-
stinskih obratov.”” Nekateri ponudniki se na trgu prehrambnega gostinstva promovirajo s
fantazijskimi izpeljankami imen (firmami), ki sicer izhajajo iz obvezne zakonske ureditve,
in tako na trg, pri pozicioniranju posameznih ponudnikov, vnasajo dodatno nepreglednost
in zmesnjavo (npr. ribja »osmica«, okrepéevalnica »gostilnica« itd.).

Slika 5o = Sladka Istra v Kopru (foto: Vojko Rotar, arhiv MOK).

Drzava je razvoj gastronomije sicer formalno uredila Ze leta 2006 z izdajo Strategi-
je razvoja gastronomije Slovenije.”* Dokument predstavlja poizkus regionalne doloditve
prehrambnih znadilnosti na nivoju drzave. Na drzavnem nivoju je bilo dolo¢enih 24 ga-
stronomskih regij z nekaj ve¢ kot 180 znacilnimi ali reprezentativnimi jedmi.”” Dokument
predstavlja mozen model razvoja in promocije gastronomije za potrebe turizma drzave Slo-
venije. Slednje predvsem pomeni izpostavitev pomena gastronomije v promociji drzave
in dolo¢itev njene vloge na podjetniski, lokalni, regionalni, drzavni in mednarodni rav-
ni. Ustrezna strokovna evalvacija dokumenta v praksi $e ni bila izvedena, zato uspesnosti
implementacije zadanih in izvedenih strateskih ciljev (S¢) ne moremo komentirati. Kljub
temu pa opazamo, da se na trgu prehrambnega gostinstva pojavljajo uspe$ni in inovativ-
ni koncepti ponudbe, ki vzpodbudno odrazajo napore (nekaterih) lokalnih oblasti. V tem
pogledu velja izpostaviti inovativne gastronomske prireditev in projekte, kot so: prireditev

153 »Uradni List chublikc Slovcnijc,« dostopano 10. scptcmbra 2015, https://Www.uradni—list.si/l/
content?id=116763.

154 »Strategija Razvoja Gastronomije Slovenije - Strategija - Slovenia - Official Travel Guide,« dostopano 8. septem-
bra 2015, htep://www.slovenia.info/ ?ps_strategija_gastronomija=1099&Ing=1.

155 Za obmoéjc Istre (Mediteranski svet Slovenije) strategija kot temcljni reprezentativni jedi izpostavlja peceno
sardelo in pcdoé

85



OD BENESKEGA BAKALAJA DO SLADKE ISTRE

Sladka Istra, projekt Od vinarja do oljkarja, projekt Gastronomski zakladi Istre itd. Spo-
dnja slika (Slika so) prikazuje utrinek s prireditve Sladka Istra v Kopru. Prireditev predsta-
vlja inovativen nacin ohranjanja in nadaljevanja tradicije izdelave slas¢ic in pekovskih iz-
delkov nasih prednikov, prinasa nove oblike sodobnih in kreativnih ustvarjanj na podro¢ju
slag¢icarstva ter izdelovanja sladkih izdelkov pri nas, hkrati pa omogoca spoznavanje tujih
izdelkov in sodobnih slad¢i¢arskih trendov.
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Zakljucek

Kljub temu, da podro¢je prehrambnega gostinstva v preteklosti ni bilo sistemati¢no ureje-
no, smo na osnovi razpolozljivega gradiva skusali predstaviti pregled zgodovine in razvo-
ja prehrambnega gostinstva na slovenski Obali. Pregled razvoja prehrambnega gostinstva
je pokazal, da je v zapletenih druzbeno-politi¢nih razmerah $tevilo gostinskih obratov hi-
tro upadlo, gostinski obrati, ki so nadaljevali s poslovanjem, pa so svojo ponudbo prilago-
dili povpra$evanju. V stabilizaciji politi¢nih in gospodarskih razmer se je dejavnost zelo
hitro ponovno razsirila in prilagodila povprasevanju. Organiziranost, predvsem pa ponud-
ba prehrambnih gostinskih obratov sta v preteklosti prevzemali razli¢ne oblike poslovanja
in koncepte ponudbe, ki so pogosto odrazali vsakokratne razmere v druzbi. Ugotavljamo,
da je turisti¢no (hotelsko) prehrambno gostinstvo ve¢inoma delovalo kot odraz turisti¢ne
ponudbe destinacije, ki se je oblikovala skladno s povprasevanjem, na katerega so vpliva-
le vsakokratne gospodarske, druzbeno-politi¢ne in modne smernice v druzbi. V tem kon-
tekstu je turisti¢no prehrambno gostinstvo s prilagajanjem konceptov ponudbe vsakokra-
tnim oblastnikom in prevladujo¢im segmentom gostov sledilo spremembam na trgu in bilo
odraz razvitosti destinacije. Povsem nasprotno pa lahko trdimo za neturisti¢no prehramb-
no gostinstvo, ki je bilo primarno namenjeno lokalnemu prebivalstvu: to je bilo v razli¢-
nih zgodovinskih obdobjih center druzbenega dogajanja. Neturisti¢ni prehrambni gostin-
ski obrati so bili predvsem prostor zabave, sre¢anj, debat, razvrata in upornistva. Lahko bi
rekli, da so (bili) ti prehrambni obrati predvsem center vsakokratnega druzbeno-politi¢ne-
ga dogajanja.

Razvoj prehrambnega gostinstva je pomembno zaznamovalo obdobje od razpada Av-
stro-Ogrske do prikljuitve cone B. Jugoslaviji l. 195 4. Slednje je predstavljalo ve¢ kot 40-le-
tni zastoj na¢rtnega razvoja turizma in gostinstva na Obali. Ugotavljamo, da sta v obdobju
socialisti¢ne Jugoslavije (predvsem po letu 1954) turizem in prehrambno gostinstvo razvoj-
no dosegla in presegla vse, kar je bilo do tedaj storjenega pod cesarsko Avstrijo, Kraljevino
Italijo ter kasneje v ¢asu samostojne Slovenije. Slednje dokazuje, kako pomembno je celo-
vito pristopiti k razvoju te dejavnosti, pri ¢emer pa mora stratesko razvojno vlogo odigra-
ti drzava, razvoj dejavnosti pa ne sme in ne more biti odvisen od samovolje vsakokratne po-
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liti¢ne oblasti ali lastnikov posameznih gostinskih obratov. Slednje velja tudi in predvsem
za podrog¢je izobrazevanja v gostinstvu. Jugoslavija je v povojnem obdobju, zavedajo¢ se po-
mena izobrazbene strukture zaposlenih v gostinstvu, vzpostavila odli¢en sistem strokovne-
ga izobrazevanja.

Zgodovina nas u¢i, da se trg prehrambnega gostinstva nenehno spreminja. Je dinami-
cen, zapleten in velikokrat tezko predvidljiv. Na gostinsko ponudbo vplivajo $tevilni okolj-
ski dejavniki, zato je pomembno, da gostinci pozorno sledijo in se prilagajajo spremembam,
ki vplivajo na povprasevanje. Slednjim se lahko najucinkoviteje zoperstavimo ravno z zna-
njem. In prav zato je pomembno, da se v sedanjosti, polni izzivov in negotovosti, menedzer-
ji gostinskih obratov zazrejo v preteklost — v zgodovino, polno izzivov, problemov pa tudi
resitev. Ne glede na tezave in izzive, s katerimi se je prehrambno gostinstvo srecevalo v pre-
teklosti, se je dejavnost vedno znala prilagoditi in obstati. Pri¢ujo¢a raziskava naj bo zato
predvsem vzpodbuda raziskovalcem za nadaljnje preucevanje tega podrodja, gostincem pa
pomo¢ pri razvoju promocijskih in produktnih aktivnosti, povezanih z bogato dedis¢ino
prehrambnega gostinstva na slovenski obali.
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